Tarim ve Orman Bakanligindan:

HAYVANSAL GIDALAR iCiN OZEL HiJYEN KURALLARI YONETMELIGIi

BIRINCI KISIM
Genel Hiikiimler
BIRINCI BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tamimlar

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Yonetmeligin amaci, hayvansal gida iireten gidg, isl€mecisinin
.../...120.. tarihli ve .... sayth Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni®Yo ginde
belirtilen kurallara ek olarak uymasi gereken 6zel hijyen gerekliliklerini beli kt1

Kapsam .

.
MADDE 2 — (1) Bu Yonetmelik; hayvansal gidalart muameleye t % 1S¥etmecilerin
Q)

uymasi gereken 6zel hijyen gerekliliklerini, sorumluluklarini ve yiir{iigf#g @nttollere iliskin
usul ve esaslar1 kapsar.

(2) Bu yonetmelik islenmis ve islenmemis hayvansal gidgfar i¢i lanir.

(3) Bu Yonetmelik, aksi belirtilmedikce bitkisel ve 1 hayvansal iirlinlerin her
ikisini de igeren gidalar i¢in uygulanmaz. Ancak, bu tir€iddNg rlanmasinda kullanilan
islenmis hayvansal {iriinler bu Y 6netmelikte belirtilen er eré uygun olarak elde edilmis
ve muameleye tabi tutulmus olur.

(4) Bu Yonetmelik;

a) Kisisel tiiketim amactyla birincil iirég

b) Kisisel tiikketim amactyla gidanin 1, muamele edilmesi ve depolanmasina,

¢) Kiiciik miktarlardaki birincil Qg etici tarafindan son tiiketiciye veya son
tiiketiciye dogrudan satis yapan yer: er dgeflere dogrudan arzina,

¢) Ciftlikte kesilen kanatly ve taWganfgsi etlerinin, liretici tarafindan kii¢iik miktarlarda
ve ¢ig et olarak son tiiketiciye on tuketiciye dogrudan satig yapan yerel perakendecilere
dogrudan arzina,

d) Kiiciik miktz& an av hayvanlar1 veya yaban av hayvani etlerini son
o Mo

tilkketiciye veya som tu\ dan satis yapan yerel perakendecilere dogrudan arz eden
avcilara, \

eNk, " aksi belirtilmedik¢e perakendeye uygulanmaz. Ancak hayvansal
isletmesine arzina iliskin faaliyetlerin ytiriitiilmesi halinde asagidaki
izere perakendeye uygulanir:

1s1m, dordiincii kisim, besinci kisim, altinct kisim, yedinci kisim, sekizinci

ptlerine lojistik hizmeti veren depolama ve nakliyeyi icermesi.

b) Yerel, marjinal ve sinirli faaliyetler kapsaminda bir perakende isletmeden diger
perakende isletmeye hayvansal gidanin arzi.

(6) Bu Yonetmelik, bu Yonetmeligin boliimlerinde 6zel hijyen gerekliligi getirilmeyen
hayvansal gidalara uygulanmaz.

(7) Bu Yonetmelik;

a) Hayvan refahu,

b) Hayvanlarin tanimlanmasi ve hayvansal gidalarin izlenebilirligi,



c¢) Nakledilebilir siingerimsi beyin hastaliklarindan korunma, kontrol ve yok edilmesi i¢gin
belirlenen kurallar dahil hayvan ve halk sagligi, konusundaki mevzuat hiikiimlerine aykirilik
teskil etmeyecek sekilde uygulanir.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Yonetmelik, 13/6/2010 tarihli ve 27610 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan 5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun 8 inci, 9
uncu, 21 inci, 22 nci, 24 tincii, 27 nci, 29 uncu, 30 uncu, 31 inci, 32 nci ve 34 lincii maddelerine
dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar
MADDE 4 - (1) 5996 sayili Kanununun 3 incii maddesinde, Gida Hijyeni
Yonetmeliginin 4 {incii maddesinde ve .././20.. tarihli ve ..... sayill RegmiGazete’de

yayimlanan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y&netn®lighg [incli
maddesindeki tanimlara ilave olarak ikinci fikrada yer alan tanimlar da gegegli

(2) Bu Yonetmelikte gecen; &

a) Aract isletmeci: Uretim alanlari, yatirma alanlar1 veya 1sletmele ; aaliyetleri
yliriiten, tesisi bulunan veya bulunmayan, tiiccarlar dahil olmak i %
gida isletmecisini,

b) Arindirma merkezi: Canli ¢ift kabuklu yumusakcalar
getirilmesi amaciyla bulasiy1 azaltmak i¢in gerekli olan siire
suyu ile beslenen tanklara sahip tesisi,

¢) Av hayvan1 muamele tesisi: Avlanmadan sogra a
arz1 i¢in hazirlandig: tesisi,

¢) Biiyiik yaban av hayvani: Kii¢iik yaban a nimina girmeyen, dogada serbest
olarak yasayan yaban kara memelilerini,

d) Catlak yumurta: Kabugu zarar gorfus W zafybozulmamis yumurtays,

e) Cift kabuklu yumusakega: Sii en Lamellibranchia sinifinda yer alan
yumusakealari,

f) Ciftlik av hayvani: Evcyl tirnalildg taniminda belirtilenlerin disinda kalan, ciftlikte
yetistirilen devekusugilleri ve emeMerini,

g) Cig et: Vakum angBa a kontrollii ortamda ambalajlanmis et dahil sogutma,
aska herhangi bir muhafaza yontemine tabi tutulmamais

dondurma veya hizli don a
olan eti, ° &
g) Cig siit: li\haWyanlarinin meme bezlerinden salgilanan, 40 °C’nin iizerinde
gehetBiye sahip herhangi bir islem gérmemis siiti,
i Wferi: Toksin igeren planktonlarla beslenmenin bir sonucu olarak ¢ift

, insainglilgetimine uygun hale
tutulduklar1 temiz deniz

ahunih ve av etinin piyasaya

emi: Balik¢ilik iirlinlerinin; uygun durumlarda kanin akitilmasi, kafanin
nlarin ¢ikarilmasi, yiizgeglerin ayrilmasi gibi hazirlik islemlerinin ardindan ve

yagi tortusu: Yag ve suyun kismi ayrimindan sonra protein i¢eren tortuyu,

¥ETitilmis hayvansal yag: Kemikler de dahil olmak iizere, etin islenmesinden elde edilen
insan tiiketimine uygun yagi,

k) Et: ikinci fikranin (¢), (f), (n), (), (¢¢), (mm) ve (ss) bentlerinde belirtilen hayvanlarin
kan dahil yenilebilen kisimlarini,

1) Et parcalama tesisi: Etin kemiklerinden ayrilmasi ve/veya parcalanmasi amaciyla
kullanilan tesisi,

m) Et drlinleri: Etin islenmesinden veya islenmis iirlinlerin daha ileri diizeyde
islenmesiyle elde edilen ve kesit yiizeyi ¢ig etin karakteristik 6zelliklerini gostermeyen {iriinleri,

n) Evcil tirnakli hayvan: Sigir cinsi hayvani (manda, bizon dahil), koyunu, ke¢iyi, tek
tirnakli hayvani, deveyi ve domuzu,



o) Fabrika gemisi: Balik¢ilik dirtinlerinin fileto ¢ikarma isleminin yapilmasi,
dilimlenmesi, derisinin styrilmasi, kabugunun ayrilmasi, pisirilerek kabugundan ¢ikarilmasi,
kiyma haline getirilmesi veya islenmesi islemlerinden biri veya birkagini takiben ambalajlama
veya paketleme ve gerektiginde sogutma veya dondurma iglemlerinin yapildigi gemiyi,

0) Hazirlanmis balikgilik {iriinleri: I¢ organlar ¢ikarma, kafanin ayrilmasi, dilimleme,
fileto ¢ikarma igleminin yapilmasi ve parcalama gibi anatomik biitiinliigli etkileyen bir isleme
tabi tutulmus islenmemis balik¢ilik tirtinlerini,

p) Hazirlanmis et karisimlari: Pargalara bolinmiis et dahil olmak {izere ete, diger gida
maddeleri, lezzet vericiler ve/veya katki maddeleri ilavesiyle elde edilen, etteki kas liflerinin
yapisini ve ¢ig etin Ozelliklerini ortadan kaldirmayacak seviyede isleme tabi tutulan ¢ig eti,

r) I¢ organlar: Gogiis, karin ve pelvis boslugundaki organlar, soluk bQ{us ve yemek
borusu ile kanatli hayvanlarda kursagi,

s) Islenmis balik¢ilik iriinleri: Balikgilik iiriinlerinin islenmesinden
iirliinlerin daha ileri diizeyde islenmesinden elde edilen islenmis iirtinl

) Islenmis mide, mesane ve bagirsak: Elde edildikten ve temizlefd a tuzlama,
1s1tma, 1s1l islem veya kurutma gibi islemlere tabi tutulan mide, me g, badhrsagi,

t) Jelatin: Hayvanlarin kemikleri, post ve derileri, tendon veRli crinden tretilen
kolajenin kismi hidroliziyle elde edilen, jel haline gelen ve dogal, coziilebilir
proteini,

u) Kanatli hayvan: Devekusugiller disinda, evcil M8y vag %ibi
evcil hayvan olarak kabul edilmeyen kuslar da dahil lma e ¢l
hayvanlari,

i) Karkas: Hayvanin kesimi ve ardindan
islemlerin yiiriitiilmesini takiben geriye kalan g0

iftlikte yetistirilen fakat
ikte yetistirilen kanath

line gore yapilmasi gerekli olan

gerekliliklerine uygun olarak {iretilen hayvan

wgamentlerinden elde edilmis protein esasl iriinii,
aa) Kolostrum/Aglz : dan sonraki ilk 3 ila 5 gline kadar meme bezlerinden
salgilanan fiziksel ve kim! 1[8gmi normal siitten farklilik gosteren antikor ve mineralce
a

zengin olan ve ¢ig glit
bb) Kolost ungnler: Kolostrumun islenmesinden elde edilen firiinler ile bu
urtnlerin daha ilgri d§izdyd@islenmesinden elde edilen islenmis triinleri,

isi yiiziilmiis kurbagagillerin Ranidae tiirlerinin arka kismini,
an av hayvani: Dogada serbest olarak yasayan yaban av kuslarini ve

ekanik olarak ayrilmis balik¢ilik {iriinleri: Balik¢ilik tdirlinlerindeki etin, etin
yapisinda kayba ve degisiklige yol agan mekanik araclar kullanilarak ayrilmasiyla elde edilen
Uirtinii,

ff) Mekanik olarak ayrilmis et (MAE): Kemikler ayrildiktan sonra etli kemiklerdeki veya
kanatli hayvanlarin karkaslarindaki etlerin, bu etleri meydana getiren kas liflerinin yapisinin
kaybolmasina veya degismesine sebep olan mekanik yontemler kullanilarak alinmasi ile elde
edilen triind,

gg) Sakatat: I¢ organlar ve kan dahil karkas haricindeki eti,

gg) Salyangoz: Helix pomatialinne, Helix aspersamuller, Helix lucorum tiirlerinin karada
yasayan karindan bacaklilarini ve Achatinidae familyasinin tiirlerini,



hh) Sevkiyat merkezi: Insan tiiketimine uygun canli ¢ift kabuklu yumusakgcalarin kabulii,
uygun duruma getirilmesi, yikanmasi, temizlenmesi, derecelendirilmesi, ambalajlanmasi ve
paketlemesi i¢in karada veya denizde kurulu tesisi,

11) S1vi yumurta: Kabugunun uzaklastirilmasindan sonra islenmemis yumurta igerigini,

i1) Soguk depolu gemi: Hazir ambalajli olmayan dondurulmus balik¢ilik {irtinlerinin
nakliyesinde ve/veya depolanmasinda kullanilan gemiyi,

ji) Sit tireten hayvancilik isletmesi: Piyasaya gida olarak arz edilecek ¢ig siit iiretimi
amaciyla bir veya daha fazla ¢iftlik hayvaninin bulunduruldugu tesisi,

kk) Siit tirtinleri: Cig siitiin islenmesinden elde edilen iiriinler ile bu iirlinlerin daha ileri
diizeyde islenmesi ile elde edilen islenmis iiriinleri,

II) Tabaklama: Bitkisel tabaklama ajanlari, krom tuzlari, aliiminyum tuzlag, dgir tuzlar,
silisli tuzlar, aldehitler, kininler veya sentetik sertlestiriciler gibi diger mad®eleN arak
derilerin sertlestirilmesini,

mm) Tavsanimsilar: Tavsanlari, yaban tavsanlarini ve kemirgenL@i

nn) Taze balik¢ilik iirlinleri: Vakum ambalajli veya kontrollii o alajlanmls
iirtiinler dahil, sogutma haricinde bagka herhangi bir muhafaza yt’)nte mamis olan,

biitiin veya hazirlanmis islenmemis balik¢ilik {irtinlerini,
00) Toplayict: Muamele ve piyasaya arz etmek amaciyl@ hasa
sekilde canli ¢ift kabuklu yumusakgalari toplayan gergek ve
00) Toptan satig yeri: Genel imkan ve boliimleri ort.
gida isletmecilerine gida satiginin yapildigi igyerini,

ndan herhangi bir
isiyi,
1 initelerin bulundugu,

rindirma merkezlerinde veya
sevkiyat merkezlerinde canli ¢ift kabuklu yumu paketleme veya ambalajlamadan

once kum, camur veya bal¢igi uzaklastirmak, S klerini gelistirmek ve canliliklarinin
1y1 bir duruma getirilmesini saglamak i¢in Iﬁ% ortaminda veya temiz deniz suyu igeren
tank ya da benzer donanimlarda depola

tr) Uretim alan1: Canli ¢ift ka& calarin dogal yataklarini igeren deniz, nehir

agzi, lagiin alanlarini veya canh gift kadhukI§ yumusakcalarin yetistirilmesi ve toplanmasi icin
kullanilan yerleri,
ss) Yaban av hayvanig
ve yaban av hayvanlar gif§
yasasina gore yabag a
icin avlanan yaba
ss)Yaban oplama merkezi: Av hayvant muamele tesisine naklinden Once

aklilar ve tavsanimsilar ile insan tiiketimi i¢in avlanan
15 alanlarda 6zgiirce yasayan memelileri de iceren, ilgili
ak kabul edilen diger karasal memelileri ve insan tiikketimi

a: CaM ¢ift kabuklu yumusakgalarin; daha 1yi gelisimi veya semirtilmesi i¢in
aktarilmasina iligskin 6zel islemler harig, insan tiiketimine uygun hale

1yla gerekli olan siirede bulasiy1 azaltmak i¢in deniz, nehir agz1 veya lagiin

r1lmasini,

N Atirma alani: Sinirlarinin; samandiralar, kaziklar ve diger sabit araglarla belirlenerek

net bir yeKilde isaretlendigi ve sadece canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin dogal olarak aritilmast

icin kullanilan deniz, nehir agz1 veya lagiin alanini,

i) Yerel, marjinal ve sinirh faaliyet: Cografi olarak sinirlandirilmis alan icerisinde
giinliik, haftalik veya yillik olarak belirlenmis miktarlar1 asmayacak sekilde, belirlenmis tipteki
perakendeci tarafindan, belirlenmis hayvansal gidanin, belirlenmis isletme tipine arzini,

w) Yetkili Merci: Bu Yonetmelik kapsamindaki is ve islemlerin yiiriitilmesinde
Bakanlik i1 Tarim ve Orman Miidiirliigiinii, il Miidiirliigiince yetki verilmesi halinde Bakanlik
[lge Tarim ve Orman Miidiirliigiinii, bu is ve islemlerin tetkik ve denetiminde Bakanlig1,



yy) Yumurta: Kirik, kulugkalanmis veya pismis yumurtalar hari¢ olmak iizere ¢iftlik
kuslar1 tarafindan iiretilen ve direkt olarak insan tiiketimine veya yumurta dirlinlerinin
hazirlanmasina uygun kabuklu yumurtay1,

zzZ) Yumurta paketleme tesisi: Yumurtalarin kalite ve agirlik bakimindan
derecelendirildigi ve paketlemenin yapildig: tesisi,

aaa) Yumurta dUriinleri: Yumurtanin veya yumurta bilesenlerinin veya yumurta
karisimlarinin islenmesinden veya bu islenmis iirlinlerin daha ileri diizeyde islenmesinden elde
edilen islenmis iirtinleri,

ifade eder.

IKINCI KISIM
Gida Isletmecisinin Sorumluluklari ve .
Hayvansal Gidalara lliskin Genel Gereklilikler ©

BIRINCI BOLUM K
Gida Isletmecisinin Sorumluluklari, Kayit ve

Gida isletmecisinin sorumluluklar:
MADDE 5 — (1) Gida isletmecisi bu kisim dahil, {igiincii kis1

kisim, besinci

kisim, altinct kisim, yedinci kisim, sekizinci kisim, dokuzu uncu kisim ve on
birinci kisimlarda yer alan hayvansal gidalarin hijyenine ili erekliliklere uyar.

(2) Gida isletmecisi, hayvansal gidanin yiizeyind rtadan kaldirmak igin,
icilebilir su veya Gida Hijyeni YoOnetmeligi veya buy Yo ikte Kullanimina izin verilen
temiz su disinda bagka bir madde kullanamaz. Andal§ bu a icin Bakanligin izin verdigi

mde ise kullanimina izin verilen
kullanim kosullarina uyulur. Bu

maddeler kullanilabilir. Bu maddelerin kullani
maddelerin yer aldigi mevzuat kapsamind®, be
maddelerin kullanimi, bu Yonetmeligin rine aykirilik teskil eden durumlar
diizeltmek amaciyla kullanilamaz ve bu & gerekliliklerini yerine getirme hususunda

gida isletmecisinin sorumlulugunu gufada .
Kayit ve onay . _
MADDE 6 - (1) Hayva da, sddece Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine

Dair Yonetmelik gereklilijglert layan isletmelerde hazirlanmis ve muameleye tabi

tutulmusgsa piyasaya arz eQgdgifir.
IKINCI BOLUM
Saghik ve Tanmimlama Isareti

1

.
Saghk ve nl\g jsareti
MADDE 7 ) mesi onaya tabi olan gida igletmecisi, iirettigi hayvansal gidayz;
011 tasi

) !

\ ihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalarin
19l I&ine Iliskin Ozel Kurallar: Belirleyen Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak,
k yvanlara ve tavsanimsilar disinda kalan ciftlikte yetistirilen memeli av
agve bliylik yaban av hayvanlarina saglik isareti uygulanmadan piyasaya arz

a) bendine gore saglik isaretinin uygulanmasinin gerekli olmadigir durumlarda 8 inci
maddede yer alan sartlara uygun tanimlama isareti uygulamadan piyasaya arz edemez.

(2) Gida isletmecisi hayvansal gidalara tanimlama isaretini, bu gidalarin 6 nct maddedeki
sartlar1 tasiyan isletmelerde tiretilmesi halinde uygular.

(3) Gida isletmecisi, parcalamadik¢a veya islemedik¢e veya baska tarzda iizerinde
calismadikca, Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen
Yo6netmelik hiikiimlerine uygun olarak uygulanan saglik isaretini etten kaldiramaz.

(4) Saglik isareti veya tanimlama isareti uygulanmadan piyasaya arz edilmis hayvansal
gidalara, saglik isareti veya tanimlama isareti sonradan uygulanamaz.



(5) Saglik isareti veya tanimlama isareti bulunmayan hayvansal gidalar giivenilir olmayan
gida kabul edilir.

Tanimlama isaretinin uygulanmasi

MADDE 8 — (1) Gida isletmecisi, 7 nci veya 88 inci maddeleri uygulamasi gerektiginde,
ticlincii kisim, dordiincii kisim, besinci kisim, altinci kisim, yedinci kisim, sekizinci kisim,
dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlardaki hiikiimlere bagli olarak hayvansal
gidalara asagidaki sartlara uygun tanimlama isaretini uygular:

a) Tanimlama isaretinin uygulanmasi asagidaki sekildedir:

1) Tanimlama isareti, gida tesisten ayrilmadan dnce uygulanir.

2) Gida, paketinden ve/veya ambalajindan ¢ikarildiginda veya baska bir tesiste daha ileri
diizeyde islendiginde gidaya yeni bir isaret uygulanir. Yeni isarette, bugtiir@islemlerin
gerceklestirildigi tesisin onay numarasi belirtilir. ¢

3) Gida isletmecisi, 5996 sayili Kanunun 29 uncu maddesinin biringi as un
olarak hayvansal gidanin alindig1 ve teslim edildigi gida isletmecisini f@nint al\gigtemc ve
prosediire sahip olmasi gerekir.

b) Tanimlama isaretinin sekli asagidaki gibidir: Q

1) Isaret; okunakli, silinemez, anlasilir sekilde olur ve kol&yc bilir bir yerde
bulunur.

uygun olarak iki harf kodu ile gosterilecek sekilde belirti
3) Isaret, tesisin onay numarasini igerir.
4) Isaret oval sekilde olur.
¢) Tanimlama isaretinin uygulama yonteml
1) Isaret, hayvansal gidanin piyasaya a

2) Isarette, tesisin yer aldig1 iilke ad1 biiyiik harflerle a\ ilgili ISO standartlarina

elirtilmistir:
ne gore dogrudan gidaya, ambalaja

basilmis olabilecegi gibi etiketin iizerin@nda

sekilde de uygulanabilir.
2) Pargalanmis et veya sgkatatNgergn paketler s6z konusu oldugunda isaret, paket
acildiginda isaretin biitlinliigd zulacdk sekilde; paketin lizerine basilir veya pakete

yapistirilan etikete uygul paketi acma islemi paketin biitiinliiglinlin ortadan

g1 durumlarda etiket ambalajin iizerine yapistirilabilir.
ine veya biliylik paketlere yerlestirilen ve bagka bir tesiste
enmesi, ambalajlanmasi veya paketlenmesi amaclanan hayvansal

3) Tasima
muameleye tabi

ambalgjli hale getirilmeksizin taginan sivi, graniil, toz halindeki hayvansal
alajl1 hale getirilmeksizin tasinan balik¢ilik {iriinleri i¢in, birinci fikranin

€ (3) numaral1 alt bentlerinde belirtilen bilgileri igeren belgenin gidaya eslik

da tanimlama isaretinin kullanilmas1 zorunlu degildir.

laVvansal gidalar, son tiiketiciye dogrudan arzi igin paketlenmisse isaretin sadece o

s yiizeyine uygulanmasi yeterlidir.

6) Isaret hayvansal gidalara dogrudan uygulandiginda, gida kodeksine uygun

renklendirici kullanilir.

UCUNCU BOLUM
Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari ilkelerine Dayanan Prosediirler ve
Gida Zinciri Bilgisi
Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayanan prosediirler
ve amagclar



MADDE 9 — (1) Kesimhane isletmecisi, tehlike analizinin sonucunda belirlenen ve Gida
Hijyeni Yonetmeliginin 8 inci maddesindeki genel gereklilikler ile ikinci fikrada siralanan 6zel
gereklilikleri igeren prosediirleri olusturur.

(2) Prosediirler, kesimhaneye kabul edilen her bir hayvanin veya uygun durumlarda her
bir hayvan partisinin;

a) Uygun ve dogru bir sekilde tanimlanmasini,

b) Mense c¢iftlik biinyesinde yer alan gida zinciri bilgisinin eslik etmesini,

c) Yetkili merci gerekli gordiigi durumlar harig, hayvan veya halk sagligi nedenleriyle
hareket yasagi veya diger sinirlamanin oldugu ciftlikten veya alandan gelmemesini,

¢) Temiz olmasinti,

d) Kesimhane isletmecisinin degerlendirmesine gore saglikli olmasini, o
¢) Kesimhaneye geldiginde hayvan refahi agisindan uygun durumda oln¥ast

saglar.
(3) Ikinci fikrada siralanan herhangi bir gereklilik karsﬂaqmad% imhane

isletmecisi resmi veteriner hekimi bilgilendirir ve uygun 6nlemleri alir.
Gida zinciri bilgisi

hareket etmek zorundadir.

(2) Kesimhane isletmecisi, Gida Hijyeni Y6
blinyesinde tutulan kayitlar1 igeren ilgili gida z
isletmesine kabul edemez.

(3) Hayvanlar kesimhaneye gelmeden€24 s Wce gida zinciri bilgileri kesimhane
isletmecisine ulasmis olmalidir. Ancak % tkrada belirtilen durumlarda bu siire
aranmaz.

(4) Birinci fikrada belirtilen g1l zi

a) Mengse c¢iftligin veya bolgenin

b) Hayvanlarin saghk d u,

c) Belirli bir donemdggha uygulanan ve belirli bir kalint1 arinma siiresine sahip

r tedavileri, kalint1 arinma stireleri ve bunlarin uygulama

olan veteriner tibbi {irlinlely
tarihlerini, °
¢) Etin giiveniItighyi efigleyebilen hastaliklarin olup olmadigina iliskin bilgiyi,

tilarin izlenmesi ve kontrolii ¢ercevesinde alinan numuneler de
nmast amactyla etin gilivenilirligini etkileyebilecek hastaliklarin

si Ozellikle;
saglig1 durumunu,

dahil, halk
teshisi i¢i

erilerin bir hastaligin varliina isaret etmesi durumunda iiretim verilerini,

g) Mense ciftlige hizmet saglayan serbest veteriner hekimin ad1 ve adresini,

kapsar.

(5) Kesimhane isletmecisinin;

a) Daimi bir diizenleme veya bir kalite giivence programi kapsaminda onceden bu
bilgilere ulasabiliyorsa, dordiincii fikranin (a), (b), (e) ve (g) bentlerinde belirtilen bilgileri,

b) Ureticinin raporlanacak bir durum olmadigin1 beyan ediyorsa, dordiincii fikranin (a),
(b), (e) ve (f) bentlerinde belirtilen bilgileri,

temin etmesi gerekli degildir.



(6) Gida zinciri bilgisi i¢cin mense c¢iftlik kayitlarinin tamaminin saglanmasi gerekli
degildir. Gida zinciri bilgisi, ilgili taraflarin paylasimina agik elektronik veri tabani veya iiretici
tarafindan imzali standart bir beyan seklinde verilebilir.

(7) Ilgili gida zinciri bilgisini degerlendirdikten sonra hayvanlarin kesimhaneye kabulii
icin karar veren kesimhane isletmecisi, dokuzuncu fikrada bahsedilen durumlar harig, hayvanin
veya partinin varigsindan en az 24 saat 6nce resmi veteriner hekimle baglanti kurar. Kesimhane
isletmecisi hayvanin O6lim Oncesi muayenesinden Once saglik durumu hakkindaki
degerlendirmelerini resmi veteriner hekime bildirir.

(8) Gida zinciri bilgisi olmaksizin kesimhaneye hayvan getirilirse, kesimhane isletmecisi
derhal resmi veteriner hekimi bilgilendirir. Resmi veteriner hekim izin verinceye kadar

hayvanin kesimi gerceklestirilmez. .

(9) Yetkili merci bu Yonetmeligin amacma uygun olarak, gida zMcil inin,
hayvanlarin kesimhaneye getirilmesinden 24 saatten daha az bir siirede h rla
birlikte getirilmesine izin verebilir. Ancak gida zinciri bilgisinde kegjmha a 1 ciddi
olarak aksatabilecek bir husus olmasi durumunda, hayvanlarin kesimhaficy® Imasindan
yeterli bir slire once, kesimhane isletmecisi kesimhane faaliyeting d uygun hale
getirebilmesi i¢in bilgilendirilir. Kesimhane isletmecisi bu bilgiyi dgg §iftr ve aldigi gida
zinciri bilgisini resmi veteriner hekime sunar. Resmi vetdfiner gh izin vermedikge

hayvanlarin kesimi veya i¢ organlariin ¢ikartilmasi islemi
(10) Kesimhane isletmecisi, evcil tek tirnakli hag
tirnaklt hayvan kimlik belgelerini, hayvanin insan tiikatimirte

eden pasaportlari/tek
eltk KCsim i¢in amaclandigini

hayvan kimlik belgelerini resmi veteriner hekime
DORDENC
Dondurulmus Hayv daYara Iliskin Gereklilikler
Dondurulmus hayvansal gidala i dondurma tarihi
1dalar s6z konusu oldugunda gidanin {iretim

MADDE 11 — (1) Dondurul a
tarihi olarak;
a) Karkas, yarim karkas eyreiNkarkaslar i¢in kesim tarihi,

b) Yaban av hayvanigft g icin avlanma tarihi,
veya avlanma tarihi,

c) Balike¢ilik tirtinlerf\ichagha
¢) (a), (b) va(c er ndaki diger hayvansal gidalar i¢in uygun olacak sekilde
isleme, parcalama, xe azirlama tarihi,
st

esas alinir:
insan tiikketimi i¢in amaglanan dondurulmus hayvansal gidanin

960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
iiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olarak etiketlenmesi veya
ede kullanilmas1 asamasina kadar, giday: arz ettigi gida isletmecisinin ve

Gida, farkli iiretim ve dondurma tarihli ham maddeleri iceren bir partiden
iiretildiginde, en eski ham maddenin {iretim tarihi ve/veya dondurma tarihi esas alinir.

(4) Ikinci ve {iglincii fikralarda belirtilen bilgilerin sunulacagi uygun formati, asagidaki
durumlarin saglanmasi halinde dondurulmus hayvansal giday: tedarik eden gida isletmecisi
belirleyebilir:

a) Dondurulmus hayvansal giday1 tedarik eden gida isletmecisi tarafindan, ikinci ve
liciincii fikralarda belirtilen bilgilere agik ve net bir sekilde erisim saglanmasi,

b) Gerektiginde ikinci ve tligiincii fikralarda belirtilen bilgilerin dondurulmus hayvansal
giday1 tedarik eden isletmeci tarafindan giday1 arz eden isletmeciden tekrar alinabilir olmasi.

Gida isletmeleri tarafindan tedarik edilen ¢ig etin dondurulmasi



MADDE 12 — (1) Bu yonetmelik hiikiimlerine gore piyasaya arz edilen ¢ig et,
isletmesinde hammadde olarak kullanilacak olmasi halinde tedarik eden gida isletmecisi
tarafindan asagidaki gerekliliklerin saglanmasi halinde dondurulabilir. Ancak bu sekilde
dondurulan et piyasaya ¢ig et olarak arz edilemez.

a) Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi geregi
“son tliketim tarihi” uygulanan etlerde dondurma isleminin son tiiketim tarihi Oncesinde
uygulanmasi,

b) Geciktirilmeden -18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulmasi,

¢) Dondurma tarihinin belgelenmesi ve etiket iizerinde veya diger yollarla bildiriminin
saglanmasi,

¢) Dondurulacak etlerin daha 6nce dondurulup ¢oziindiiriilmiis olmamasi,

d) Dondurma islemi tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 ilk®ler

nan

prosediirleri kapsaminda agik¢a belirtilmis ve tamimlanmis olmalidir p‘%‘ler
kapsaminda olusturulan ilgili belge ve kayitlar yetkili mercinin tgke i muhda
sunulmas. K

(2) Piyasaya ¢ig et olarak arz edilmis etler sadece gida bagis1 amaciyla yeniden dagitimi
yapilacak olmasi1 halinde asagidaki gerekliliklerin saglanmasi sartiyla perakende faaliyet
yliriiten gida isletmecileri tarafindan dondurulabilir.

a) Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi geregi
“son tliketim tarihi” uygulanan etlerde dondurma isleminin son tiiketim tarihi Oncesinde
uygulanmasi,

b) Geciktirilmeden -18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulmasi,

¢) Dondurma tarihinin belgelenmesi ve etiket iizerinde veya diger yollarla bildiriminin
saglanmasi,

¢) Dondurulacak etlerin daha énce dondurulup ¢6ziindiirtilmiis olmamast,

d) Bulunmasi halinde, dondurma islemi ve dondurulan etlerin daha ileri asamada gida
olarak kullanimi konusunda Bakanlik tarafindan belirlenen kosullarin yerine getirilmesi.

BCUNCU KISIM

%igin Ozel Gereklilikler
° \<$/ BiRINCi BOLUM
cIN[1rhgkh Hayvanlarin Etleri icin Ozel Gereklilikler
Canl hay nx imhaneye nakli
1
gunlig

MADDE anli hayvanlar1 kesimhaneye nakleden gida igletmecisi asagidaki
gereklilik

Q,

u saglar;
toplama ve nakliye siiresince gereksiz strese ve actya yol agmayacak
sghil
¢ D 1k belirtileri gosteren veya halk sagligi acgisindan O6nemli olan hastalik
etk eulasmis oldugu bilinen siiriilerden gelen hayvanlar, yetkili mercice izin verilmesi
halindes€simhaneye nakledilir.

Kesimhaneler icin gereklilikler

MADDE 14 — (1) Gida isletmecisi, evcil tirnakli hayvanlarin kesildigi kesimhanelerin
insasi, yerlesimi ve ekipmanlarinin bu madde gerekliliklerine uygunlugunu saglar.

(2) Kesimhaneler;

a) Yeterli ve hijyenik barinma imkanlarina veya kolay temizlenebilen, dezenfekte
edilebilen ve iklimlendirmeye izin veren bekleme padoklarina sahip olmalidir. Barinma ve
bekleme padoklar1 hayvanlarin sulanmas1 ve gerektiginde yemlenmesi i¢in ekipmanlara sahip
olur. Atik sularin drenaji gida giivenilirligini tehlikeye atmamalidir.



b) Diger hayvanlarda bulasmaya neden olmayacak sekilde hasta veya hastaliktan siipheli
hayvanlarin yonlendirilmesine ve toplanmasina imkéan veren ayr1 ve kilitlenebilir imkanlara
veya iklimlendirmeye izin veren ayri drenaja sahip padoklara sahip olmalidir.

c¢) Hayvan barinma imkanlarinin biiytikliigii hayvan refahini1 saglayacak sekilde olur.

¢) Barinma imkanlar1 ve bekleme padoklarinin yerlesimi, hayvan ve hayvan gruplarinin
tanimlanmasi dahil, 6liim 6ncesi muayeneye imkan verecek sekilde olur.

(3) Kesimhaneler, ete bulagsmalarin 6nlenmesi amaciyla;

a) Yiriitiilmekte olan islemlere uygun ve yeterli sayida odaya sahip olur.

b) Mide ve bagirsaklarin bosaltilmasi ve temizlenmesi halinde ayr bir odaya sahip olur.
Ancak yetkili merci kesimhane bazinda yaptig1 degerlendirme sonucunda iglemlerin farkli
zamanlarda yapilmasina izin vermesi halinde ayr oda bulunma zorunlulugu argnm

c) Asagidaki islemlerin farkli zamanlarda veya farkli yerlerde yapilmastha

1) Sersemletme,

2) Kanin akitilmast, R

3) Derinin yiiziilmesi, domuz tiirii hayvanlarda derinin yﬁzﬁlm
killarin alinmasi, kalan killarin kazinmasi ve hafif¢e yakilmasi,

4) I¢ organlarin ¢ikartilmasi ve karkasin ilave muamelesi,

5) Temizlenmis mide ve bagirsaklarin muamelesi,
6) Eger kesim hattinda yapilmiyorsa 6zellikle yuzulmu\ muamelesi olmak iizere

je haslama,

diger sakatatlarin hazirlanmasi ve temizlenmesi,
7) Sakatatlarin paketlenmesi,
8) Etlerin sevkiyati islemleri.
d) Etin; zemin, duvar ve tiim sabit yapllarla
e) Kesim isleminde siirekli 11erlemey
arasindaki capraz bulagmalar1 onleyecek tasfylanmis kesim hattina sahip olur. Ayni
kesimhanede birden fazla kesim hattinirfgali 1 halinde, ¢capraz bulagsmay1 6nlemek i¢in

hatlar birbirinden yeterince ayri olu
(4) Aletleri dezenfekte etmgk 1¢1M82 RC’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya

sistee sahip olur.

el tarafindan kullanilan el yikama isleminin yapildigi
dlemek lizere tasarlanmig musluklara sahip olur.
etlerin sogutularak depolanmasi ile insan tiiketimi i¢in
uygun olmadig1 belj in depolanmasi i¢in kilitlenebilen ayr1 ayr1 imkanlara sahip olur.
nakliyesinde kullanilan araglarin temizlenmesi, yikanmasi ve

leyecek donanima sahip olur.
e kesim hattindaki farkli kisimlar

hane yakininda resmi izine sahip olan yerler bu amag i¢in kullanilabilir.
nenin bu tiir yer ve imkanlara sahip olmasina gerek yoktur.

stipheli hayvanlarin kesimi i¢in ayrilms, kilitlenebilir imkanlara sahip olur.
1 hayvanlarin kesimi yetkili merci tarafindan bu amag igin izin verilmis diger
eya normal kesim siirecinin sonunda gergeklestiriliyorsa bu gereklilik aranmaz.
ibre veya sindirim kanali igerigi isletmede depolanacak ise bu amag icin ayrilmis
0zel bir alan veya yer olur.

(10) Resmi veteriner hekim ve ekibinin kullanimina ayrilmis, yeterli donanima sahip,
kilitlenebilir imkan veya gerektiginde odaya sahip olur.

(11) Kesimi yapilan hayvanlarin digital olarak takibinin yapilabilmesi igin gerekli alt
yapiya sahip olur.

(12) Canli hayvanlar, karkaslar, yan ftriinler ile personel hareketlerinin izlenmesine
yonelik olarak hayvan bekleme ve kesim yeri ile muamelenin yapildig1 alanda genis agidan



goriintii alma 6zelligine sahip goriintiileme sistemleri kurulur ve bu sistemler yetkili mercinin
erisimine acik olur.

Parcalama tesisleri icin gereklilikler

MADDE 15 — (1) Evcil tirnakli hayvan etlerinin muamele edildigi parcalama tesisinde
gida igletmecisi;

a) Etlerin bulagsmasimi 6nlemek tizere Ozellikle, islemlerin siirekli ilerlemesine izin
verecek veya farkli iiretim partileri arasindaki ayirimi saglayacak sekilde tesisin insasini
gerceklestirir.

b) Acik etler ve paketlenmis etlerin depolanmasi igin ayr1 ayri odalaqn nmasini
saglar. Ancak depolamanin, farkl1 zamanlarda veya paketleme materyali ve d@olﬁ inin,

bu

et icin bulagsma kaynag1 olmayacak sekilde yapilmasi durumunda ayr1 odalar na
gerek yoktur. .

¢) 17 nci maddede belirtilmis olan gerekliliklere uygunlugu saglagl onatilmig
parcalama odalarina sahip olur.

¢) Acik etle temasi olan personel tarafindan kullanilan el ygka inin yapildigi
lavabolar, bulasmanin yayilmasini dnlemek iizere tasarlanmis giislu hip olur.

d) Aletleri dezenfekte etmek icin 82 °C’den az olmay\ u saglayan imkana veya

esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.
Kesim hijyeni
rekli

MADDE 16 — (1) Hayvanlarin kesimi asagidakyi ge ere uygun olarak yapilir:

a) Hayvanlar, kesimhaneye getirildikten r siz yere bekletilmeden Kkesilir.
Ancak, hayvan refahin1 saglamak amaciyla ggrek esimden Once bir dinlenme siiresi
verilir.

b) Kesimhaneye kabul edilen ha

1) (2) ve (3) numaral1 alt bgfftle tilen hayvanlarin disinda kalan hayvanlar,
kesimhanede kesimden 6nce 6lmiis 1seNgtlelinsan tiikketimi i¢in kullanilamaz.

2) Kesimhaneye, 18 inci maddenin birinci fikrasina uygun olarak kesimhane disinda acil
kesime tabi tutulan hayvanlar, 18 inci maddenin ikinci fikrasina veya 27 nci maddeye uygun
olarak iiretim yerlerinde kesilen hayvanlar ve 29 uncu maddeye uyumlu yaban av hayvanlar
disinda sadece kesim amaciyla canli hayvan getirilir.

3) Kesimhane &a‘gelen kaza sonucu kesime tabi tutulan hayvanlarin etleri,
kesimhanede yagla y8nede kaza sebebiyle meydana gelen lezyonlar disinda hi¢bir ciddi
lezyon bulunmazs uketiminde kullanilabilir.

olarak;

C) icin §nderilen hayvanlarin menseini izleyebilmek igin, her bir hayvan veya
uygun r bir hayvan partisi tanimlanir.
L) temiz olmalidir.

. ane isletmecisi, kesilecek her hayvanin Hayvansal Gidalarin Resmi
Koi Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmelik hiikiimleri dogrultusunda &liim
onces ayenesinin uygun sartlar altinda yapilabilmesi i¢in resmi veteriner hekimin
talimatlarina uyar.

e) Kesim salonuna alinan hayvanlar, gereksiz yere bekletilmeden kesilmelidir.

f) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, deri ylizme, i¢ organ ¢ikarma ve karkasin
diger islemleri; gereksiz yere geciktirilmeden ve ete bulagsmalar1 onleyecek sekilde yapilir.
Ozellikle;

1) Kesim islemi boyun bolgesindeki ana atardamar ve ana toplardamar ile soluk borusu
ve yemek borusunu kapsayacak sekilde yapilir. Ancak Bakanliin izin vermesi durumunda,
kanin akitilmasi sirasinda soluk borusu ve yemek borusunun biitiinliigiiniin bozulmayacagi
yontemler kullanilabilir.



2) Deri ve postlarin uzaklastirilmasi esnasinda; deri ve postlarin dis kismi ile karkas
arasinda temas Onlenir, deri ve postlarin dis yiizeyi ile temas eden personel ve ekipman, etlere
temas ettirilmez.

3) I¢ organlarm ¢ikarilmasi sirasinda ve sonrasinda sindirim kanali igeriginin
dokiilmesinin 6nlenmesi saglanir ve kesim islemini takip eden siirecte, miimkiin olan en kisa
siirede i¢ organlarin ¢ikartilmasi iglemi tamamlanir.

4) Memelerin uzaklastirilmasi islemi karkasa, siit veya kolostrumun bulagmasina neden
olmamalidir.

g) Karkaslar ve insan tiiketimi i¢in amacglanan diger kisimlar tamamen yiiziilmiis
olmalidir. Ancak, domuz tiirii hayvanlarin tim gdvdesi, koyun, ke¢i ve danalarin baslar ile
koyun, keci ve sigir cinsi hayvanlarin ayaklari, sigir cinsi hayvanlarin agiz byrun@dolgesi ile
dudaklari igin bu uygulama zorunlu degildir. Agiz, burun bdlgesi ve dudaklar dhi \zere
bas ve ayaklar bulasmaya yol agmayacak sekilde muamele edilir.

g) Domugz tiirii hayvanlar yiiziilmediklerinde killar1 derhal uzakkl t1 % Bingglem Icin
kullanilan haslama suyundan kaynaklanan etin bulagsma riski en aza 1 . B i

Q) |

sadece izin verilmis katki maddeleri kullanilir. Bu islem sonrasi d i hayvanlar,
i¢ilebilir su ile tamamen durulanir.

h) Karkaslarda, goriintir digkisal bulagi olmamalidir. HCrhanginki#¥ goriiniir bulaginin
olmas1 durumunda, bulasinin oldugu bolge derhal kesilere sdeger bir etkiye sahip
alternatif yollarla uzaklagtirilmalidir.

1) Karkaslar ve sakatatin zemin, duvar veya ¢ali a ar1 i1 temas etmesi onlenir.

i) Kesimhane isletmecisi, kesilen tim h
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleye ik dogrultusunda oliim sonrasi
muayenelerinin uygun sartlar altinda yapilabi i kili mercinin talimatlarina uyar.

J) Hayvanin 6liim sonras1 muayenesi @amatlanfgcaya kadar kesilen hayvanin parcalari;

1) Hangi karkasa ait oldugu tanim 191T.

2) Oliim sonrasi muayenesi a lanlar dahil, diger karkas, sakatat veya i¢
organlarla temas ettirilmemelidir

3) Herhangi bir patoloji n gostermedigi belirlenen penis hemen atilabilir.

k) Her iki bobrek etr: g tabakasindan ayrilir. Si8ir, domuz ve tek tirnaklilarda
perirenal kapsiil de ¢ikarilfg.

I) Oliim sonzgs1 xn uPtamamlanmasindan 6nce birden fazla hayvanin kani veya

d

ayvansal Gidalarin Resmi

diger sakatatlari, eNpplaniyorsa ve sayet bu hayvanlardan en az bir tanesine ait
karkasin insan tii i ygun olmadigi belirlenirse tiim bu hayvanlara ait bir arada bulunan
kan ve sakatatlar dd@ns¥g tiketimine sunulmaz.

m) QMg sonraSymuayeneden sonra;
uz tlirli hayvanlar ile tek tirnakli hayvanlarin tonsilleri hijyenik bir sekilde

tiketimi i¢in uygun olmayan kisimlar, tesisin temiz kisimlarindan miimkiin
uk uzaklastirilir.
astalik siiphesi olan etler veya insan tliketimi i¢in uygun olmadig belirlenen etler ve
yenmeyen yan iiriinler, insan tiiketimi i¢in uygun oldugu belirlenen etlerle temas ettirilmez.

4) I¢ organlar veya karkasta kalan i¢ organ parcalari tamamen ve miimkiin oldugunca
cabuk uzaklagtirilir.

n) Kesim islemleri ve 6liim sonras1t muayenenin tamamlanmasindan sonra et, 19 uncu
maddede belirtilmis olan gerekliliklere uygun olarak depolanr.

0) 24/12/2011 tarihli ve 28152 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan insan Tiiketimi
Amaciyla Kullanilmayan Hayvansal Yan Uriinler Y®dnetmeligi uyarinca mide, bagirsak, bas ve
ayaklarin hayvansal yan {irlin olarak kullanimi veya bertarafi amaglanmiyorsa;



1) Mideler haslanir veya temizlenir. Ancak, mideler rennet {iretimi amaciyla kullanilacak
olmalar1 halinde; gen¢ sigirlarda sadece bosaltilir, geng koyun ve kecilerde midelerin
bosaltilmasi, haglanmas1 veya temizlenmesi gerekli degildir.

2) Bagirsaklar bosaltilir ve temizlenir.

3) Bas ve ayaklarin derisi yiiziiliir veya haslanir ve kildan armndirilir. Ancak yetkili
mercinin izin vermesi halinde; gorlnir kirliligi bulunmayan ve spesifik risk materyali
icermeyen baslar ve gorlniir kirliligi bulunmayan ayaklar, gida olarak islenmesi amaciyla,
onayli bir isletmeye nakledilebilir ve onayl isletmede derisi yiiziilebilir veya haglanabilir ve
kildan arindirilabilir.

0) Farkli hayvan tiirlerinin kesimi veya ¢iftlik av hayvani veya yaban av hayvanlarin
karkaslarinin muamelesi i¢in onaylanmis isletmelerde, farkli tiirler tlzergndef yiirtitiilen
faaliyetlerin yerini ya da zamanmm ayirmak suretiyle ¢apraz bulasmay1 6nlenfek
alinmalidir. Yaban av hayvanlari ile ¢iftlikte kesilen derisi yiiziilmemis ¢iftli
karkasinin depolanmasi ve kabulii i¢in ayr1 imkanlar saglanir. &

p) Kesimhanenin hasta ve siipheli hayvanlarin kesimi i¢in

imkanlara sahip olmamasi halinde hasta ve siipheli hayvanlarin kesi%
I

kesimin tamamlanmasindan hemen sonra resmi gozetim altin
dezenfekte edilir.

Parcalama ve kemiklerin ayrilmasi siiresince hij§
MADDE 17 — (1) Gida isletmecisi, evcil tirna
kemiklerinin ayrilmas1 islemlerini asagidaki gerekli
a) Kesimhanelerde, evcil tirnakli hayvanlart
parcaya, yarim karkaslar ise en fazla ii¢ parcang ay
ayrilmasi iglemleri bir parcalama tesisinde u%
b) Et izerindeki ¢alisma, bulasma irecek veya bulagmay1 onleyecek sekilde

diizenlenir. Gida isletmecisi bunun igh 6 agidaki hususlari saglar:
1) Pargalanacak etler, calisma od&arifig bu odalardaki islem hizina uygun olacak sekilde
ihtiyac duyuldukga getirilir.

2) Pargalama, kemikl
ve paketleme siiresince
asmayacak sekilde galma
olmayacak veya e 1

3) Farkli

eflerinin pargalanmasi ve
WA olarak yapar:

eki karkaslar1 yarim veya ceyrek
o Daha ileri pargalama ve kemiklerin

1, trimleme, dilimleme, zarlarin ayrilmasi, ambalajlama
arly, sicakliginin 3 °C’yi, diger etlerin sicakliginin 7 °C’yi
> Bu durumu saglamak iizere ortam sicakligi 12 °C’den fazla

iye sahip alternatif bir sistem kullanilacaktir.
iiderine ait etlerin parcalanmasi i¢in onaylanan tesislerde g¢apraz
faaliyetlerin yeri veya zamani ayrilir.
19 ufeu maddenin dordiincii fikrasina uygun olarak bu fikranin (b) bendinin
(2) nu inde belirtilen sicaklik derecesine ulasmadan once et kemikten ayrilabilir

alt bendinde belirtilen sicakliga diisiiriilmeden 6nce kemiginden ayrilabilir ve
ilir. Bu durumda et, parcalama tesisine dogrudan kesimhaneden veya sogutma
odasinda bir bekleme déneminden sonra aktarilir. Et miimkiin oldugu kadar kisa siire i¢erisinde
parcalanir, uygun durumlarda paketlenir ve bu fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendinde
belirtilen sicaklik gerekliliklerine iliskin hiikiim uygulanir.

d) 19 uncu maddenin dordiincii fikrasinin (b) bendinde belirtilen istisna kapsaminda
nakledilen karkaslar, yarim karkaslar, ¢eyrek karkaslar veya en fazla ii¢ pargaya ayrilmig yarim
karkaslar; bu fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendinde belirtilen sicaklik derecesine
ulasmadan kemiklerinden ayrilabilir ve pargalanabilir. Bu durumda et, parcalama veya
kemikten ayirma islemleri sirasinda sicakliginin siirekli diistiriilmesini saglayan hava
sicakliklarina maruz birakilir. Parcalamay1 ve uygun durumlarda paketlemeyi takiben etin



sicakligi, bu fikranin (b) bendinde belirtilen sicakligin altinda degilse derhal bu sicakliga
sogutulur.

(2) Gida isletmecisi evcil tirnakli hayvanlardan elde edilen eti, ¢ig et olarak piyasaya arz
edecekse, bu ete su tutulmasini artirmak amaciyla herhangi bir islem uygulayamaz.

Kesimhane disinda kesim

MADDE 18 - (1) Gida isletmecisi, sadece asagidaki gerekliliklerin saglanmasi
durumunda kesimhane disinda acil kesimi yapilan evcil tirnakli hayvan etlerini insan tiiketimine
sunabilir:

a) Saglikliyken gecirdigi bir kazadan dolay1 ac1 ¢geken hayvanin, hayvan refahi sebepleri
ile kesimhaneye nakledilememesi.

b) Hayvanin 6liim 6ncesi muayenesinin veteriner hekim tarafindan yiirtitiilmesi.

c) Kesilen ve kani akitilan hayvan, gereksiz gecikmelerden kacinilarak hijyenik bir
sekilde kesimhaneye nakledilir. Bagka bir muamele yapilmadan mide ve bagirsaklar hayvanin
kesildigi yerde resmi veteriner hekim gozetiminde ¢ikartilabilir. Cikartilan i¢ organlar, kesilen
hayvana eslik etmeli ve bu hayvana ait oldugu tanimlanabilir olmalidir.

¢) Kesim ile kesimhaneye varig arasinda 2 saatten daha fazla zamana ihtiya¢ varsa,
hayvan sogutulmalidir. Iklim sartlarinin izin verdigi durumda, aktif sogutma gerekli degildir.

d) Hayvani yetistiren gida isletmecisinin bildirimi; hayvanin kimligini, hayvanlara
uygulanan ve belirli bir kalint1 arinma siiresine sahip olan veteriner tibbi tiriinleri veya diger
tedavileri, kalint1 arinma stirelerini ve bunlarin uygulama tarihlerini igerir ve kesilen hayvanin
beraberinde kesimhaneye iletilir.

e) Ek-9’ da yer alan saglik raporu kesilen hayvanin beraberinde veya baska bir yontemle
kesimhaneye iletilir.

f) Acil kesimi yapilan hayvan, yapilmasi gereken ilave testler de dahil olmak iizere
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmelige gore
kesimhanede yiiriitiilen 6liim sonras1t muayeneden sonra insan tiikketimi i¢in uygun olmalidir.

g) Gida isletmecisi, 6liim sonrast muayeneyi takiben etin kullanimina iliskin resmi
veteriner hekimin verecegi talimata uyar.

(2) Yetkili mercinin izin vermesi halinde sadece asagidaki durumlarda ve gerekliliklerin
saglanmasi kosuluyla, bizon disinda ii¢ adede kadar sigir cinsi hayvan veya alt1 adede kadar
domuz veya ii¢ adede kadar tek tirnakli hayvan mense ¢iftlikte ayn1 anda kesilebilir.

a) Hayvanlari muamele eden kisilerin hayatin1 riske atmamak ve nakil sirasinda
hayvanlarin zarar gérmesini 6nlemek i¢in hayvanlarin kesimhaneye nakledilememesi.

b) Kesimhane ile kesimi amaglanan hayvanlarin sahibi arasinda bir anlagsma bulunur ve
hayvan sahibi bu anlagmay1 yetkili mercie yazili olarak bildirir.

c¢) Kesimhane veya kesimi amaglanan hayvanlarin sahibi, hayvanlarin tasarlanan kesim
giinii/tarihi ve zamanini en az ii¢ glin dnce resmi veteriner hekime bildirir.

¢) Kesimi amaglanan hayvanlarin 6liim 6ncesi muayenesini ylriiten resmi veteriner
hekim kesim siiresince kesim yerinde bulunur.

d) Kanin akitilmasi ve kesilen hayvanlarin kesimhaneye nakli i¢in kullanilan mobil arac,
kanin akitilmasi ve hijyenik olarak muamelesine ve uygun bir sekilde bertaraf edilmesine imkan
saglar. Mobil arag yetkili merci tarafindan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik geregi onaylanmis bir kesimhanenin parcasi olmalidir. Bununla birlikte yetkili
merci kanin insan tiiketimi amaciyla kullaniminin amaglanmamasi ve kesimin hayvan ve halk
saglig1 gerekgeleri ile hareket yasagi veya diger kisitlamalara tabi bolgelerde veya isletmelerde
yapilmamasi halinde kanin akitilmasi isleminin mobil aracin disinda yapilmasina izin verebilir.

e) Kesilen ve kani akitilan hayvan, gereksiz gecikmelerden kaginilarak hijyenik bir
sekilde dogrudan kesimhaneye nakledilir. Bagka bir muamele yapilmadan mide ve bagirsaklar
hayvanin kesildigi yerde resmi veteriner hekim gozetiminde c¢ikartilabilir. Cikartilan i¢
organlar, kesilen hayvana eslik etmeli ve bu hayvana ait oldugu tanimlanabilir olmalidir.



f) Ilk hayvanin kesim zamani ile kesilen hayvanlarin kesimhaneye varis zamani arasinda
2 saatten fazla zamana ihtiyag varsa kesilen hayvanlar sogutulmalidir. Iklim kosullarmin izin
verdigi durumda aktif sogutma gerekli degildir.

g) Hayvan sahibi, kesilen hayvanlarin kesimhaneye variginin ardindan gereksiz
gecikmelerden kaginilarak muamele edilmeleri i¢in planlanan kesimhaneye varis zamanini
kesimhaneye onceden bildirir.

g) 10 uncu madde geregi iletilmesi gercken gida zinciri bilgisine ilave olarak Ek-12’sinde
yer alan sertifika kesimhaneye kadar kesilen hayvanlara eslik eder veya bagka bir formatta
onceden gonderilir.

Depolama ve nakliye

MADDE 19 - (1) Gida isletmecisi, bu maddedeki gerekliliklere uygun arak evcil
tirnakli hayvanlarin etlerinin depolanmasini ve nakledilmesini saglar.

(2) Etlerin sogutulmas sirasinda asagidaki gerekliliklere uyulur:

a) Sogutma islemi 6zel bir 6nlem Ongorilmedikge Slim songasi akiben
hemen baglatilir. Etin her tarafinda, sakatatlar i¢in 3 °C ve diger etl@r 10w ’den fazla
‘ siiriilmeli ve

bu islemler kesimhanede gerceklestirilmelidir. Ancak, 17 nci mad 1 fikrasinin (¢)

olmayan bir sicaklig1 saglamak {izere sogutma egrisi boyunca 51cak

bendine uygun olarak sogutma siiresince et parcalanabilir ve k@iigin rilabilir.

b) Sogutma siiresince, et lizerinde yogunlagsmay1 6nl eterli hava sirkiilasyonu
saglanir.

(3) Et, ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine I1*ve®depolama siiresince bu
sicaklikta kalmalidir. 7 \\

(4) Et, nakliyeden once ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine ulasmali ve nakliye
siiresince bu sicaklikta kalmalidir. Bununla birlikte;

a) Ozel iiriinlerin iiretimi igin yetkili merci, asagidaki hususlarin saglanmasi kosulu ile
etlerin ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine ulagsmadan nakliyesine izin verebilir:

1) Etin bir isletmeden diger bir isletmeye nakliyesi, yetkili mercinin belirttigi kurallara
uygun olarak yapilir.

2) Et, kesimhaneden veya kesimhane ile ayni yerde bulunan parcalama tesisinden hemen
ayrilir ve nakliye siiresi 2 saatten fazla olmaz.

3) Bu tiir nakliye islemi sadece teknolojik nedenlerle yapilabilir.

b) Koyun, keg¢i, sigir ve domuzlarin karkaslari, yarim karkaslari, ¢eyrek karkaslar1 veya
¢ parcaya ayrilmig yarim karkaslarmin nakliyesi asagidaki gerekliliklerin tamaminin
karsilanmasi kosuluyla ikinci fikrada agiklanan sicaklik derecesine ulasmadan baglayabilir:

1) Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayanan prosediirler
kapsaminda sicakliklar izlenir ve kaydedilir.

2) Karkaslari, yarim karkaslari, ¢eyrek karkaslar1 veya {i¢ pargaya ayrilmis yarim
karkaslarin nakliyesini gerceklestiren gida isletmecisi bu istisnadan yararlanmak i¢in mense
yerindeki yetkili merciden izin belgesi almis olmalidir.

3) Karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim
karkaslarin nakliyesinde kullanilan nakil araglari; yetkili mercinin, (8) numarali alt bentte
belirtilen zaman ve sicaklik kosullarina uygunlugu dogrulamasini saglayan, karkaslarin maruz
kaldig1 hava sicakliklarini izleyen ve kaydeden bir cihazla donatilmis olmalidir.

4) Karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin veya {li¢ pargaya ayrilmis yarim
karkaslarin nakliyesinde kullanilan nakil araglari her nakliye islemi sirasinda sadece tek bir
kesimhaneye ait etleri tagiyabilir.

5) Bu istisnaya tabi olan karkaslar, yarim karkaslar, ¢eyrek karkaslar veya ii¢ parcaya
ayrilmis yarim karkaslar ikinci fikrada agiklanan sicaklik gerekliligini karsilayan karkaslar,
yarim karkaslar, ¢ceyrek karkaslar veya li¢ parcaya ayrilmis yarim karkaslar ile ayn1 bolmede



nakledilecekse, nakil baslangicinda 15 °C’den fazla olmayan bir merkez sicakliga sahip
olmalidir.

6) Gida isletmecisi tarafindan diizenlenen bir bildirim sevkiyata eslik eder. Bu bildirim;
karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim karkaslarin
yiklemeden 6nceki sogutma siiresini, yiiklenmeye baslandigi zamani1 ve bu siradaki ylizey
sicakligini; karkaslarin, yarim karkaslarin, ¢ceyrek karkaslarin veya {i¢ pargaya ayrilmis yarim
karkaslarin maruz kalabilecegi maksimum nakliye hava sicakligini, izin verilen maksimum
nakliye siiresini, istisnadan yararlanmaya izin veren yetkili mercinin adi ve izin tarihini
belirtmelidir.

7) Varis yerindeki gida isletmecisi, nakil dncesi ikinci fikrada aciklanan sicakliklara
ulagmayan karkaslari, yarim karkaslari, ¢eyrek karkaslar1 veya ii¢ parcaya ayrilmis yarim
karkaslar1 igletmesine kabul edecek olmasi halinde ilk tedarik oncesi yetkili mercie bildirimde
bulunur.

8) Bu bentte verilen istisnaya tabi tutulacak olan etler Ek-7°de yer alan gerekliliklere
uygun olur.

(5) Dondurulacak etler stabilizasyon periyodunu gerektiren durumlar da dikkate alinarak
fazla geciktirilmeden dondurulmasi gerekir.

(6) Acik etler ve paketlenmis etler ayr1 ayri depolanir ve lediwcak depolama veya
nakliyenin, farkli zamanlarda yapilmasi veya paketleme ma depolama veya nakliye
seklinin, et i¢cin bulagsma kaynagi olmayacak sekilde €apiig munda agik etler ve
paketlenmis etlerin ayr1 ayr1 depolanmasi ve nakledil esi 1181 afanmaz.

IKINCI
Kanath ve Tavsanimsilagn E
Canl hayvanlarin kesimhaneye na 21\
MADDE 20 - (1) Canli hayvanl§s Kk eye nakleden gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uygunlugu saglar;

a) Hayvanlara, toplama v¢ nakliye
sekilde davranilir.

n Ozel Gereklilikler

iresince gereksiz strese ve acitya yol agmayacak

b) Hastalik belirtileg veya halk sagligi agisindan 6nemli olan hastalik
etkenleriyle bulasmis old ghincn suriilerden gelen hayvanlar, yetkili mercice izin verilmesi
halinde kesimhaneye

c) Kesimha ) jlen hayvanlarin tasindigi kafesler veya ekipman paslanmaz

ayca temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olmalidir. Canlh
hayvanlarin toplandasi\e*dagitilmasi i¢in kullanilan tim ekipmanlar hayvanlar bosaltildiktan
hemen sq ve ge

alana sahip olmalidir.

b) Kesimhaneler, ete bulagsmalarin 6nlenmesi amaciyla asagidaki sartlar1 tagir:

1) Yiirttiilmekte olan islemlere uygun ve yeterli sayida odaya sahip olmalidir.

2) I¢ organlarm ¢ikarilmasi ve karkasin ilave islemleri ile tavuk ayagi, ibik ve kanat
ucunun muamelesi i¢in ayr1 odaya sahip olmalidir.

3) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, 1slatma, tily yolma veya derinin yiiziilmesi,
i¢ organlarin ¢ikarilmasi ve etlerin sevkiyati islemlerinin farkli zamanlarda veya farkl yerlerde
yapilmasina uygun olur.

4) Etin; zemin, duvar ve tiim sabit yapilarla temasin1 6nleyecek donanima sahip olur.



5) Kesim isleminde siirekli ilerlemeye izin veren ve kesim hattindaki farkli kisimlar
arasindaki capraz bulagmalar1 6nleyecek sekilde tasarlanmis kesim hattina sahip olur. Ayni
kesimhanede birden fazla kesim hattinin ¢alistirilmasi halinde ¢apraz bulasmay1 6nlemek i¢in
hatlar birbirinden yeterince ayr1 olur.

c¢) Aletleri dezenfekte etmek i¢in 82 °C’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya
esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.

¢) Acik etle temasi olan personel tarafindan kullanilan el yikama isleminin yapildigi
lavabolar, bulasmanin yayilmasini 6nlemek iizere tasarlanmis musluklara sahip olur.

d) Siiphelenilerek alikonulan etlerin sogutularak depolanmasi ile insan tiiketimi i¢in
uygun olmadigi belirlenen etlerin depolanmasi igin kilitlenebilen ayr1 ayr1 imkanlara sahip olur.

¢) Canli hayvanlarin nakliyesinde kullanilan kafes gibi nakil ekigma armnin. ve

araclarinin temizlenmesi, yikanmasi ve dezenfeksiyonu icin yeterli imkanlara 8ahi yer
bulunur. Ancak, yetkili mercice uygun goriilmesi halinde kesimhane yakinin ip
olan yerler sadece nakil araglart i¢in kullanilabilir. Bu durumda ga&iec larfnin

temizligi i¢in kesimhanenin bu tiir yer ve imkanlara sahip olmasina ger

f) Resmi veteriner hekim ve ekibinin kullanimma ayrilmigg®ye
kilitlenebilir imkan veya gerektiginde odaya sahip olmalidir.

Parcalama tesisleri icin gereklilikler

MADDE 22 — (1) Kanath veya tavsanimsilarin etleriy ele edildigi pargalama
tesisinin gida isletmecisi;

a) Etlerin bulasmasin1 6nlemek iizere 6zellik
verecek veya farkli iiretim partileri arasindaki a
gerceklestirir.

b) Acik etler ve paketlenmis etlerin depola
saglar. Ancak depolamanin, farkl1 zamanlafda v
et icin bulagsma kaynagi olmayacak se
gerek yoktur.

¢) 24 iinclii maddede belirti
parcalama odalarina sahip olu

¢) Acik etle temasi
lavabolar, bulasmanin ya

nanima sahip,

;1 m slrekli ilerlemesine izin
1 sagM¥acak sekilde tesisin insasini

¢cin ayr1 ayr1 odalarin bulunmasini
paketleme materyali ve depolama seklinin,
st durumunda ayr1 odalarin bulunmasina

len \liklere uygunlugu saglayacak sekilde donatilmis

if bir sisteme sahip olur.
agidaki islemleri bir parcalama tesisinde yapacaksa, bu islemler

ikte sersemletilen, devaminda kani akitilan ve tiiyleri yolunan kaz ya da
picin yetistirilen kazlarin ve 6rdeklerin i¢ organlarinin ¢ikarilmasi.
arinin ¢ikarilmast isleminin geciktirilmis oldugu kanatli hayvanlarin i¢

yapilir:
a) Birinci fikranin (b) bendinde belirtilen hayvanlarin disinda kalan hayvanlar,
kesimhanede kesimden 6nce 6lmdiis ise etleri insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.
b) Kesimhaneye asagidaki istisnalar disinda sadece kesim amactyla canli hayvan getirilir:
1) i¢ organlarmmn ¢ikarilmasi geciktirilmis kanathlar, foie gras iiretimi (kaz ve 6rdek
cigerinin yaglandirilmasina yonelik 6zel liretim yontemi) i¢in yetistirilen kanatlilar ile 25 inci
maddeye uygun olarak ciftlikte kesilen ve evcil olarak kabul edilmeyen ancak evcil hayvan gibi
ciftlikte yetistirilen kuslar.
2) 27 nci maddeye uygun olarak tiretim yerlerinde kesilen ciftlik av hayvanlari.



3) 30 uncu maddeye uygun olarak, avlanmis kii¢lik yaban av hayvanlari.

c) Kesimhane isletmecisi, 6liim Oncesi muayeneyi uygun sartlar altinda ytiriitmek i¢in
yetkili mercinin talimatlarina uyar.

¢) Farkli hayvan tiirlerinin veya ciftlikte yetistirilen deve kuslarinin ve kiigiik yaban av
hayvanlarinin kesimi i¢in onaylanan isletmelerde, her hayvan tiirii i¢in yiiriitilen bu
faaliyetlerin yerini ya da zamanini ayirmak suretiyle ¢apraz bulasmay1 onlemek igin gerekli
tedbirler alinmalidir. Ciftlikte beslenmis ve kesilmis devekuslarinin karkaslarinin kabulii ve
depolanmasi ile kiiciik yaban av hayvanlari i¢in ayr1 imkanlar bulunur.

d) Kesim salonuna getirilen hayvanlar gereksiz yere bekletilmeden kesilir.

e) Sersemletme, devaminda kanin akitilmasi, deri ylizme veya tlly yolma, i¢ organ
¢cikarma ve diger temizleme islemleri gereksiz yere geciktirilmeden ve gfe
onleyecek sekilde yapilir. Ozellikle i¢ organlarin ¢ikarilmasi sirasinda sindirim®an 3Jini
sacilmasini 6nlemek i¢in tedbirler alinir.

f) Kesimhane isletmecisi 6liim sonrasi muayeneyi, 6zellikle kesjfen nh
sekilde muayene edilebilmesine imkan saglayan uygun sartlar altind

mercinin talimatlarina uyar.
g) Oliim sonrast muayeneden sonra;
1) Insan tiiketimi i¢in uygun olmayan kisimlar, tesisinftemiz larindan miimkiin

oldugunca cabuk uzaklastirilir.
2) Hastalik siiphesi ile ali konulan etler veya iffsaf el icin uygun olmadigi
belirlenen etler ve yenmeyen yan iirlinler, insan tiiketgmi gtn dldugu belirlenen etlerle
temas ettirilmez.

3) Bobrekler hari¢ olmak {izere, i¢ orga \4 rkasta kalan i¢ organ parcalar

tamamen ve miimkiin oldugunca ¢abuk uzaklagtiril
g) Muayene ve i¢ organlarin cikarfimastydan\sonra karkas temizlenir ve sicak iken

parcalanmayacaksa 4 °C’den fazla olma 18a miimkiin oldugunca c¢abuk sogutulur.
h) Karkaslar, daldirilarak so@&l abi tutuldugunda, asagidaki hususlar dikkate
o1, Su

ecin yetkili

alimnir:
1) Karkas agirligi, su sigak

parametreler dikkate alinar:
2) Ekipman, her ger:

ve dezenfekte edilig,

1) Hasta ve sij

iktar1 ve suyun akis yonii ile sogutma siiresi gibi
k bulagsmasin1 6nlemek i¢in gerekli tedbirler alinir.

g deNe en azindan giinde bir defa tamamen bosaltilir, temizlenir

11 hayvaplar ile hastaliklarin yok edilmesi veya kontrolii programlarinin

ilnesi gereken hayvanlar, yetkili merci tarafindan izin verilmedikge

zNgzt verilmesi durumunda kesim, resmi gozetim altinda ve bulagsmay1

tizerindeki ¢aligma, bulagsmay1 asgariye indirecek veya bulagsmayi 6nleyecek sekilde
diizenlenmelidir. Gida isletmecisi bunun i¢in 6zellikle asagidaki hususlar1 saglar:

1) Parcalanacak etler, ¢calisma odalarina bu odalardaki islem hizina uygun olacak sekilde
ithtiya¢ duyuldukca getirilir.

2) Pargalama, kemiklerin ayrilmasi, trimleme, dilimleme, zarlarin ayrilmasi, ambalajlama
ve paketleme siiresince etlerin sicakliginin 4 °C’yi agsmayacak sekilde kalmasi saglanir. Bu
durumu saglamak iizere ortam sicakligi 12 °C’den fazla olmayacak veya esdeger bir etkiye
sahip alternatif bir sistem kullanilacaktir.

3) Farkli hayvan tiirlerine ait etlerin parcalanmasi i¢in onaylanan tesislerde ¢apraz
bulagmay1 6nlemek i¢in bu faaliyetlerin yeri veya zamani ayrilir.



b) Pargalama tesisi ile kesimhane ayni yerde oldugu zaman et, birinci fikranin (a)
bendinin (2) numarali alt bendinde belirtilen sicakliga diisiiriilmeden Once kemiginden
ayrilabilir ve parcalanabilir. Bu durumda et, par¢alama tesisine; dogrudan kesimhaneden veya
sogutma odasinda bir bekleme doneminden sonra aktarilir.

¢) Et mimkiin oldugu kadar kisa siire igerisinde parcalanir ve parcalanir pargalanmaz
uygun oldugu durumda paketlenir ve merkez sicakligi 4 °C’den fazla olmayan sicakliga
sogutulur.

¢) Et, nakliyeden once 4 °C’den fazla olmayan sicaklik derecesine ulasmali ve nakliye
stiresince bu sicaklikta kalmalidir. Ancak, yetkili mercinin izin vermesi halinde foie gras
iiretimi i¢in elde edilen karacigerler asagidaki sartlar1 saglamasi halinde, 4 °C’den fazla olan
sicaklikta nakledilebilir:

1) Etin bir isletmeden diger bir isletmeye nakliyesi, yetkili mercinin b%l.irt i lara
uygun olarak yapilir.

2) Et, kesimhaneden veya par¢alama tesisinden hemen ayrilir vg fak iir saaften
fazla olamaz.

d) Dondurulmasi amaglanan et gecikmeksizin dondurulur.

e) Acik etler ve paketlenmis etler ayr1 ayr1 depolanir ve nakledylir Mdepolama veya
nakliyenin, farkli zamanlarda yapilmasi veya paketleme mateyali il lama veya nakliye
seklinin, et i¢in bulasma kaynagi olmayacak sekilde yap rumunda agik etler ve
paketlenmis etlerin ayr1 ayr1 depolanmasi ve nakledilmes Wi Gigdranmaz.

Ciftlikte kesim

MADDE 25 - (1) Gida isletmecisi; yetkili cinin
uyulmast durumunda, 23 iincii maddenin birin
bendinde belirtilen kanatli hayvanlari ¢iftlikteNgeseOgla#”

a) Ciftlik diizenli olarak veteriner hel{m k8gtroNinde olmalidir.

b) Gida isletmecisi, yetkili mefgi W tarihi ve zamani konusunda Onceden
bilgilendirmelidir.

c) Ciftlik, kesilecek kanatlilarinNgrufy, halinde 6liim Oncesi muayenesi i¢in bir yerde
toplanmalarini saglayacak im sahipyvolmalidir.
simi ve daha ileri muamelesi i¢in uygun tesislere sahip

¢) Ciftlik, kanatlilaringhij
olmalidir.
d) Hayvan re§ah ar yulmalidir.

e) 10 uncu madde geregi iletilmesi gereken gida zinciri bilgisine ilave olarak Ek-11"inde
yer alan saglik raporu kesilen hayvanin beraberinde veya bagka bir yontemle kesimhaneye veya
pargalama tesisine iletilir.

f) EgieNgras Weetimi igin yetistirilen kanatlilarda; i¢ organlar cikarilmamis ise bu
jlpeden, gerektiginde sogutularak kesimhane veya parcalama tesisine tasinir.
ozetiminde, kesimi takiben 24 saat icerisinde i¢ organlar ¢ikarilmalidir.

g ikte tretilen ve kesimi yapilan kanatlilardan i¢ organlarinin ¢ikarilmasi
gec W1 olanlar, 4 °C’den fazla olmayan sicaklikta 15 giine kadar muhafaza edilebilir.
Daha sS&#ffa, bir kesimhane veya pargalama tesisinde, i¢ organlar1 ¢ikarilmalidir.

Su tutma ajanlar:

MADDE 26 — (1) Gida isletmecisi kanatl etini ¢ig et olarak piyasaya arz edecekse, bu
ete su tutulmasini artirmak amaciyla herhangi bir islem uygulayamaz.

i ve asagidaki gerekliliklere
(b) bendinin (1) numaral1 alt

UCUNCU BOLUM
Ciftlik Av Hayvanlarinin Eti I¢in Ozel Gereklilikler
Ciftlik av hayvanlarinin eti
MADDE 27 — (1) Ugiincii kistm birinci boliimde yer alan gereklilikler, ¢ift tirnakl
memeli ¢iftlik av hayvanlarindan elde edilen etin {iretiminde ve piyasaya arzinda uygulanir.



(2) Ugiincii kisim ikinci béliimde yer alan gereklilikler, devekusugillerden elde edilen etin
iiretiminde ve piyasaya arzinda uygulanir. Ancak, ti¢lincii kisim birinci bolimde yer alan
gereklilikler, yetkili mercinin izin vermesi durumunda devekusugillere de uygulanabilir. Bu
durumda hayvanin biiyiikliigiine uygun imkanlar saglanmalidir.

(3) Birinci ve ikinci fikralara istisna olarak gida isletmecisi, ¢iftlikte yetistirilen
devekusugiller ve ¢iftlikte yetistirilen tirnakli av hayvanlari, yetkili mercinin izni ve asagida
belirtilen sartlar1 yerine getirmesi durumunda yetistirildigi ¢iftlikte kesebilir:

a) Hayvanlarin nakliyesinde gorevli kisiler acisindan veya hayvanlarin refahini korumak
icin dogacak herhangi bir riskin olmasi.

b) Siirliniin diizenli olarak veteriner hekim kontroliinde tutulmasi.

¢) Hayvan sahibinin talebinin olmasi. .

¢) Hayvanlarin kesim tarihi ve zamanmnin dnceden yetkili mercie bildirifme3

d) Ciftligin, kesilecek hayvanlarin grup halinde 6liim Oncesi muayengsiNgin
toplanmalarini saglayacak imkanlara sahip olmasi. R

e) Ciftligin; kesim, kanin akitilmasi ve devekusugillerin tiiylerini 1 saglayan

imkanlara sahip olmasi.

f) Hayvan refah1 kurallarina uyulmasi.

g) Kesilen ve kani akitilan hayvanin gereksiz gecikmedenfKagint ijyenik bir gekilde
kesimhaneye nakledilmesi; nakliyenin 2 saatten fazla x % durumunda, gerekirse

hayvanlarin sogutulmasi; veteriner hekim gozetimi a hallinde i¢ organlarin

uzaklastirilmasi.

&) Hayvanlar yetistiren gida igletmecisinin ha larin ligi ve hayvanlara uygulanan
veteriner tibbi liriinler veya diger tedavilerin uy ihleri ve kalint1 arinma siirelerini
belirten bildiriminin kesimhaneye sevk sirasirtga ha a eslik etmesi.

h) Oliim 6ncesi muayenenin olumlu sonucunu, dogru bir sekilde kesildigi ve kaninin
akitildigini, kesimin giin ve zamanini beyan eden resmi veteriner hekim tarafindan diizenlenen
ve imzalanan Ek-12’sinde yer alan saglik raporunun kesimhaneye nakil sirasinda kesilen
hayvanlara eslik etmesi veya baska bir formatta iletilmis olmasi.

(4) Yetkili merci, iiciincipfiRanin (W bendine istisna olarak; hayvanin dogru bir sekilde
kesilmesi ve kanmnin akityfha esimin glin ve zamaninin onayinin gida isletmecisi
tarafindan ticiincii fikranin e gore verilen bildirimde yer almasina asagidaki durumlari

karsilamasi halindeyizi :
a) Mense c¢iftNgi eWguata uygun olarak saglik kisitlamasi olmayan bir bolgede
bulunmasi, \
echyj

n, hayvanlarin Onlenebilir agri, stres veya aciya neden olmadan
i¢in, hayvan refahi mevzuati hiikiimlerine aykir1 olmayacak sekilde
inligi saglamasi,
igletmecisi, istisnai durumlarda ayrica lciincii fikradaki gerekliliklere uygun
izon da kesebilir.

DORDUNCU BOLUM

Yaban Av Hayvam Eti icin Ozel Gereklilikler

Saghk ve hijyen hususunda avcilarin egitimi

MADDE 28 — (1) Insan tiiketimine sunulmasi1 amaciyla piyasaya arz edilmek {izere yaban
av hayvanlarini avlayan kisiler, bu hayvanlarin mahallinde ilk incelemesini yapmak i¢in; yaban
av hayvanimin patolojisi, iiretim ve muamele bilgisi ve avlanma sonrasi yaban av hayvani eti
konularinda yeterli bilgiye sahip olmalidir.

(2) Bir avlama takiminda en az bir kisinin birinci fikrada belirtilen bilgilere sahip olmasi
yeterli olup bu kisi bundan sonra “egitimli kisi” olarak ifade edilecektir.



(3) Av sirasinda avlanma takiminin bir {iyesi ise veya avlamanin yapildig1 yerin hemen
yakininda ise saha bekgisi, av koruma memuru veya avi yoneten kisi egitimli kisi olabilir. Bu
durumda avci avladigi hayvani saha bekg¢isi, av koruma memuru veya avi yoneten kisiye sunar
ve 0ldiirmeden Once gozlemledigi herhangi davranis bozuklugu hakkinda bilgi verir.

(4) Avcilara verilecek egitim Bakanlik¢a kabul edilebilir seviyede olmalidir. Egitim,
asgari olarak asagidaki konular1 kapsar:

a) Yaban av hayvanlarinin normal anatomi, fizyoloji ve davranis bilgisi.

b) Etin tiiketiminden sonra insan sagligin etkileyebilen; hastaliklar, ¢cevresel bulasanlar
ve diger faktorlerin neden oldugu yaban av hayvanlarindaki davranis bozukluklar1 ve patolojik
degisiklikler.

¢) Yaban av hayvanlarinin oldiiriildiikten sonra muamelesi, naklig i¢ <organlar1n

cikarilmasi gibi konularda hijyen kurallar1 ve uygun teknikler.

.
¢) Yaban av hayvanlarinin piyasaya arzin1 diizenleyen hayvan saglig k %gg
hijyen kurallar ile ilgili mevzuat ve idari tedbirler. R %
c

(5) Bakanlik, bu tiir egitimlerin yapilmasi i¢in avci orgiitlerini tes

Biiyiik yaban av hayvanlarinin muamelesi
MADDE 29 — (1) Oldiiriildiikten sonra, biiyiikk yaban a rinin mide ve
a
1

veE

bagirsaklari miimkiin olan en kisa slirede uzaklagtirilir ve gerelfse k kitilir.
(2) Etin saglik riski tasiyip tagimadiginin belirlenme\ a govde ve cikarilmis

herhangi bir i¢ organin incelenmesi, hayvan dldiiriildiikt iin olan en kisa stirede
egitimli kisi tarafindan yapilir.
fikra

(3) Biiyiik yaban av hayvanin eti sadece ik belirtilen incelemeden sonra
miimkiin olan en kisa siirede av hayvam muame%g akledilmesi durumunda piyasaya
r

arz edilir. Dordiincii fikrada belirtilen i¢ orgagla e eslik eder ve i¢ organlarin hangi
hayvana ait oldugu tanimlanabilir sekilde offur.

(4) Biiyiik yaban av hayvanlar 1 asagidaki gerekliliklere uygun olarak
yapilir:

a) Ikinci fikrada belirtilen ipcelethg stgesince hayvanda anormal bulgulara rastlanmazsa,
oldiiriilmeden 6nce anormal d gb6zI@amezse ve siipheli cevresel bulasma mevcut degilse,
egitimli kisi bu hususlar1 gl maralt bir bildirimi hayvanin viicuduna ilistirir. Bu
bildirimde ayrica hayvani [igl glin, zaman ve yer belirtilir. Bildirim, her bir hayvan
govdesini uygun big § % mas1 ve her bir hayvan govdesine karsilik gelen 6ldiirtilme
giinil, zamani ve ygri saygn tanimlama numarasini tagimasi halinde birden fazla hayvan
govdesini kapsayab1§ rumda bildirimin hayvanin gévdesine ilistirilmesine gerek yoktur.
sagi81 tim hayvan govdeleri sadece tek bir av hayvani muamele tesisine

domuz tiirii hayvanlar, tek tirnakli hayvanlar ve diger trichinosis’e duyarli
az1 digleri haric bas ve diyafram govdeye eslik eder. Avcilar bununla birlikte,

) bendindeki durumlar disinda, uzun azi disleri ve boynuzlar hari¢ bas ile mide ve
bagirsaklar disinda biitiin i¢ organlar gdvdeye eslik eder. Incelemeyi yapan egitimli kisi, (a)
bendinde belirtilen bildirimi yapmasina engel olan anormal bulgular, anormal davranis veya
cevreden bulagsma kuskusu ile ilgili bilgileri yetkili mercie iletir.

¢) Ikinci fikrada belirtilen incelemeyi yapacak egitimli kisi yok ise, uzun az1 disleri ve
boynuzlar hari¢ bas ile mide ve bagirsaklar disinda kalan i¢ organlarin tamami, 6ldiiriildiikten
sonra miimkiin olan en kisa siirede, av hayvan1 muamele tesisine nakledilmesi gereken gévdeye
eslik eder.



(5) Sogutma islemi, 6ldiirilmeden sonra uygun bir siire i¢erisinde baslatilir ve etin her
tarafinda 7 °C’den fazla olmayan bir sicaklik saglanir. iklim sartlarinin izin vermesi durumunda
aktif sogutma gerekli degildir.

(6) Yaban av hayvanlarinin av hayvant muamele tesisine nakliyesinde, hayvanlarin iist
iiste y1gilmasindan kagiailir.

(7) Av hayvani muamele tesisine getirilen biiylik yaban av hayvanlari, muayene i¢in resmi
veteriner hekime sunulur.

(8) Buna ilave olarak, derisi yliziilmemis biiyiilk yaban av hayvanlari, sadece asagida
belirtilen gerekliliklere uyulmasi sartiyla yiiziliir ve piyasaya arz edilir;

a) Hayvan, derisi yiiziilmeden 6nce diger gidalardan ayr1 olarak depolanir, muamele edilir
ancak dondurulmaz. -

b) Derisi yiiziildiikten sonra av hayvant muamele tesisinde Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iligkin Ozel Kurallar1 Belirleyen Yonetmelige uygun olarak son muayeneye tabi
tutulur. .

(9) Biiylik yaban av hayvanlarinin etlerinin pargalanmasi ve ket ayrilmasi
hususlarinda, 17 nci maddede yer alan gerekliliklere uyulur. ~

(10) Biiyiik yaban av hayvanlarinin govdeleri ve i¢ organlar1 av hayvani muamele tesisine
nakledilmeden dnce asagidaki gerekliliklere uyulmasi sartiyla av hayvani toplama merkezine
nakledilebilir ve burada depolanabilir.

a) Av hayvani toplama merkezinin;

1) Sadece ilk toplama merkezi olarak govdeleri kabul etmesi halinde Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda yetkili merci tarafindan kayit altina
alinmis olmalidir.

2) Diger av hayvani toplama merkezlerinden govdeleri kabul etmesi halinde Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda yetkili merciden onay
alimmasi1 gerekmektedir.

b) Hayvanlarin i¢ organlari ¢ikarilmigsa toplama merkezine yigilarak nakliye edilmeleri
ve depolanmalar1 yasaktir.

c¢) Oldiiriilen hayvanlar toplama merkezine hijyenik bir sekilde ve gereksiz yere
bekletilmeden nakledilir.

¢) Besinci fikrada belirtilen sicaklik kosullar1 saglanir.

d) Depolama siiresi miimkiin oldugunca kisa tutulur.

e) Biiyiik yaban av hayvanlariin gévdeleri ve i¢ organlarina baska hicbir islem yapilamaz
Ancak egitimli kisi tarafindan inceleme ve i¢ organlarin ayrilmasi ikinci, iiglincii ve dordiincii
fikralarda behrtllen kosullar altinda gergeklestirilebilir.

Kiigi ban ¥ hayvanlarinin muamelesi
(1) Etin saglik riski tagtyip tasimadiginin belirlenmesi amaciyla inceleme,
pkten sonra miimkiin olan en kisa siirede egitimli kisi tarafindan yapilir.

. me sirasinda anormal bulgulara rastlandiysa, hayvanin 6ldiirtilmesinden 6nce
anong avranig gozlemlenmisse veya cevresel bulagsma kuskusu varsa, egitimli kisi bu
hususlawda yetkili mercii bilgilendirir.

(3) Kiiciik yaban av hayvani eti sadece; birinci fikrada belirtilen incelemeden sonra
miimkiin olan en kisa siirede gdvdenin av hayvan1 muamele tesisine nakledilmesi durumunda
piyasaya arz edilir. Ancak 6zel durumlarda incelemeyi yapacak egitimli kisinin bulunmamasi
halinde, 6ldiirmeden sonra miimkiin olan en kisa siirede gévdenin av hayvant muamele tesisine
nakledilmesi durumunda piyasaya arz edilebilir.

(4) Sogutma islemi, oldiiriilmeden sonra uygun bir siire icerisinde baslatilir ve etin her
tarafinda 4 °C’den fazla olmayan bir sicaklik saglanir. iklim sartlarinin izin vermesi durumunda
aktif sogutma gerekli degildir.




(5) Yetkili merci aksine izin vermedikge, av hayvani muamele tesisine getirilen kiigiik
yaban av hayvanlarinin i¢ organlarmin ¢ikartilmasi gereksiz gecikmeye meydan vermeden
gergeklestirilir.

(6) Av hayvani muamele tesisine getirilen kii¢iik yaban av hayvanlari, muayene i¢in resmi
veteriner hekime sunulur.

(7) Kiiglik yaban av hayvanlarinin etlerinin pargalanmasi ve kemiklerinden ayrilmasi
hususlarinda, 24 {incii maddede yer alan gerekliliklere uyulur.

(8) Kiigiik yaban av hayvanlarinin i¢ organlart dahil govdeleri av hayvani muamele
tesisine nakledilmeden once asagidaki gerekliliklere uyulmasi sartiyla av hayvani toplama
merkezine nakledilebilir ve burada depolanabilir.

a) Av hayvani toplama merkezinin;

1) Sadece ilk toplama merkezi olarak govdeleri kabul etmesi halinde Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y&6netmelik kapsaminda kayit altina alinmis olmalidir.

2) Diger av hayvani toplama merkezlerinden govdeleri kabul etmesi halinde Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y&netmelik kapsaminda yetkili merciden onay
alinmasi gerekmektedir.

b) Hayvanlarin i¢ organlar1 ¢ikarilmissa toplama merkezine yigilarak nakliye edilmeleri
ve depolanmalar yasaktir.

¢) Oldiiriilen hayvanlar toplama merkezine hijyenik bir sekilde ve gereksiz yere
bekletilmeden nakledilir.

¢) Dordiincii fikrada belirtilen sicaklik kosullar1 saglanir.

d) Depolama siiresi miimkiin oldugunca kisa tutulur.

e) Kiiciik yaban av hayvanlarinin gévdeleri ve i¢ organlarina baska higbir islem yapilamaz
ancak egitimli kisi tarafindan inceleme ve i¢ organlarin ayrilmasi birinci ve ikinci fikralarda
belirtilen kosullar altinda gerceklestirilebilir.

ef BOLUM
mis 1'§1mlar1 ve Mekanik Olarak Ayrilmis
Et icha Ozel Gereklilikler

lanmis et karigimlar1 veya MAE iireten gida isletmecileri

MADDE 31 - (1) ha'
asagidaki gereklililgler \
a) Et ve tirii '% sin1 Onlemek iizere tesisin insasini, 6zellikle; islemlerin stirekli

vdya farkli tiretim partilerinin iiretimi arasindaki ayirimi saglayacak

Kiyma, Hazirla

Uretim tesisleri icin g€re

aketlenmis etler ve fUriinlerin depolanmasi i¢in ayri1 ayr1 odalar
depolamanin, farkli zamanlarda veya paketleme materyali ve depolama
nler i¢in bulasma kaynagi olmayacak sekilde yapilmasi durumunda ayri

ncii maddede belirtilen sicaklik gerekliliklerine uygunlugu saglayacak sekilde
donatt odalara sahip olmalidir.

¢) Acik et ve tirinlerle temasi1 olan personel tarafindan kullanilan el yikama isleminin
yapildig1 lavabolar, bulasmanin yayilmasini onlemek {izere tasarlanmis musluklara sahip
olmalidir.

d) Aletleri dezenfekte etmek icin 82 °C’den az olmayan sicak su saglayan imkana veya
esdeger bir etkiye sahip alternatif bir sisteme sahip olur.

Hammadde icin gereklilikler

MADDE 32 - (1) Kiyma, hazirlanmis et karisimlar1 veya MAE f{ireten gida isletmecisi,
kullandiklar1 hammaddelerin bu maddede yer alan gerekliliklere uygunlugunu saglamak
zorundadir;



(2) Kiyma hazirlamak i¢in kullanilan hammadde, asagidaki gereklilikleri saglar:

a) Cig et icin gerekliliklere uygun olur.

b) Kaslara yapisik yag dokusu dahil iskelet kasindan elde edilir.

¢) Kiyma iiretiminde asagidaki hammaddeler kullanilamaz:

1) Biitiin kas parcalarinin ayrilmasi islemi hari¢ parcalama sirasinda ortaya ¢ikan
kirpintilar ile trimleme artiklari,

2) MAE,

3) Kemik pargasi veya deri igeren et;

4) Masseter kaslar1 disindaki bas eti,

5) Linea albanin kas olmayan parg¢alarindan elde edilen et,

6) Karpal ve tarsal bolgelerden elde edilen et,

7) Kemik siyrintilarindan elde edilen et,

LY
Y
8) Serozasi ¢ikarilmadig siirece diyafram kaslarindan elde edilen etle
(3) Asagida belirtilen hammaddeler hazirlanmis et kanm%' imihde

kullanilabilir:

a) Cig et.

b) Ikinci fikradaki gereklilikleri karsilayan et.

(4) MAE iiretiminde kullanilan hammadde asagidaki gerKlilikl3wi,sa@lar:

a) Cig et icin gerekliliklere uygun olur.

b) MAE {iretiminde asagidaki hammaddeler kullan ;

1) Kanatli hayvanlarda ayaklar, boyun derisi ve gas

2) Kanatli hayvanlar digindaki hayvanlarda ba\lmikleW ayaklar, kuyruk, femur, tibia,
fibula, humerus, radius ve ulna kemikleri.

Uretim sirasinda ve sonrasinda hijye
MADDE 33 — (1) Kiyma, hazirlanmf§ et Rqrisinlar veya MAE {ireten gida isletmecisi,

asagidaki gereklilikleri saglamak zorun :
a) Etin muamele edilmesi islegfleri) y1 Onleyecek veya en aza indirecek sekilde
diizenlenir. Bu amagla 6zellikle kullan icin asagidaki gereklilikler saglanir:

1) Muamele edilecek kagatfhayvaw eti 4 °C’den, diger hayvanlara ait etler 7 °C’den,

sakatat 3 °C’den yliksek sicgRl az.
2) Muameleye alindgakgtleNjhtiya¢ duyuldukca, islem hizina gore hazirlama odasina
getirilir. ° &
\.gn

b) Kiyma ve T t karisimlar: asagidaki gereklilikleri saglar:

1) Dondu lmN derin dondurulmus etten kiyma veya hazirlanmis et karisimlar
hazirlanacaksa, kulN@n1 t dondurulmadan 6nce kemiklerinden ayrilir. Ancak bu yolla elde
edilen kiymaNzeya hdgirlanmis et karisimlan liretiminde kullanilacak olan et sadece kisa bir
siire i¢i a
R riygzsogutulmus etten elde edilecek kiymalar; kesim tarihinden itibaren 6 giin,
va keglenmis kemiksiz sigir ve dana etinden elde edilecek kiymalar kesim tarihinden
iti% lin igerisinde hazirlanir. Kanatli hayvan etinden elde edilecek kiymalar kesim
tarihin®eff itibaren en fazla 3 giin igerisinde hazirlanir. Bunun disinda kiyma hazirlanamaz.

3) Uretimden hemen sonra, kiyma ve hazirlanmis et karisimlari ambalajlanir veya
paketlenir. Kiyma 2 °C’den, hazirlanmis et karisimlar1 4 °C’den yiiksek olmayan bir i¢ sicakliga
sogutulur veya i¢ sicakliklar1 —18 °C veya daha diisiik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik
kosullar1 depolama ve nakliye sirasinda da siirdiiriiliir.

¢) Kemiklerin yapisinda degisiklige yol agmayan bir teknikle iiretilen ve kalsiyum igerigi
kiymadan fazla olmayan MAE’ nin iiretiminde ve kullaniminda asagidaki gereklilikler saglanir:

1) Kemikten ayirma isleminin kesimhane ile ayni1 alanda bulunan pargalama tesisinde
yapilmasi durumunda karkas kesim tarihinden itibaren en fazla 7 giinliik olmali, karkasi
disaridan temin eden pargalama tesislerinde ise karkas kesim tarihinden itibaren en fazla 5




giinliik olmalidir. Kanathh hayvan karkaslar1 kesim tarihinden itibaren en fazla 3 giinliikk
olmalidir.

2) Kemikten ayirma isleminden hemen sonra mekanik ayirma yapilir.

3) MAE elde edildikten hemen sonra kullanilmayacak ise, ambalajlanir veya paketlenir
ve 2 °C’den yiiksek olmayan bir i¢ sicakliga sogutulur veya i¢ sicakliklar1 —18 °C veya daha
diistik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kosullar1 depolama ve nakliye boyunca siirdiiriiliir.

4) MAE onay almis isletmelerde sadece 1s1l islem gdérmiis et {irtinlerinin iiretiminde
kullanilabilir.

5) MAE’de kalsiyum igerigi en fazla % 0,1 (100 mg/100gr veya 1000 ppm) oraninda
olmalidir.

¢) Birinci fikranin (c) bendinde belirtilenlerin disinda kalan teknikler kull@ll
MAE’nin iiretimi ve kullaniminda asagidaki gereklilikler saglanir:

1) Kemikten ayirma 1slem1n1n kes1mhane 1le ayn1 alanda bulunan Pa

uretilen

disaridan temin eden pargalama tesislerinde ise karkas kesim tar1h1n ; : en fazla 5
giinliik olmalidir. Kanatli hayvan karkaslar1 kesim tarihinden itj aZla 3 giinlik
olmalidir.

2) Mekanik ayirma islemi, kemiklerden etin ayril
yapilmayacaksa, etli kemikler 2 °C’den yiiksek olmayan sogutulur veya —18 °C
veya daha diisiik sicakliklara dondurulur. Bu sicaklik kog§ a boyunca siirdiiriliir.

3) Dondurulmus karkaslardan elde edilen etli kegnikl&gtekgar’dofidurulmaz.

4) MAE celde edildikten sonra 1 saat igerisin: ayacak ise, hemen 2 °C’den
yiiksek olmayan bir sicakliga sogutulur.

5) MAE sogutulduktan sonra 24 sa

en hemen sonra

icerisinde —18 °C veya daha diisiik bir

6) Dondurulmus MAE ambalgfl ve
fazla depolanamaz ve tasima ile depo

olmasi saglanir.
7) MAE onay almis 4

gina ulagilir.
1 olarak depolanir ve taginir. MAE 3 aydan
iiresince —18 °C veya daha diisiik sicakliklarda

e sadece 1s1l islem gormiis et iirlinlerinin {iretiminde

kullanilabilir.

8) MAE’de kalst Pen fazla % 0,5 (500 mg/100gr veya 5000 ppm) oraninda
olmalidir.

d) Etli kemgkl jiretimi amaciyla nakledilemez ve satis1 yapilamaz.

e) Kiyma, zMatmis et karisimlart ve MAE c¢oziindiirildiikten sonra tekrar

— (1) Kiyma, hazirlanmis et karisimlari ve MAE; Tiirk Gida Kodeksi Gida
uketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olmak zorundadir.
dnathi veya tek tirnakli hayvanlardan elde edilen ve son tiiketiciye sunulmasi
dmeh kiyma ve hazirlanmig et karigimlarinin etiketinde tiiketilmeden once pisirilmesi
gerektigi yonilinde uyarici bilgi yer almalidir.

ALTINCI BOLUM
Et Uriinleri icin Ozel Gereklilikler
Et iiriinlerinde hammadde kullanin
MADDE 35 - (1) Gida isletmecisi, et iiriinlerinin hazirlanmasinda asagida belirtilen
maddeleri kullanamaz:
a) Disi ve erkek hayvanlarin genital organlari.
b) Bobrekler ve mesane disinda kalan {iriner sistem organlari.



c) Larinks kikirdagi, soluk borusu ve akcigerlerin ana bronslari.

¢) Gozler ve goz kapaklari.

d) D1s kulak yolu.

e) Boynuz dokusu.

f) Kanatli hayvanlarda; ibik ve kulaklar, gerdan ve ibik benzeri sarkik et, bas, ayak, yemek
borusu, kursak, bagirsaklar ve genital organlar.

(2) Et tiriinleri tiretiminde kullanilan kiyma ve hazirlanmis et karigimlar1 dahil tiim etler,
¢ig et icin belirlenen gerekliliklere uygun olmalidir. Ancak, besinci bolimde bulunan kiyma ve
hazirlanmis et karisimlart igin verilen hammadde gereklilikleri disindaki diger Ozel
gerekliliklere uyulmasi et {irtinleri tiretiminde zorunlu degildir.

DORDUNCU KISIM

L)
°
Canh Cift Kabuklu Yumusakcalar ve Bahkcihk Urii Q
LY
BIRINCI BOLUM
Canh Cift Kabuklu Yumusakg¢alar Icin Ozel % 33

Canlh ¢ift kabuklu yumusakcalar

MADDE 36 — (1) Bu boliim, canli ¢ift kabuklu yumus
iliskin gereklilikler hari¢ olmak {izere canli derisi dikenlilere,%g
karmdan bacaklilarina da uygulanir. Uretim alanlarimi :
maddenin birinci fikrasinda yer alan gereklilikler, sii re
bacaklilarina ve canli derisi dikenlilere uygulanmaz.

(2) 37 nci, 38 inci, 39 uncu, 40 nc1, 41 10
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iligkin ¢
yetkili mercinin siniflandirmasini yaptig: igeti rindan toplanan hayvanlara uygulanir,
45 inci madde ise bu alanlar disindan tofjfgpa Idae familyasina uygulanir.

(3) 41 inci, 42 nci, 44 tincl \ﬂ deler ve 43 tlincli maddenin {icilincii fikrasi,
erckMlikleri;

alara anir. Arindirmaya
gmleklilere ve canli deniz
masina iligkin 38 inci
eyen canli deniz karindan

», 43 lincli ve 44 iincii maddeler,
allar1 Belirleyen Yonetmelige gore

perakende faaliyete uygulanir.
(4) Bu boliimdeki 6zel hjg

maddelerindeki gekgkls
b) Diger isle \ da Hijyeni Y6netmeliginin besinci boliimiindeki gerekliliklere,
1

(oN

ilave olarak u
Canh ¢ift k umusakcalarin piyasaya arzindaki genel gereklilikler
37 —W) Sevkiyat merkezinde, 43 {incli maddede belirtilen tanimlama isareti
cift kabuklu yumusakgalar, perakende satis i¢in piyasaya arz edilemez.
mecisi, canli ¢ift kabuklu yumusakca partilerini iigiincii, dordiincii, besinci,
alt gCi fikralarda belirtilen belge gerekliliklerini karsilamasi durumunda kabul eder.
B1F g1da isletmecisi tarafindan, canli ¢ift kabuklu yumusakga partisinin tiretim alanlari,

yatirma@#anlar1 veya diger isletmeler arasinda naklinin gergeklestirilmesi halinde kayit belgesi
partiye eslik eder.

(4) Kay1t belgesi asagida belirtilen bilgileri icerir:

a) Uretim alanindan gonderilen canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin kayit belgesinde;

1) Toplayicinin kimligi ve adresi,

2) Toplama tarihi,

3) Uretim alaninin kod numarast,

4) Uretim alanmin saglik durumu,

5) Kabuklu deniz hayvanlarinin cinsi ve miktari,

6) Partinin gidecegi yer,




belirtilir.

b) Yatirma alanindan gonderilen canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin kayit belgesinde;

1) (a) bendinde belirtilen bilgileri,

2) Yatirma alaninin konumu,

3) Yatirma siiresi,

belirtilir.

¢) Arndirma merkezinden gonderilen canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin kayit
belgesinde;

1) (a) bendinde belirtilen bilgileri,

2) Arindirma merkezinin adresi,

3) Arindirmada kalma siiresi, .

4) Partinin arindirma merkezine girdigi ve ¢iktig1 tarihler, ¢

belirtilir.

d) Canl cift kabuklu yumusakca partisinin araci igletmeci {drafi ‘*Q rilmesi

halinde araci isletmeci tarafindan doldurulan yeni bir kayit belgesi pa % ik%eder. Kayit

belgesi asgari olarak (a), (b) ve (c) bentlerinde belirtilen bilgiler ile g#g stislar igerir:
1) Araci isletmecinin ad1 ve adresi.
1

2) Uygun duruma getirme veya depolama amaci ile yenid€n da durumunda, uygun
duruma getirme veya yeniden daldirma islemlerinin baglama arihleri ile yeri.

3) Uygun duruma getirme isleminin dogal ortafda 1 olmasi halinde araci
isletmeci, uygun duruma getirme igleminin yapildig1 zama imde“dogal ortamin, toplama

icin agik A sinifi liretim alani olarak siniflandiriimig S@ugunuNdogrular.

4) Yeniden daldirma isleminin dogal orta s olmas1 halinde araci isletmeci,
yeniden daldirma isleminin yapildigi zamaf siir dogal ortamin, canli ¢ift kabuklu
yumusakgalarin toplanmis oldugu iiretim lanithg siyifi ile ayni simif olarak siiflandirilmig
oldugunu dogrular.

5) Yeniden daldirma isleminubir e yapilmis olmasi halinde araci isletmeci,
yeniden yatirma iglemi siirecinde_bu isfegmdgin onayli bir isletme oldugunu dogrular. Yeniden
daldirma islemi, canli ¢ift kab umusakcalarda ilave bir bulagsmaya neden olmamalidir.

6) Gruplandirma du ruplandirmasi yapilan tiirler, gruplandirma isleminin
baslama ve bitis tarihleri, ift igbuklu yumusakcalarin toplanmis olduklari alanin durumu
i

n1 tiirleri igermesi, ayni tarihte ve ayni iiretim alanindan

ve gruplandirilan partagl
toplanmis olmasi.
(5) Canl ¢4 | musakea partilerini génderen gida isletmecisi, kayit belgesinin

ilgili kisimlarini n ve degistirilemeyecek bi¢cimde doldurur. Bu partileri alan gida
isletmecisipist, partifn alim tarihini kayit belgesi {izerine kaseyle veya bagka bir sekilde

igletmecisi, her gonderilen veya alinan partiyle ilgili olan kayit belgesinin bir
nugl yil siireyle muhafaza eder.

I1 ¢ift kabuklu yumusakcalar1 toplayanlar, ayn1 zamanda sevkiyat merkezinde,
arindir™® merkezinde, yatirma alaninda veya canli ¢ift kabuklu yumusakcalar1 alan isleme
tesisinde ¢alistyor ve bu tesisler yetkili mercice denetleniyor ise, yetkili mercinin izin vermesi
durumunda kayit belgesi aranmaz.

(8) Araci isletmeciler;

a) Tesislerinin bulunmamasi veya canli ¢ift kabuklu yumusakgalar1 gruplandirma veya
uygun duruma getirme islemlerini yapmadan sadece muamele, yikama ve oda sicaklifinda
muhafazasinin gergeklestirildigi tesislerinin bulunmasi halinde Gida isletmelerinin Kayit ve
Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda kayit altina alinmis olmalidr.

b) (a) bendinde belirtilen faaliyetlere ilave olarak soguk deposunun bulunmasi veya canl
cift kabuklu yumusakgalarin gruplandirilmasi veya partilerinin boliinmesi islemlerini



gergeklestirmesi veya uygun duruma getirme veya yeniden yatirma islemlerini yliriitmesi
halinde Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik kapsaminda onay
almas1 gerekmektedir.

(9) Aract isletmeciler canlt ¢ift kabuklu yumusakcalari1 A, B veya C sinifi iiretim
alanlarindan veya yatirma alanlarindan veya diger araci isletmecilerden alabilir. Araci
isletmeciler canli ¢ift kabuklu yumusakgalari;

a) A smifi iretim alanindan aldiklarimi sevkiyat merkezlerine veya diger araci
isletmecilere,

b) B smifi iiretim alanlarindan aldiklarin1 sadece arindirma merkezlerine, isleme
tesislerine veya diger araci isletmecilere,

¢) C sinifi iiretim alanlarindan aldiklarini igleme tesislerine veya tesisi buluna iger araci
isletmecilere,

gonderebilir.

Canl cift kabuklu yumusakgalarln iiretimi ve toplanmasmdahl h ilikTeri

MADDE 38 — (1) Uretim alanlar1 icin gereklilikler;

a) Toplayicilar, canli ¢ift kabuklu yumusakgalari yetkili mercig® u urtimlarda gida
isletmecisi ile igbirligi icerisinde Hayvansal Gidalarin Resmi n: e Iliskin Ozel
Kurallar1 Belirleyen Yonetmelik kapsaminda sadece yeri ve siffirlar1 Bgligh olan A, B veya C
olarak siniflandirilan iiretim alanlarindan toplar.

b) Gida isletmecisi, A simifit {retim alanlarfC lafign canli ¢ift kabuklu
yumusakgalari, 41 inci maddedeki gerekhhklen kar lam ufida insan tiiketimi igin
baska bir muameleye tabi tutmadan piyasaya arz edchilir.

c) Gida isletmecisi, B sinift {iretim

yumusakealari, yatirdiktan veya arindirma mégkez1
piyasaya arz eder.

¢) Gida isletmecisi, C smifi
yumusakealari, ticlincii fikrada beligffen
sonra, insan tiiketimi i¢in piyasaya arz 8ger"

d) B ve C smifiiretim al dan g8len canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, arindirma veya
yatirmadan sonra 41 inci m [in gerekliliklerini karsilamak zorundadir. Bu alanlardan
gelip arindirma ve yatr erilmeyen canli ¢ift kabuklu yumusakcalar, uygun
durumlarda kum, ga b n ayni veya baska bir tesiste uzaklastirilmasindan sonra

patojen mikroorg Xl ok etmek icin isleme tabi tutulmalari gereken isletmeye
1 e
I

toplanan canli ¢ift kabuklu
dirdiktan sonra insan tiikketimi i¢in

arindan toplanan canli ¢ift kabuklu
az olmamak iizere yeterli siire yatirildiktan

gonderilir. Izin er asagidadir:
patilmis kaplarda sterilizasyon.
n et i¢ sicakligl 90 °C’den az olmamasini saglayacak ve bu i¢ sicakligi
yacak sekilde kaynayan suda tutulmasini, yumusakgalarin, sicakligin 120
nda ve basincin 2 ve 5 kg/cm? arasinda oldugu kapali bir alanda 3 ila 5 dakika

i
do%( 1 ve yumusakealarin et i¢ sicakliginin 90 °C’den az olmamasini saglayacak ve
bu i¢ 11 en az 90 saniye koruyacak sekilde, kapali bir alanda basing altinda buharla
pisirilmesini i¢eren 1s1l islemler. (Bu islem i¢in gegerliligi dogrulanmis bir yontem kullanilmali,
tehlike analizi ve kritik kontrol noktalart (HACCP) ilkelerine dayali prosediirler 1sinin esit
dagilimimni dogrulamak i¢in uygulanmalidir.)

e) Gida isletmecisi, yetkili merciin siniflandirmadigi veya saglik nedenleri ile uygun
olmayan alanlardan canli ¢ift kabuklu yumusakgalari toplayamaz ve liretemez. Gida isletmecisi,
tiretim ve toplama alanlarinin uygunlugu ile ilgili kendi kontrol sonuglarini ve yetkili merciden
elde edilen bilgiyi dikkate alir. Toplanan partilere uygulanacak islemi belirlemek i¢in, ¢cevre ve
hava kosullar1 hakkindaki bilgi basta olmak iizere tiim bilgiler kullanilir.



f) B veya C siifi iiretim alanlarindan alinan ve arindirma veya yatirmaya gonderilmeyen
canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, (d) bendinde belirtilen islemler yapilarak 41 inci maddede
belirtilen saglik standartlarini karsilamak kaydiyla piyasaya arz edilir.

(2) Toplama ve toplamay1 izleyen islemler igin gereklilikler:

a) Canl cift kabuklu yumusakgalar1 toplayan veya toplamadan hemen sonra yapilan
islemleri yiiriiten gida isletmecisi, agagidaki gerekliliklere uyar:

1) Toplama teknikleri ve takip eden islemler, canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin
kabuklarinda veya dokularinda ilave bulasmaya veya asir1 hasara veya arindirma, igleme veya
yatirma i¢in ¢ift kabuklu yumusakcalarin uygunlugunu Onemli derecede etkileyen
degisikliklere yol agamaz.

2) Gida isletmecisi ozellikle, canli ¢ift kabuklu yumusakgalar ezilmg, afinma veya
sarsintiya karsi yeterince korunmasini; canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin ¥sir
maruz kalmamasini; ilave bulasiya yol acacak suya tekrar daldirilmamasi
getirilmesi dogal alanlarda yiiriitiiliiyor ise sadece yetkili mercinin Asini ra
alanlarin kullanilmasini saglar.

3) Canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin tasinmasinda; yeterli drepg

iretim alanlar1 arasinda
Wuzaklik belirler. Bu alanlarin
in olarak belirlenir.

lverisli kosullar1 6zellikle asagida

bulagsmanin yayilmasini en aza indirmek amaciyla
sinirlart samandiralar, direkler veya diger sabit ar

b) Gida isletmecisi yatirma ve arindirtga i
belirtildigi sekilde saglar:

1) Canli ¢ift kabuklu yumusakcal sleminde dogal sulara birakildiktan sonra
stizerek besleme faaliyetini siirdii ne n teknikleri kullanir.

2) Canl cift kabuklu yumugakcalagi, dundirmay1 engellemeyecek bir yogunlukta yatirir.

3) Yetkili mercice yatirngg 18 dahaNkisa bir siire belirlenmedigi takdirde, su sicakligina
bagli olarak ve yaptig1 risk anarak, canli ¢ift kabuklu yumusakcalar1 en az 2 aylik

29 46
2

ve “hepsi igeri
yeni bir parti ge

kullarlan yatirma alanlar1 ve yatirma sonrasi partinin varis yerine ait kayitlari
i rolii i¢in saklar.
arindirma merkezleri icin yapisal gereklilikler

len su baskinina maruz kalmayacak sekilde belirlenir.
anklar ve su depolama konteynerleri asagidaki gereklilikleri karsilar:

a) I¢ yiizeyler piiriizsiiz, dayanikli, sizmaya izin vermeyen ve kolay temizlenebilir yapida
olmalidir.

b) Suyun tam tahliyesine izin verecek yapida olmalidir.

¢) Suyu getiren sistem, saglanan suda bulagsmaya neden olmamalidir.

(3) Arindirma merkezlerindeki arindirma tanklari, iirlinlerin hacmi ve tipine uygun
olmalidir.

Arindirma ve sevkiyat merkezleri icin hijyen gereklilikleri

MADDE 40 - (1) Canl ¢ift kabuklu yumusakcalar1 aritan gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uyar:



a) Arindirma baslamadan once, canli ¢ift kabuklu yumusakcalar camur ve birikmis kirleri
uzaklagtirllmig ve gerektiginde temiz su kullanilarak yikanmig olmalidir.

b) Arindirma sisteminin ¢alismasi canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin siizerek beslenme
aktivitesini ve canliligimi siirdiirecek sekilde, tahliye edilen atik suyun tasidigi mikrobiyel
bulasiy1 yok etmeye, tekrar bulasik hale gelmemesine ve arindirma sonrasinda iiriinilin piyasada
yer almadan once paketleme, depolama ve nakliye i¢in uygun bir durumda canli kalabilmesine
izin vermelidir.

¢) Armdirilacak canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin miktari, arindirma merkezinin
kapasitesini asamaz. Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, 41 inci maddede belirtilen saglik
standartlarina uygunlugu ve Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini karsilamak iizere
mikrobiyolojik kriterleri saglayacak sekilde yeterli siirede kesintisiz olarak aringirijfr.

¢) Bir arindirma tankina aym tiirden olmak kosuluyla birka¢ parti chli %y uklu

yumusakc¢a konulabilir. Bu durumda en uzun arindirma siiresi gerektire ac
duydugu siire esas alinir. R

d) Arindirma sisteminde canli ¢ift kabuklu yumusakgalarin kon r1n yapisi,
temiz deniz suyunun akmasina izin verecek sekilde olmalidir. Ka 1©*¢ift kabuklu
yumusakgalarin yogunlugu, arindirma siiresince kabuklarin a¢ilmasty eftgcWefhemelidir.

e) Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar haricinde higbir kalftiklu , balik veya diger

deniz tiirleri, aritilmanin yapildig: arindirma tankinda bulun.

f) Sevkiyat merkezine gonderilen aritilmis canli ¢ musakcalari iceren her
pakette, biitiin yumusakcalarin aritildigini belgeleyen Rir e ndfirulur.

(2) Sevkiyat merkezlerini isleten gida isletm®glsi, asa@ffaki gerekliliklere uygunlugu
saglar:

a) Canli ¢ift kabuklu yumusakcalara §
ambalajlama ve paketleme gibi islemler, §ru
canliligin1 olumsuz yonde etkileyemez.

b) Sevkiyattan dnce, canli ¢ift @bu sakcalarin kabuklar1 temiz su ile yikanir.

c¢) Canli ¢ift kabuklu yumugakcalag sa@ece asagidaki alanlardan gelmelidir:

1) A smifi iiretim alani.

2) Yatirma alani.

3) Arindirma merke%j.

yayeun duruma getirme, kalibrasyon,
bulgsiya neden olamaz ve yumusakgalarin

4) Diger sevigy

¢) (a) ve (b) lirtilen gereklilikler, gemilerde yer alan sevkiyat merkezlerine
de uygulanir. Buytii edlere Uriin, A sinifi bir iiretim alanindan veya bir yatirma alanindan
gelmelidir.

Ca u yumusakgalar icin saghk standartlar:

(1) Gida isletmecisi, insan tiiketimi i¢in piyasaya arz edilen canli ¢ift
calarin Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini karsilamak iizere
iterlere ve agagida belirtilen standartlara uygun olmasini saglar:

1 ¢ift kabuklu yumusakgalarin kabuklar1 kirden ari olmali, darbelere kars1 yeterli
direnc®Kabuklar arasi s1vi miktarinin normal olmasi1 da dahil olmak tizere tazelik ve canlilik
ile 1lgili duyusal 6zelliklere sahip olmalidir.

b) Tim viicutta veya yenilebilen kisimda toplam hesaplanan deniz biyotoksinlerinin
miktar1 asagidaki limitleri gegemez:

1) Fel¢ edici kabuklu zehiri (PSP) icin, saksitoksin dihidrokloriir esdegeri olarak 800
ng/kg.

2) Unutkanliga neden olan kabuklu zehri (ASP) i¢in, domoik asit olarak 20 mg/kg.

3) Okadaik asit ve dinophysis toksinleri toplami i¢in, okadaik asit esdegeri olarak 160 pg
kg

4) Yesso toksinler i¢in, yesso toksin esdegeri olarak 3,75 mg/kg.

k@lbu
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5) Azaspir asitler i¢in, azaspir asit esdegeri olarak 160 ug /kg.

c¢) Deniz biyotoksinleri i¢in tanimlanan test yontemleri Bakanlik¢a belirlenir.

¢) Bakanlik, ilgili referans laboratuvarlar ile isbirligi yaparak canli ¢ift kabuklu
yumusakealar i¢in asagidaki hususlari belirleyebilir:

1) Diger deniz biyotoksinleri i¢in limitleri ve analiz yontemleri,

2) Viriis test usulleri ve virolojik standartlari,

3) Saglik standartlarina uyumun kontrolii i¢in bagvurulacak, numune alma planlar1 ve
yontemleri ile analitik toleranslart.

Canl cift kabuklu yumusakcalarin ambalajlanmasi ve paketlenmesi

MADDE 42 — (1) Istiridyeler, konkav kabuklari asagiya gelecek bicimde ambalajlanir
veya paketlenir. .

(2) Sevkiyat merkezinden ayrilan veya diger bir sevkiyat merkezine gefén
kabuklu yumusakgalarin paketleri kapali olmalidir. Dogrudan perakende sat
cift kabuklu yumusakgalarin paketleri, son tiiketiciye arzina kadar kap‘lh ol

Tammmlama isareti ve etiketleme

MADDE 43 — (1) Tanimlama isaretini de kapsayan etiket suy% oltalidir.

cift

(2) 8 inci maddedeki tanimlama isaretleri i¢in belirtilen g&oe a ilave olarak,
asagidaki bilgiler etiket {izerinde yer alir:

a) Cift kabuklu yumusakgalarin ticari ve bilimsel tiir a
b) Giinii ve ay1 igeren paketleme tarihi.
c) Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve {iike | Bildilendirme Ydnetmeligi

hiikiimleri kapsaminda yer alan tavsiye edilen tim tMhi yerine “satildiklarinda bu
hayvanlar canli olmalidir” ibaresi.

(3) Perakendeci, canli ¢ift kabuklu sgmu n ambalajint actiktan sonra son
tilketiciye hazir ambalajli hale getirilmeksigin s¥s1 rumunda, ambalaja iliskin olan etiketi,

en az 60 giin siireyle muhafaza eder.
Diger gereklilikler
MADDE 44 — (1) Canh gift ulu yumusakcalarin depolanmasi ve nakliyesi ile
iftNgabuk

ugrasan gida isletmecisi, canli yumusakgalar1 gida giivenilirligini veya canliligini

olumsuz yonde etkilemeyepgBir ta muhafaza eder.

(2) Canl ¢ift kabu mbgakcalar, perakende satis i¢in paketlendikten ve sevkiyat
ar suya batirilmaz veya lizerlerine su piiskiirtiilmez.

alanlar1 disindan toplanan pectinidae ve suyu siizerek

n bacaklilar1 ve derisi dikenlileri icin 6zel gereklilikler

n 8¢niz kdtindan bacaklilar1 ve derisi dikenlileri toplayan veya bunlart muamele
mdegfl, asagidaki gerekliliklere uyar:

isletmecisi tarafindan otokontrol sistemleri ile ispat edilmedikge piyasaya arz edilemez.

b) (a) bendine ilave olarak Bakanligin resmi izleme programlarinin av alanlarinin
smiflandirilmasina veri saglamasi halinde, uygun durumlarda gida isletmecileri ile isbirligi
icerisinde 38 inci maddenin birinci fikrasinda yer alan gereklilikler, pectinidae’lerle de
kiyaslanarak uygulanir.

c) Pectinidae ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindan bacaklilar1 ve derisi dikenliler,
sadece balik halleri, sevkiyat merkezi veya isleme tesisi araciligi ile insan tliketimi i¢in piyasaya
arz edilebilir. Balik halleri, sevkiyat merkezi veya isleme tesisi isletmecileri, pectinidae ve/veya
deniz karindan bacaklilar1 ve/veya derisi dikenlileri muamele etmeleri halinde, yetkili mercii



bilgilendirir ve eger bu isletme sevkiyat merkezi ise 39 uncu ve 40 inc1 maddelerdeki
gerekliliklere uyar.

¢) Pectinidae ve suyu siizerek beslenmeyen deniz karindan bacaklilar ve derisi dikenlileri
muamele eden gida isletmecisi asagidaki gerekliliklere uyar:

1) Uygulanabilir oldugunda, 37 nci maddenin {igiincii, dordiincii, besinci, altinct ve
yedinci fikralarindaki belge gerekliliklerine uymalidir. Bu durumda kayit belgesi, canli
pectinidae ve/veya canli deniz karindan bacaklilar1 ve/veya canli derisi dikenlilerin toplandigi
yerin koordinatlarinin tanimlanmasinda kullanilan sistem belirtilerek alanin konumu agik
olarak belirtmelidir.

2) Perakende satis igin sevk edilen, canli pectinidae ve canli deniz karindan bacaklilari
ve canli derisi dikenlilerin, tiim paketlerinin kapatilmasina iliskin 42 nci ngadd€nin 1k1n01
fikrasinda ve tanimlama isareti ve etiketlemeye iliskin 43 {incii maddede belirti®n

uymalidir.
Kayit belgesi R
MADDE 46 — (1) Canl ¢ift kabuklu yumusakcalar, canh 1 i
gomlekliler ve canli deniz karindan bacaklilarina eslik edecek ola est Ek-8’de yer
alan 6rnege uygun olur.
IKiNCI BOLUM

Balik¢ilik Uriinleri I¢in Ozel G

Genel hiikiimler

MADDE 47 — (1) Bu boliim; canli olarak piyasaya ar ift Kabuklu yumusakgalara,
derisi dikenlilere, gomleklilere ve deniz karindan badaldlilarinaNygulanmaz. Bu boliim, 48 inci
ve 49 uncu maddeler hari¢ olmak iizere dordiin S winci boliime uyumlu olarak elde
edilen ve piyasada canli olarak yer almayacak ¢i lu yumusakgalar, derisi dikenliler,
gomlekliler ve deniz karindan bacaklilarina }% u boliim; mevzuata uygun sekilde gida
katki maddesi ilave edilen taze balik¢iplg 1 e ¢oziindiiriilmiis islenmemis balik¢ilik
iiriinlerine de uygulanir.

(2) 50 nci maddenin b1r1n<:1 u(;un RY

ve 52 nci madde perakende fa
(3) Bu boliim;

a) Birincil liretim i
Hijyeni Yonetmeligint % i
olarak uygulanir.

1 amtedisler dahil diger tesisler i¢in, Gida Hijyeni Yonetmeliginin besinci
boliimiinde yer alahghiilNjnilere ilave olarak uygulanir.

ordiincii fikralari, 51 inci maddenin birinci fikrasi

ile rin pisirilmesi sonrasinda hizli sogutulmasinda kullanilabilir.

endinde belirtilen hiikiimlere istisna olarak, Gida Hijyeni Y6netmeliginin 14 {incii
madde$kiiclik olgekli kiyr balikgiligi ve av siliresi 24 saatten az olan kiyr balik¢iligi
faaliyetlerine uygulanmaz.

(4) Balikeilik tiriinleri ile ilgili olarak;

a) Birincil tiretim, canli balik¢ilik tiriinlerinin piyasaya arz edilmesi amaciyla, ciftlikte
yetistirilmesini, avlanmasini ve toplanmasini kapsar.

b) Ilgili faaliyetler, avlamada kullanilan balik¢1 gemisinde yiiriitiilmek sart1 ile kesim,
kanin1 akitma, kafay1 ayirma, i¢ organlari ¢ikarma, ylizgeglerini ¢ikarma, sogukta muhafaza ve
paketleme islemlerinden herhangi birisinin yapilmasini kapsar. Ayrica bu faaliyetler asagidaki
faaliyetleri de kapsar:



1) Karadaki balik ¢iftliklerinde, canli balik¢ilik tiriinleri de dahil {iriinlerin yapis1 temelde
degistirilmeden balik¢ilik iiriinlerinin nakliyesi ve depolanmasini.

2) Deniz ve tath sudaki iiretim yerinden ilk varis tesisine canli balikgilik tiriinleri de dahil
yapisi temelde degistirilmemis balikgilik {irtinlerinin nakliyesini.

Gemiler icin gereklilikler

MADDE 48 - (1) Gida isletmecisi, balik¢ilik iirlinlerinin dogal ortamlarindan avlanmasi
icin veya avlandiklarindan sonra muamele edilmesi veya islenmeleri i¢in kullanilan gemiler ile
sogutucu gemilerin yapisal ve donanim gereklilikleri i¢in (a) bendinde belirtilen gerekliliklere
uygun olmasini ve gemide yiiriitiilen faaliyetlerin (b) bendine uygun olarak gerceklestirilmesini
saglar.

a) Biitlin gemiler i¢in gereklilikler:

1) Bu Yonetmelik kapsamindaki gemiler, sintine suyu, kisisel kullam?n sty an,
yakit, yag, makine yagi veya diger zararli maddelerin, iiriinlere bulagma
sekilde tasarlanir ve insa edilir.

2) Balik¢ilik iirlinlerinin temas edece8i ylizeyler, piiriizsiiz,
asinmalara dayanikli, toksik olmayan uygun malzemeden yapilir.

3) Gemilerde balikgilik tiriinlerinde kullanilan ekipman ve ma Crftmizlenmesi ve

4) Gemilerde balikgilik tirtinlerinde kullanilmak iizerg i bulunmasi durumunda;

su girisi, tedarik edilen suyun bulasmasini dnleyecek sek wrilir.

b) Taze balik¢ilik {iriinlerini 24 saatten fazl etmek icin tasarlanmis ve
donatilmis gemiler i¢in gereklilikler

1) Balikeilik iiriinlerini 24 saatten fazla sii faza edecek gemilerde, 54 {incii
maddede belirtilen sicakliklarda balik¢ilik Ji 1 uhafazasi i¢in depolar, tanklar veya
konteynerler bulunur.

2) Muhafaza depolarinin, muhafa ilen Yalikeilik iiriinlerinin bulagmasini 6nleyecek
sekilde, makine boliimlerinden v u n bulundugu bdliimlerden ayrimi saglanir.

Balik¢ilik diriinlerinin muhafazaggy icinNgulanilan depolar ve konteynerlerin yeterli hijyen
kosullar1 altinda korunmalary gerekli durumlarda buzun erimesi sonucu olusan
suyun tirlinlerle temasini en€elleYgc®yapida olmalidir.

3) Balikcilik triinlefgnidSogulmasi islemini, temiz deniz suyu ile saglayacak balik¢i
gemilerindeki tank®ar laMf her yerinin ayni sicaklikta olmasini saglayacak diizenek
bulunur. Bu diize alNk iI® temiz deniz suyu karisiminin yiiklenmesinden sonra 6 saatte

) saatte de 0°C’den fazla olmayan sicakliklara sogutulmasini,
intwe gerektiginde kaydedilmesini saglar.
iler i¢in gereklilikler:

9

Dondurucu gemilerin muhafaza odalarinda, kolay okunabilir bir yerde sicaklik kayit
cihazi bulunur. Sicaklik sensorii, muhafaza odasindaki en yiiksek sicakliga sahip olan bolgeye
yerlestirilir.

3) Dondurucu gemiler, birinci fikranin (b) bendinin (2) numarali alt bendindeki
gereklilikleri karsilar.

¢) Fabrika gemileri i¢in gereklilikler:

1) Gemide avlanan her partinin ayr1 olarak ¢ekilebilecegi yeterli kabul alan1 bulunur. Bu
alan temizlenmesi kolay ve iriinleri glinesten veya diger dis faktorlerden ve herhangi bir
bulagsma kaynagindan koruyacak sekilde olmalidir.

2) Islenecek iiriinlerin, kabul alanindan isleme alanina hijyen kurallarina uygun naklini
saglayacak bir sistem bulunur.



3) Isleme alanlari, iiriinlerin hijyenik bir sekilde hazirlanmasini ve islenmesini saglayacak
yeterli biiyiikliikte olmalidir. Alan ve kullanilan ekipman, temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi
kolay, iiriinlerde herhangi bir bulasmaya neden olmayacak sekilde tasarlanmali ve
diizenlenmelidir.

4) Son iirtinlerinin muhafazasi i¢in kolay temizlenebilir ve yeterli biiytlikliikte depolama
alanlar1 bulunur. Eger gemide atik isleme iinitesi varsa atiklarin depolanmasi i¢in ayri bir depo
bulunmalidir.

5) Ambalajlama ve paketleme materyalleri i¢in {iriin hazirlama ve isleme alanlarindan
ayr1 depolama alanlar1 bulunur.

6) Insan tiiketimine uygun olmayan balik¢ilik iiriinleri ve atiklar icin 6zel ekipman veya
kosullar gerektiginde bu amag igin tahsis edilen su gecirmez tanklar bulunyr.
acisindan atiklar gemide depolanacak ve isleme tabi tutulacaksa, bu amag ®in
tahsis edilir. Insan tiiketimine uygun olmayan atiklar denize verilmek istenj
tarihli ve 25752 sayih Resmi Gazete’de yayimlanan 2872 sayili (fevr u
mevzuata uygun olarak bertaraf edilir.

7) Su girisi, tedarik edilen suyun bulasmasini dnleyecek sekﬂ% rilir.
i

8) Balik¢ilik triinlerine temas edecek personelin el temiz§g enfeksiyonuna
yonelik yeterli sayida ve bulagsmay1 onleyecek sekilde tasarlanifits mu e el dezenfeksiyon
sistemi bulunur.

9) Sadece, gemi iizerinde kabuklularin ve yumus igirilmesi, sogutulmasi ve
ambalajlanmasi islemlerini yapan fabrika gemileri, (1)§(2), ),(5)5(6), (7) ve (8) numarali
alt bentlerinde belirtilen gereklilikleri kargilamak zo a deg@ir.

10) Balikgilik tirtinlerini donduracak fabrik%a w¢c) bendinin (1) ve (2) numaral alt
p

bentlerinde belirtilen gereklilikleri karsilayan ki ip olmalidir.
(2) Gida isletmecisi, gemide rutl aliyetleri asagida belirtilen hijyen

gerekliliklerine uygun olarak gerceklest
a) Balik¢ilik triinlerinin depgfan ayrilan depolama bdliimleri, kullanilmasi
halinde bakimli ve temiz tutulur, 6zelliRle yakit ve sintine suyu ile bulasmasi engellenir.
b) Balik¢ilik triinleri geguifg alind¥ktan sonra miimkiin olan en kisa siirede bulagma,

giines 15181 veya herhangi bgsi ginin etkisinden korunur.
c) Balikeilik {irtinlefy Iehmeye engel olacak sekilde muamele edilir ve depolanir.
Muamele eden kisider Xri rar verebilecek baliklar veya biiyiik baliklarin taginmasinda
| s3gla

etin zarar gérmem k kosuluyla uzun ve ucu sivri aletler kullanabilirler.

¢) Canli olgra za edilecekler disindaki balik¢ilik {irtinleri gemiye yiiklendikten
sonra en kisa sii tma islemine tabi tutulur. Sogutma islemi yapamayan gemiler,
en kisa stlirede karaya cikartir.
afalarinin ayrilmasi ve/veya i¢ organlarinin ¢ikarilmasi iglemleri gemide
islemler baliklar yakalandiktan sonra en kisa stirede hijyen kurallarina uygun
ola ’ Uriinler hemen ve iyice yikanir. Halk sagligina tehlike olusturabilecek i¢ organlar
ve Pg iimkiin olan en kisa siirede ¢ikartilir ve insan tiiketimine sunulacak iirtinlerden
ayr1 tutwr. Insan tiiketimine sunulacak karaciger ve balik yumurtasi buzun erime sicakligina
yakin bir sicaklikta buz altinda muhafaza edilir veya dondurulur.

e) Konserve yapiminda kullanilmak iizere biitlin olarak tuzlu suda dondurulan baliklar -
9°C’den fazla olmayan sicaklikta muhafaza edilir. Takiben -18°C’ye dondurulsa bile
baslangigta 9°C’den fazla olmayan sicaklikta tuzlu suda dondurulan biitiin haldeki baliklarin
konservasyonu amaglanmalidir. Tuzlu su bulasma kaynagi olmamalidir.

Karaya cikarma sirasindaki ve sonrasindaki gereklilikler

MADDE 49 — (1) Balikgilik {iriinlerinin bosaltilmasi ve karaya ¢ikarilmasindan sorumlu
olan gida isletmecisi, asagida belirtilen gerekliliklere uyar.




a) Balik¢ilik {iriinleri ile temas eden bosaltma ve karaya cikarma ekipmanlari,
temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay yapida ve malzemeden yapilir, temiz ve bakimli
olarak muhafaza edilir.

b) Balikgilik {iriinlerinin bosaltma ve karaya ¢ikarma sirasinda bulasinin 6nlenmesi igin
ozellikle asagidaki hususlar saglanir:

1) Bosaltma ve karaya ¢ikarma islemleri hizli bir sekilde yiiriitiiliir.

2) Balikgilik {irtinlerinin, 54 {incii maddede belirtilen sicakliklarda, korumali bir ortamda
muhafazasi gecikmeksizin saglanir.

3) Balikgilik tiriinlerinin yenilebilir kisimlarinda gereksiz hasara neden olacak ekipman
kullanilmaz ve uygulamalar yapilmaz.

(2) Balikgilik tiriinlerinin satis igin sergilendigi toptan satis yerleri ile Qunlgfin parcasi
olan alanlarda bu yerlerden sorumlu olan gida isletmecisi, asagidaki gereklilfkle ugu
saglar:

a) Gida isletmecisi; R %

1) Alikonulan balikgilik iirtinlerinin depolanmasi igin kilitlendb guke muhafaza
depolar1 ve insan tiikketimine uygun olmadigi belirlenen balikgilik tir p lanmasi igin
de ayr kilitlenebilir soguk muhafaza depolar1 bulunmasini,

2) Yetkili mercinin kullanmasi amaciyla yeterli donanuffa sahipwgidttlenebilir imkanlar
veya gerektiginde ayri bir oda olmasini,

saglar. \
b) Gida isletmecisi, balik¢ilik {irlinlerinin se ilV ya®depolanmasi sirasinda

asagidaki gereklilikleri saglar:
1) Tesis, diger amaclar i¢in kullanilamaz.
2) Balik¢ilik iiriinlerinin kalitesini boza
3) Tesis igerisine evcil hayvan girisi
4) Tesis resmi kontrolleri kolayla
(3) Sogutma isleminin gemidggfap1 # durumlarda canli olarak muhafaza edilenler
hari¢ taze balik¢ilik iiriinleri, kagaya cikgrifdiktan sonra miimkiin olan en kisa siire icerisinde
sogutulur ve buzun erime sicakiag akiPbir sicaklikta depolanir.

(4) Karaya ¢ikartila
depolanmasina imkan s

an1 veren araglar, tesislere giremez.

1 aydinlatilmis olmalidir.

k kani ve buzun erimesiyle olusan suyun drenajina ve
aMjtem¥lenmesi ve dezenfekte edilmesi kolay, sogutmali araglarla
asitlarla tasinmaz.
iiriinlerini muamele eden isletmeler icin gereklilikler
balikg¢ilik tiriinleri i¢in gereklilikler:

ama islemi disinda faaliyet gosteren karadaki ilk tesise variglarina kadar soguk
nakline devam edilebilir. Su ve buzla dolu ii¢ katli polietilen kaplar

sonra, 55 inci maddenin birinci fikrasinin (a) bendinde yer alan gereklilikleri karsilamak sartiyla
nakil disinda faaliyet gdsteren isletmeye nakledilebilir.

b) Karadaki bir igletmeye varigindan hemen sonra, dagitimi, sevk edilmesi, hazirlanmasi
veya islenmesi yapilmayacak sogutulmus, paketlenmemis triinler; uygun kosullarda buz
altinda veya biitiin ve i¢ organlar1 ¢ikartilmis taze balik¢ilik iirlinleri buz ve su dolu, yalitim
malzemesinden yapilmis ii¢ katli polietilen kaplar i¢erisinde depolanir.

¢) Uriinlere gerekli siklikta yeniden buzlama islemi uygulanir. Buz ve su dolu ii¢ kath
polietilen kaplar kullanildiginda bu kaplar temiz ve hasarsiz olur. Su miimkiin oldugunca 0 °C’
ye yakin bir sicakliga sahip olur ve tiim baliklar1 kaplar. Buz, tiim baliklarin buz tabakasinin
altinda olmasin1 saglamak tizere kaplardaki suyun tiim yiizeyini kaplar.



¢) Paketlenmis taze balikcilik iirinleri buzun erime sicakligina yakin bir sicaklikta
sogutulur.

d) Basin ayrilmasi ve i¢ organlarin ¢ikarilmasi gibi islemler hijyenik olarak yapilir. Ticari
ve teknik agidan miimkiin oldugu durumlarda i¢ organlarin ¢ikarilmasi islemleri, iriinler
yakalandiginda veya karaya cikarildiktan sonra miimkiin olan en kisa siirede yapilir. Uriinler
bu islemlerden hemen sonra iyice yikanir.

e) Kilgik ¢ikarma ve parcalama gibi islemler, fileto ve dilimlerin bulagsmasini veya
bozulmasini engelleyecek sekilde yiiritiiliir. Fileto ve dilimler hazirlanmalari i¢in gereken
stirelerin tizerinde calisma masasinda birakilmamalidir. Fileto ve dilimler ambalajlanmali,
gerekli durumlarda paketlenmeli ve hazirlanmasi sonrasinda miimkiin olan en kisa siirede
sogutulmalidir. .

f) Paketlenmemis hazirlanmis taze balik¢ilik iiriinlerinin dagitimi veya &ep icin

kullanilan konteynerler, buzun erimesi sonucu olusan suyun drenajini sagl ve Y
e

temasini engelleyecek yapida olmalidir.
(2) Balikeilik {irtinlerini donduran veya dondurulmus balik

olmalidir.

(3) Mekanik olarak ayrilmig balik¢ilik iirlinlerin
gerekliliklere uyar.

ve fileto islemi sonrasindaki etli kilgiklar k
2) Tiim hammaddeler, i¢ organlardan
b) Uretim siireci asagidaki gerekli
1) Mekanik ayirim, fileto islefigde geciktirilmeksizin gergeklestirilir.
2) Biitiin balik kullanilaca 0 emvi¢ organlari ¢ikarilir ve yikanir.

3) Uretimden sonra, olarak ayrilmig balik¢ilik iiriinleri miimkiin oldugunca

2) 15 saatten az olmamak iizere -35 °C.

¢) Gida isletmecisi, balikgilik iiriinleri i¢in (a) bendinde belirlenen dondurma islemini,
asagidaki durumlar veya {irlinler i¢in gergeklestirmek zorunda degildir.

1) Canli parazitlerin 6ldiiriilmeleri i¢in 1s1l isleme tabi tutulmus veya tiikketimden 6nce 1s1l
isleme tabi tutulacak balik¢ilik tirtinleri (trematodlar disindaki parazitler konusunda iiriin en az
bir dakika siireyle 60 °C veya daha yiiksek bir merkez sicakliga getirilir.)

2) Dondurulmus balik¢ilik iiriinlerinin, canli parazitlerin 6lmesi icin yeterli silirede
muhafazasi.



3) Avcilik alaninin parazitlerin varligi agisindan saglik tehlikesi gostermedigini belirten
epidemiyolojik verilerin bulunmasi ve yetkili mercinin de uygun gormesi halinde buralardan
avlanan balik¢ilik tirtinleri.

4) Embriyodan yetistirme yapan ve saglik tehlikesi tagiyan canli parazitleri igermeyen
rasyonla beslemenin yapildigi balik ¢iftliklerinden elde edilmis balik¢ilik iirtinlerinden; canli
parazitlerden ari bir ¢evrede yetistirilen veya gida isletmecisinin {iriinlerde canli parazitlerin
varhigina iliskin saglik tehlikesinin bulunmadigini yetkili merci tarafindan onaylanmis
prosediirlerle dogrulananlar.

¢) Uriinlere uygulanan dondurma isleminin tipinin (uygulanan sicaklik/zaman
kombinasyonu) belirtildigi ve dondurma islemini yiiriiten gida isletmecisi tarafindan
diizenlenen belge, son tiiketiciye arz hari¢ piyasaya arz sirasinda (a) bendind€ belirtilen
balikgilik iiriinlerine eslik eder. ¢

d) Gida isletmecisi, dondurma islemine tabi tutulmamis veya saglik tehlik €8 ta nli

ndinin
den Once,
el kosullara
garanti, ticari
abilir.

(3) ve (4) numarali alt bentlerinde belirtilen balik¢ilik {iriinlerini piya
balik¢ilik tirtinlerinin, (c) bendinin (3) ve (4) numarali alt bentlering
uyan avcilik alanlar1 veya balik ¢iftliklerinden geldigini garanti ety
belgede yer alan bilgi veya balik¢ilik iiriinlerine eslik eden bilgfferle

Islenmis bahk¢ilik iiriinleri i¢in gereklilikler \

MADDE 51 - (1) Kabuklular ve yumusakcalarig pis istemT i¢in gereklilikler:

a) Pisirmeyi, hizli sogutma izler. SogutmaNglemi, ma i¢in bagka bir yontem
sana kadar devam eder.

ulagsmasin1 Onleyecek hijyenik bir
; 1sciler ellerini yikamaya 6zel 6nem

b) Kabuktan ayirma veya yilizme islemyj, U
bicimde yapilir. Bu islemlerin elle yapil %
vermelidir.

c) Kabuktan ayirma veya yiiz

veya 54 tincii maddede belirtilen sicakl¥ga mjimkiin oldugu kadar ¢abuk sogutulur.
(2) Insan tiikketimine yonglik€Ngalik y&g1 icin gereklilikler:

a) Insan tiiketimine % 1k yaginin hazirlanmasinda kullanilan hammaddeler

asagidaki gereklilikleri safja

1) Gida Isletgel % e Onay Islemlerine Dair Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina gltaanygyaNgnaylanan gemiler veya tesislerden gelmelidir.

2) Bu bolipdeyeNglah hiikiimlere ve insan tiiketimine uygun olan balik¢ilik iirtinlerinden
elde edilmelidir.

3) Hipy®gik kosWlarda nakledilmeli ve depolanmalidir.
ngogutulmali ve 54 {incli maddede belirtilen sicakliklarda tutulmalidir. Ancak
i ikcilik iriinleri insan tiiketimine yonelik balik yaginin hazirlanmasinda
lacaksa ve islenmemis balik¢ilik {iriinleri ilgili mevzuatta belirtilen TVB-N

do dan
lim‘ tazelik kriterlerini karsilamasi kosuluyla, hammadde yiiklemeden sonra 36 saat
icerisifd&islenecekse bu kosul uygulanmayabilir.

b) Son tiiketim i¢in piyasaya arz edilmesinden 6nce balik yagi iiretim siireci; ham balik
yag1 iiretimine yonelik tim hammaddelerin 1sitma, presleme, ayirma, santrifiij, isleme, damitma
ve saflagtirma basamaklarindan gerekli olanlar1 i¢eren isleme tabi tutulmasini saglamalidir.

c¢) Gida isletmecisi, hammadde ve iiretim siireci insan tiikketimine yonelik balik yaglarina
uygulanan gereksinimleri sagliyor ise, hem insan tiiketimine yonelik balik yagini hem de insan
tilketimine yonelik olmayan balik yagi ve balik ununu ayni isletmede iiretebilir ve
depolayabilir.

Balik¢ilik iiriinleri icin saghk standartlar:

sonra, pisirilmis {irlinler hemen dondurulur




MADDE 52 - (1) Gida isletmecisi, Gida Hijyeni Yonetmeliginin gerekliliklerini
karsilamak tizere mikrobiyolojik kriterlere uygunlugun saglanmasina ilave olarak, insan
tilkketimi i¢in piyasaya arz edilecek balikg¢ilik {iriinlerinin, iirliniin yapisina veya balik tiirlerine
bagli olarak bu maddede yer alan standartlar1 karsilamasini saglar.

(2) Balikeilik iiriinleri i¢in saglik standartlari;

a) Balik¢ilik iirlinlerinin duyusal 6zellikleri: Gida isletmecisi balik¢ilik iirlinleri igin
duyusal muayene yapmalidir. Ozellikle, bu muayene, balik¢ilik iiriinlerinin tazelik kriterleri ile
uyumlu olmalidir.

b) Histamin: Gida isletmecisi, ilgili mevzuatta belirtilen histamin limitinin asilmamasini
saglamalidir.

¢) Toplam ugucu nitrojen: Kimyasal testler, ilgili mevzuatta belirtilen TVR-N ¢€ya TMA-

N limitlerinin agildigini ortaya koymus ise islenmemis balikgilik {iriinl&i arz

edilemez.
¢) Parazitler: Gida isletmecisi, piyasaya arz edilmeden o6goe azifleri
Parazitler

belirlemek amaciyla balik¢ilik {iriinlerinin gorsel muayeneye tabi tutulnfe
ile bulasik oldugu gozlenen balikegilik tirtinleri insan tiiketimi i¢in pi a lemez.
d) Insan sagligina zararl toksinler;
1) Tetraodontidae, Molidae, Diotontidae ve Canthig
baliklarindan elde edilen balikg¢ilik iirlinleri piyasaya arz edil
2) Gempylidae familyasina 6zellikle Ruvettus pretie
tiirlerine ait taze, hazirlanmis, dondurulmus veq i

paketlenmis/ambalajlanmis sekilde ve hazirlama

sekilde etiketlendikten sonra piyasaya arz edilir.
etiket lizerinde yer alir.

3) Cigua toksin veya kas felci td

ilyalarinin zehirli

cybium flavobrunneum
alikcilik iirtinleri sadece
fitemleri ile sindirim sistemi
inda tiiketiciye bilgi saglayacak
k {irtinlerinin bilimsel ve ticari adi

bacaklilardan elde edilen b
(3) Insan tiiketimi
haldeki baliklara ikgnct

n e (¢) bentlerinde yer alan gereklilikler uygulanmaz.
Bahkeilik i erigin 3ynbalajlanmasi ve paketlenmesi
MADDE 53 — udaltinda muhafaza edilen taze balik¢ilik tirtinlerinin kondugu kaplar
suya dayanikli ol zun erimesi sonucu olusan suyun {iriinlerle temasinin engellenmesi
saglanmalgl
1 zirlanmis dondurulmus bloklar, karaya ¢ikarilmadan 6nce uygun sekilde

% 1sletmecisi, avlama gemisinde iriinleri ambalajlamas1 halinde, ambalajlama

yB1r bulagsma kaynagi olmamasini,
b) Bir bulagsma riskine maruz kalmayacak bir sekilde depolanmasini,
¢) Yeniden kullanilmasi amaclandiginda kolayca temizlenebilir ve gerekli durumlarda
dezenfekte edilebilir olmasini,

saglar.

Balikc¢ilik iiriinlerinin depolanmasi

MADDE 54 - (1) Balikgilik f{irlinlerini depolayan gida isletmecisi, asagidaki
gerekliliklere uyar:



a) Taze balik¢ilik iirtinleri, ¢oziindiirtilmiis islenmemis balik¢ilik tiriinleri, kabuklulardan
ve yumusakgalardan elde edilen pisirilmis ve sogutulmus iiriinler; buzun erime sicakligina
yakin bir sicaklikta muhafaza edilir.

b) Dondurulmus balike¢ilik tirtinleri, {iriiniin tiim kisimlarinda -18 °C veya daha diistik bir
sicaklikta muhafaza edilmelidir. Bununla birlikte, konserve gidalarin {iretimi i¢in salamurada
biitiin olarak dondurulmus baliklar, -9 °C veya daha diisiik bir sicaklikta muhafaza edilir.

c¢) Canli balik¢ilik {irtinleri, gida gilivenilirligini ve canliligini olumsuz etkilemeyecek
sartlarda ve sicaklikta muhafaza edilir.

Balik¢ilik iiriinlerinin nakli

MADDE 55 — (1) Balikeilik iiriinlerini nakleden gida isletmecisi, asagidaki gerekliliklere

uyar: .

a) Balikg1lik {iriinleri, nakliye siiresince gereken sicaklikta muhafaza edilir ikle,
asagidaki hususlar dikkate alinir:

1) Taze balikgilik tirtinleri, ¢ozlindiirilmis islenmemis bahkglhl‘ﬁrﬁn ka lardan

ve yumusakgalardan elde edilen pisirilmis ve sogutulmus iiriinler; buzuriNg 1cakligina
yakin bir sicaklikta muhafaza edilir. Biitiin ve i¢ organlar1 glkartllml 1Tk Uirtinlerinin

nakledilmesinde buz ve su dolu ii¢ katli polietilen kaplar kullanildigind®, Re#trolli sicaklikta
ylriitiilmesi gereken tiim depolama ve nakliye boyunca buz bffflunm Buz ve su dolu ii¢
kath polietilen kaplar igerisinde biitlin ve i¢ organlart ¢ika ze balikcilik tiriinlerinin

nakli ve depolanmasi 3 giinii gegemez.
2) Konserve gidalarin iiretiminde kullanilmasy antaglaflan® safamurada biitiin olarak

dondurulmus balik¢ilik iiriinleri hari¢, dondurulmbg\balik¢ iiriinleri, nakliye sliresince
tirtinlin tiim kisimlarinda -18 °C veya daha diigik\gh i sicaklikta muhafaza edilmelidir.
Ancak 3 °C’den fazla sicaklik yiikselmesine sa siireli dalgalanmalar kabul edilir.

3) Taze balikgilik iirtinlerinin nakli i¢ff as1 tma yontemi (taze balik¢ilik iirtinlerinin
sicakliginin triinlerin ilk donma nokta stk 1 1la 2 °C daha diisiik bir sicakliga

diistirtildiigi islem) kullaniliyorsa, by ic aplarda nakil yapilmasina, bu kaplarin asir1
sogutulmus balikcilik tirlinlering iceryginy, acik¢a belirtmesi kosuluyla izin verilir. Nakil
boyunca asir1 sogutulmus balikgiliiriinleN, triiniin merkez sicakliginda -0.5 ila - 2 °C arasinda
yer alan sicaklik gereklili\% lidir. Asir1 sogutulmus balik¢ilik iirtinlerinin nakli ve

depolanmasi 5 giinii gece

b) Gida isletge mercinin uygun gérmesi ve nakliye siiresinin kisa olmasi
durumunda, dond bajkcilik {tirlinlerinin soguk muhafaza deposundan onayli bir
isletmeye nakledilnfesiNgir@sinda eger iiriin isletmede hazirlama ve/veya isleme amaciyla
cozilindiiriilecekse, inin (2) numaral alt bendine uymas1 gerekmez.

c)B tinda yhafaza edilen taze balik¢ilik iirlinlerinde buzun erimesi sonucu olusan
U ttirilmez.

likcilik tirtinleri, gida giivenilirligini ve canliligini olumsuz etkilemeyecek
likta nakledilir.

BESINCI KISIM
Cig Siit, Siit Uriinleri, Kolostrum ve
Kolostrum Bazh Uriinler

BIRINCI BOLUM
Cig Siit ve Kolostrumun Birincil Uretimine iliskin Gereklilikler
Cig siit ve kolostrumun birincil iiretimine iliskin gereklilikler
MADDE 56 — (1) Cig siitii ve kolostrumu iireten ve/veya toplayan gida isletmecisi; ¢ig
siit ve kolostrum iiretimindeki saglik gerekliliklerine, siit ve kolostrum iireten hayvancilik



isletmelerinin hijyen gerekliliklerine, ¢ig siit ve kolostrum i¢in belirlenen kriterlere uymak
zorundadir.

Cig siit ve kolostrum iiretimindeki saghk gereklilikleri

MADDE 57 — (1) Cig siit ve kolostrum asagida belirtilen hayvanlardan elde edilir;

a) Siit ve kolostrum araciligiyla insanlara gegebilecek herhangi bir bulasici hastalik
belirtisi gostermeyen,

b) Genel saglik durumu iyi, siitiin ve kolostrumun bulagmasina neden olabilecek hastalik
belirtisi gostermeyen, Ozellikle akintili herhangi bir genital enfeksiyonu, ishal ve atesle
seyreden bagirsak enfeksiyonu veya tanimlanabilir bir meme yangisi olmayan,

c) Siitii ve kolostrumu etkileyebilecek herhangi bir meme yarasi olmayan,

¢) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Canlj H4yvanlar ve
Hayvansal Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalntilarinin izlenme$i i cak
Onlemlere Dair Yonetmelik hiikiimlerinde kullanimina miisaade edilm ya
triinler uygulanmamus ve izin verilmeyen uygulamaya maruz birakilmgmis;

d) Izinli veteriner tibbi iiriinleri kullanildiginda, bu iiriinler i¢in b nt1 arinma
stiresinin tamamlandig1 gézlemlenen.
(2) Cig siit ve kolostrum, tiiberkiiloz ve bruselloz agisindanfas sartlar1 tasiyan

hayvanlardan elde edilir;

a) Bruselloz agisindan ¢ig siit ve kolostrum;

1) 3/4/2009 tarihli ve 27189 sayil1 Resmi Gazete’d
Yonetmeligine gore brusellozdan ari veya resmi olar:
manda, koyun, kecilerden elde edilir.

2) Bruselloza duyarli diger tiir hayvanlar i

stiriilere ait hayvanlardan elde edilir.
b) Tiiberkiiloz agisindan, ¢ig siit ve kd ON

Tiiberkiilozu Yonetmeligine gore tij

Gazete’de yayimlanan Sigir Bovine
ari olan bir siiriiye ait inek ve mandalardan

elde edilir.

2) Tiiberkiiloza duyarli d Li nlar i¢in, hastaligin diizenli olarak kontrol edildigi
slirliye/isletmeye ait hayva

c) Eger kegiler, ine ikte tutuluyorsa, keciler tiberkiiloz i¢gin muayene ve test
edilir. .

(3) Ikinci fi a \er Wlan sartlar1 karsilamayan hayvanlardan elde edilen ¢ig siit,

Bakanligin izni kosullar1 saglamasi sarti ile;

a) Tiiberkiilo uselloz testlerine pozitif reaksiyon gostermeyen ve bu hastaliklarin
herhangi bar Bglirtisifytagimayan inekler veya mandalardan elde edilen ¢ig siit, alkali fosfataz
testine 3¢ pyon gosterecek bir 1s1l isleme tabii tutulduktan sonra,
testlerine pozitif reaksiyon gostermeyen veya onaylanmis bir eradikasyon
prdgray rcast olarak bruselloza karsi asilanan ve bu hastaligin herhangi bir belirtisini

: oyun ve kecilerden elde edildiginde; en az 2 aylik bir olgunlasma siiresine sahip
olan p@fiirlerin iliretiminde veya alkali fosfataz testine negatif reaksiyon gosterecek bir 1s1l
isleme tabii tutulduktan sonra,

C) Tiiberkiiloz veya bruselloz testlerine pozitif reaksiyon vermeyen ve bu hastaliklarin
herhangi bir belirtisini géstermeyen, ikinci fikranin (a) bendinin (2) nci alt bendinde veya ikinci
fikranin (b) bendinin (2) nci alt bendinde yer alan kontrollerden sonra bruselloz veya tiiberkiiloz
belirlenmis bir siirliye ait diger tiir hayvanlarin disilerinden elde edildiginde; giivenligini
saglayacak bir islem uygulanmissa,

kullanilir.

(4) Birinci, ikinci ve tglincii fikralardaki sartlara uyumlu olmayan, Bruselloz ile
Miicadele Yonetmeligi ile Sigir Bovine Tiiberkiilozu Yonetmeligine gore ozellikle tiiberkiiloz




veya bruselloz testlerine pozitif reaksiyon gosteren hayvanlardan elde edilen ¢ig siit ve
kolostrum insan tiikketimi i¢in kullanilamaz.

(5) Diger hayvanlarin siitiinde ve kolostrumunda herhangi bir menfi etkiden kaginmak
icin birinci ve ikinci fikralarda bahsedilen hastaliklarin herhangi biriyle enfekte olan veya
enfekte oldugundan siiphe edilen hayvanlar etkili bir sekilde izole edilir.

IKINCi BOLUM
Siit ve Kolostrum Ureten Hayvancilik isletmelerinin Hijyeni
Tesis ve ekipman gereklilikleri
MADDE 58 — (1) Sagim ekipmani ile ¢ig siit ve kolostrumun muamele edildigi,

depolandig1 veya sogutuldugu birimler, siitiin ve kolostrumun bulagma riskini ¢n aZ indirecek
°

sekilde konumlandirilir ve insa edilir.
(2) Cig siitiin ve kolostrumun depolandig1 tesisler; zararli canlilara
hayvanlarin barindig1 yerlerden yeterli sekilde ayrilir. Tesislerde 59 gmcu

.
sartlarin karsilanmasi gerektiginde uygun sogutma ekipmani bulunur.
(3) Cig siit ve kolostrumla temas eden siitiin sagimi, topla tdsinmasi igin
ir Seki

k ve
er dlan

d

kullanilan kaplar, giliglimler, tanklar gibi tiim ekipmanin y wHakimli, kolay
temizlenebilir, gerektiginde dezenfekte edilebilir olmali ve sagl e uygun kosullarda
muhafaza edilmelidir. Bu amagla piiriizsiiz, yikanabilir ve to yan malzeme kullanilir.

(4) Cig siit ve kolostrumla temas eden tiim ylize an sonra temizlenir ve
gerekli durumlarda dezenfekte edilir.
kont

(5) Cig siit ve kolostrumun nakliyesinde kulla er ve tanklar;
a) Her nakilden sonra, tekrar kullanimdan 6 ir sekilde temizlenir ve dezenfekte

edilir.
b) Birbirini takip eden bosaltma zamaglar1
her nakil serisinin sonunda, tekrar kullarf@sgda

aki araliginin ¢ok kisa oldugu durumda
ygun bir sekilde temizlenir ve dezenfekte

edilir.
¢) Ancak (a) ve (b) bentler'n& her iki durumda da giin sonunda en az bir defa
temizlenmis ve dezenfekte edilisNQlur

Siitiin sagimi, toplangfia mnmasi sirasinda hijyen
MADDE 59 — (1) S&¢ daki hususlar saglanarak hijyenik bir sekilde yiiriitiiliir;
a) Sagima bagla % eme uglari, memeler ve civari temizlenir.

b) Her bir ha alMan siit ve kolostrum, sagimi yapan kisi tarafindan veya otomatik
sagimin oldugu ¢u d@uluslararas1 kabul gérmiis bagka bir yontem kullanarak duyusal
al bulgular bakimindan kontrol edilir. Bu kontrol sonucunda siit ve
ormalNbulgularin goriilmesi halinde siit veya kolostrum insan tiiketimi i¢in

kolostru

astalig1 klinik belirtileri gosteren hayvanlardan alinan siit ve kolostrum,
ve ¢ aksine goriis bildirmedikge insan tiikketimi i¢in kullanilamaz.
afintilar1 siite gegme olasiligl olan tibbi tedavi goéren hayvanlar, izlenebilirlik i¢in

kayded#t ve belirlenen kalint1 arinma siiresince bu hayvanlardan elde edilen siit ve kolostrum
insan tiiketimi i¢in kullanilamaz.

d) Sadece Saglik Bakanlig1 tarafindan izinli meme 1slaticilar1 ve spreyleri kullanilir.

e) Kolostrum ayr1 sagilir ve ¢ig siitle karigtirilamaz.

(2) Sagimdan hemen sonra siit ve kolostrum, bulagsmay1 onlemek i¢in uygun sekilde
tasarlanmis ve uygun donanima sahip temiz bir yerde tutulur. Takiben;

a) Siit glinliik toplanacaksa 8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, giinliik toplanmayacaksa
6 °C’den fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulur.



b) Kolostrum giinliik toplanacaksa 8 °C’den fazla olmayan sicakliklara, giinliik
toplanmayacaksa 6 °C’den fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulur veya dondurulur ve ayr1
depolanir.

(3) Nakliye siiresince soguk zincir muhafaza edilir ve isleme tesisine vardigindaki siit ve
kolostrumun sicakligi 10 °C’den fazla olamaz.

(4) Eger siit, 60 mc1 maddenin birinci fikrasinda Ongoriilen kriterleri karsiliyorsa
asagidaki durumlarda ikinci fikra ve tigiincii fikrada yer alan sicaklik gerekliliklerine uyulmasi
gerekmez;

a) Siit sagimdan sonra 2 saat i¢inde islenecekse,

b) Belirli siit trilinlerinin iiretimine iligkin olarak teknolojik sebeplerle sogutma
sicakligindan daha yiiksek bir sicaklik gerekli ise ve Bakanlik tarafindan izin vgrilnfisse.

(5) Calisanlarin hijyeni i¢in asagidaki gerekliliklere uyum saglanir; ¢

a) Cig siit ve kolostrum sagimini ve/veya ilgili islemleri gergeklestirengki$iler ve
temiz kiyafetler giymelidir. L)

b) Sagimi yapan ve/veya ilgili islemleri gergeklestiren kisiler,
yikamali, iglem boyunca temiz tutmali ve kisisel temizligine azami®5z8g
amagla, sagim ve muamele yerinin yakininda islemi gergeklestirr%

yikayabilecegi uygun imkan bulunur.

 UCUNCU BOL \
Cig Siit, Kolostrum, Siit Uriinleri ve Kolostgum

.e’

dstermelidir. Bu
elini ve kolunu

iinfer i¢in Gereklilikler
Cig siit ve kolostrum i¢in gereklilikler
MADDE 60 - (1) Cig siit ve kolostrum i¢in ereklilikler saglanir:

a) Siit ve siit Urlinlerinin kalitesine iliskag kr yzel bir mevzuat ile belirlenmis ise
t8€le 6rnekleme ile toplanan temsili sayidaki

ilgili hiikiimleri uygulanir.
b) Siit tireten hayvancilik isletmelegagd
siit numunelerinin (c) ve (¢) bentlgfhdeN\bdhgt€n hiikiimlere uygunlugu kontrol edilir. Bu
kontroller asagidakilerden herhangi birNardindan veya onlar adina yiiriitiilebilir.
1) Siit tireten hayvancilikg] ecildsi

2) Siitii toplayan vey

3

a isletmecilerti,

1 plan1 kapsaminda Bakanlik.
ik isletmecisi ve ilgili diger gida isletmecileri asagidaki

saglamak i¢in prosediirleri uygulamaya koyar.

diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit herhangi bir 1s1l islem igermeyen siit
1 i¢in kullanilacaksa, gida isletmecisi, kullanilan ¢ig siitiin Ek-2"deki kriteri
ka 5 in edecek prosediirleri uygulamaya koyar.

lit"ireten hayvancilik isletmecisi ve ilgili diger gida isletmecileri, (1) ve (2) numarali

alt ben®efde belirtilen ¢ig siitiin piyasaya arzini engellemek i¢in Canli Hayvanlar ve Hayvansal
Uriinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin Kalintilarinin Izlenmesi i¢in Alinacak Onlemlere Dair
Y 6netmelik hiikiimlerine aykir1 olmayan prosediirleri olusturur ve uygulamaya koyar.

1) 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmasi ve
Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde yer alan maddelerin herhangi biri agisindan,
mevzuatta belirtilen maksimum kalint1 limitlerini agan miktarda antibiyotik kalintis1 igeriyorsa
¢ig slit piyasaya sunulamaz.

2) Toplam antibiyotik kalintilarinin toplami, herhangi izin verilen degeri astyorsa, ¢ig siit
piyasaya sunulamaz.



d) Cig siit (c) ve (¢) bentlerine uygun olmadiginda, siit iireten hayvancilik isletmecisi ve
ilgili diger gida isletmecisi yetkili mercii bilgilendirir ve bu durumu diizeltmek i¢in 6nlemler
alir.

Siit uiriinleri ve kolostrum bazh iiriinlere iliskin gereklilikler

MADDE 61 — (1) Siit iirtinleri ve kolostrum bazli liriinlerin iiretiminde kullanilacak ¢ig
stit ve kolostrum i¢in agagidaki sicaklik gerekliliklerine uyulur;

a) Gida isletmecisi, ¢ig siit ve kolostrumu iiretim tesisine kabuliinde;

1) Siitiin 6 °C veya altina hizla sogutulmasini ve islenene kadar bu sicaklikta muhafazasini
saglar.

2) Kolostrumun 6 °C veya altina hizla sogutulmasimi veya dondurulmus kolostrumun

islenene kadar bu sicaklikta muhafazasini saglar. .
b) Gida isletmecisi ¢ig siite sogutma islemini sadece; ¢
1) Sagimdan hemen sonra islenecekse veya %
2) Uretim tesisine 4 saat i¢inde kabul edilerek islenecekse veya, ®
3) Belirli siit iirlinlerinin veya kolostrum bazli {irlinlerin {ir 3 in olarak
teknolojik sebeplerle sogutma sicakligindan daha yiiksek bir sicak s ve Bakanlik
tarafindan izin verilmisse,

uygulamayabilir.
(2) Cig siit, kolostrum, siit {iriinleri veya kolostrum bax re uygulanacak olan 1s1l
ki

islem icin asagidaki gerekliliklere uyulur:
a) Gida isletmecisi, ¢ig siit, kolostrum, siit tirimler1 A kdloStrum bazli tUriinleri 1s1l
inci

isleme tabii tutarken, Gida Hijyeni Yo6netmeliginin 28\inci ma#desinde yer alan gereklilikleri
saglar ve Ozellikle asagida tanimlanan islemler
uyar.

1) Pastorizasyon; en az 72 °C’de 15 s nan kisa siireli yliksek sicaklik veya en
az 63 °C’de 30 dakika uygulanan uzun 11 caklik veya esdeger etkiyi saglayan diger
zaman/sicaklik kosullarinin kombing€yonynigefen ve bu uygulamalardan hemen sonra alkali
fosfataz testi yapildiginda tirlinlegin ne@gtif $gaksiyon gosterdigi islemdir.

2) Ultra yiiksek sicaklt . kisasiireli yliksek sicakligin araliksiz akisini igeren 135

°C’den az olmayan uygus s zaman kombinasyonunda aseptik olarak kapatilmig
ambalajlarda, oda sicakli faza edildiginde islenmis {irlinde canli mikroorganizma
1

veya gelisim kabiﬁyefxil‘l orlarin olmadigin1 ve uygulanan 1s1l islemin yeterliligini
aj

ullandiginda, belirtilen degerlere

gosteren, kapali a ng0 °C’de 15 giin veya 55 °C’de 7 giin inkiibasyonundan veya
farkli bir yonteny asindan sonra {irtinlerin mikrobiyolojik olarak stabil kaldigini

mu 1s1l isleme tabi tutup, tutmayacagina karar verirken gida isletmecisi;
yyeni Yonetmeliginde yer alan tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar
ey uyarinca gelistirilen prosediirlere uyar.

isletm3¥efin onaylanmasi veya kontrollerin gerceklestirilmesi sirasinda yetkili mercice istenen
ilave sartlara uyar.

(3) Siit iirtinleri iireten isletmelerde kullanilacak olan ¢ig ve 1s1l islem gormiis inek siitii
icin asagidaki gerekliliklere uyulur:

a) Siit iiriinleri tireten gida isletmecisi, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP)
ilkelerine dayal1 prosediirlerde belirlenmis kabul siiresi asildiginda, 1s1l islem uygulanmadan
hemen once asagida belirtilen kriterleri saglamak i¢in gerekli prosediirleri uygular.

1) Siit tirtinlerinin hazirlanmasinda kullanilacak ¢ig inek siitii 30 °C’de her mililitrede
300.000’den az koloni sayisina sahip olmalidir.



2) Sit driinleri tiretiminde kullanilacak 1si1l islem gérmiis inek siiti 30 °C’de her
mililitrede 100.000’den az koloni sayisina sahip olmalidir.

b) (a) bendinde yer alan kriterlerin karsilanmadigi durumda siit {iriinleri iireten gida
isletmecisi yetkili mercii bilgilendirir ve bu durumu diizeltmek i¢in tedbir alir.

Siit ve siit iiriinleri ile kolostrum ve kolostrum bazh iiriinlerin ambalajlanmasi

MADDE 62 — (1) Tiiketime sunulan ambalajlarin kapatilmasi, sivi siit {riinleri ile
kolostrum bazl1 tiriinlere son 1s1l islemin uygulandig1 yerde dolumdan hemen sonra bulasmay1
onleyecek sekilde kapatma araglartyla gergeklestirilir. Ambalajin kapatma sistemi, agildiktan
sonra iirliniin ag1lmis oldugunun kolayca anlasilmasini saglayacak sekilde tasarlanir.

Siit ve siit iiriinleri ile kolostrum ve kolostrum bazh iiriinlerin etiketlenmesi

MADDE 63 — (1) Siit ve siit triinleri ile kolostrum ve kolostrum dazl{ iiriinlerin

hiikiimlerine uygun olmalidir. Silinmeyecek sekilde isaretlenmis olan ve b
bir etiket tasimayan tekrar kullanilabilen cam siseler ve en genis yiizeyi®0
ambalaj veya kaplar hari¢ olmak iizere bu hiikiimlere ek olarak;

a) Cig siitiin etiketinde “¢ig siit” ibaresi,

b) Prosesinde 1s1l islem veya fiziksel veya kimyasal herhangi by i ulunmadigi ¢ig
siitten elde edilen iirlinlerin etiketlerinde “¢ig siitten tretilmistif” i i

¢) Kolostrumun etiketinde “kolostrum” ibaresi,

¢) Kolostrumdan elde edilen iiriinlerin etiketinde *
yer almalidir.

(2) Birinci fikrada yer alan gereklilikler son W
Etiketleme terimi {iriin ile birlikte sunulan ve {irii

bilgi ve belgeleri de igerir.
Tanimlama isareti \(
MADDE 64 — (1) Bu boliimdek Qg c™ 8 inci maddede yer alan sartlara istisna

olarak gida isletmecisinin birden gfazla si varsa, ambalaj veya paket lzerindeki
isletmenin onay numarasinin yerini goStgrefyreferans, tanimlama isareti yerine gecebilir.

ALTINCI KISIM

urta ve Yumurta Uriinleri
N
BIRINCIi BOLUM
ta ve Yumurta Uriinleri i¢in Ozel Gereklilikler
Yumurta

m
ulastirfi®

(3) Gallus gallus var. domesticus tiiriine ait kanatl hayvanlardan elde edilen yumurtalar
icin Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y 6netmeliginin 4 {incii
maddesi ikinci fikrasi (bb) bendinde tanimlanan “tavsiye edilen tiikketim tarihi” yumurtlamadan
sonra 28 giinli gecemez. Yumurtlama periyodunun belirtildigi durumda bu tarih bu periyodun
ilk glinlinden itibaren belirlenecektir.

Yumurta iiriinlerinin iiretim yerleri icin gereklilikler

MADDE 66 — (1) Gida isletmecisi, yumurta iirtinleri {iiretilen tesislerinde asagidaki
islemlerin ayirimini saglayacak sekilde tesisin insasi, yerlesimi ve donanimini saglar:

a) Yapilmasi halinde; kirli yumurtalarin yikanmasi, kurutulmasi ve dezenfekte edilmesi.

65 — ™) Yumurtalar, {ireticinin tesislerinde ve bu tesislerden ayrildiktan sonra
a kadar tim asamalarda temiz, kuru, disaridan gelen kokulardan ari,
ir bigimde korunacak ve direk giines 1s181na maruz kalmayacak sekilde

murtalar, yumurtlama tarthinden itibaren en fazla 28 giin i¢inde tiiketiciye



b) Yumurtalarin kirilmasi, kirtlan yumurtalarin igeriginin toplanmasi, kabuk ve zarlarin
uzaklagtirilmasi.

¢) (a) ve (b) bentlerinde belirtilen islemler disindaki diger islemler.

Yumurta iiriinleri iiretiminde kullanilan hammadde i¢in gereklilikler

MADDE 67 - (1) Gida isletmecisi; yumurta {irtinleri {iretimi i¢in kullanilan
hammaddelerin asagidaki gerekliliklere uygunlugunu saglar.

a) Yumurta iirinlerinin iiretiminde kullanilacak yumurtalarin kabuklar1 yapisal gelisimini
tam olarak tamamlamis olmal1 ve kirik icermemelidir. Catlak yumurtalar, liretildikleri ¢iftlikten
veya yumurta paketleme tesisinden, sivi yumurta {iretimi veya yumurta iiriinlerinin islenmesi
konusunda onayli bir isletmeye dogrudan getirilmesi halinde, isletmeye alindiktan sonra
bekletilmeden kirilmasi kosuluyla sivi yumurta ve yumurta iriinlerigin @retiminde

kullanilabilir. *
b) Yumurta {riinleri {iretimi amaciyla onaylanmis bir tesisten elde edi V1
n

hammadde olarak kullanilabilir. Stv1 yumurta, 68 inci maddenin biring®fik
(¢) ve (f) bentlerinde belirtilen gerekliliklere uygun olarak elde edilir.

Yumurta iiriinleri iiretiminde 6zel hijyen gereklilikleri
MADDE 68 — (1) Gida isletmecisi tiim faaliyetlerini, yu erinin Uretimi,

muamelesi ve depolanmasi sirasinda bulagmayi1 engelleyecek @ir se o0zellikle asagidaki
0zel hijyen gerekliliklerine uygunlugu saglayarak gerceklestifig.
a) Yumurtalar, temiz ve kuru olmadik¢a kirilamaz.
kt di

b) Yumurta kirma islemi, yumurta {iriinlerinin giret1 er islemlerden ayri bir
yerde, bulagmay1 en aza indirecek sekilde yapilir. Ca muMalar miimkiin oldugunca ¢abuk
islenir.

¢) Tavuklarin, hindilerin ve be¢ tavukl
olarak muameleye tabi tutulur ve isleni indi ve be¢ tavugunun yumurtalarinin
islenmesine tekrar baslanmadan Once, tigae r temizlenir ve dezenfekte edilir.

¢) Yumurtalarin igerigi santrifi 1le g ®ilerek alinmaz ve bos yumurta kabuklarinda
kalan yumurta aki kalintilarinin santrifiyj kullanilmaz.

d) Kirillan yumurtalar, rgi riskleri elimine etmek veya kabul edilebilir bir
seviyeye indirmek i¢in miiggRii

goren bir parti, eger yen

isletmede tekrar iskgm K '

tiiketimine sunul e Bynusgglamak icin denatiire edilir.
istali
n

b), {c),

1Z8 alblimin tiretiminde kullanilacak olan yumurta aki, sonradan 1s1l
ynceden 1s1l islem uygulanmasina gerek yoktur.
irilmasindan sonra elde edilen sivi yumurta hemen islenmeyecekse,
°C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta muhafaza edilir. Stvi yumurtanin
urumunda, tiriine islenmeden dnceki muhafaza siiresi 48 saati asamaz. Ancak
CT1 NG iiriinler i¢in, sekerin ayrilmasi islemi hemen gergeklestirilecekse bu
% ygulanmaz

M@ da sicakliginda muhafaza edilmek i¢in stabilize edilmemis {iriinler 4 °C’den fazla
olmayan sicakliklara sogutulur. Dondurulacak firiinler ise isleme basamaklar1 tamamlandiktan
sonra hemen dondurulur.

Analitik 6zellikler

MADDE 69 — (1) Gida isletmecisi, yumurta {iriinlerinin asagida agiklanan analitik
ozelliklere uygunlugunu saglar.

a) Modifiye edilmemis yumurta iriinlerinde, kuru maddedeki 3 OH-butirik asit
konsantrasyonu 10 mg/kg’dan fazla olamaz.



b) Yumurta triinlerinin tiretiminde kullanilacak olan hammaddedeki laktik asit igerigi
kuru maddede 1000 mg/kg’dan fazla olamaz. Fermente iirinlerde bu deger fermantasyon
isleminden 6nce kaydedilen deger olacaktir.

¢) Islenmis yumurta iiriinlerindeki yumurta kabugu kalintilari, yumurta zarlar1 ve diger
partikiillerin toplam miktar1 100 mg/kg’dan fazla olamaz.

Yumurta iiriinlerine iliskin etiketleme ve tanimlama isareti

MADDE 70 — (1) Yumurta triinlerinin etiketlenmesinde asagidaki 6zel gerekliliklere
uyulur:

a) Perakendeye yoOnelik olarak iiretilmeyip baska bir iirliniin iiretiminde bilesen olarak
kullanilacak olan yumurta iiriinleri; 8 inci maddede yer alan tanimlama isareti i¢in genel sartlara
ilave olarak, muhafaza sicaklig1 ile bu sicaklikta korunabilecegi siireyi belirten Rir
olmalidir. ¢

b) S1vi yumurta etiketinde, (a) bendinde belirtilenlere ilave olarak “P
stvi yumurta” ile “Varis yerinde islenecektir.” ifadeleri yer alir ve yumystal

saat belirtilir. Q
YEDINCI KISIM
Kurbaga Bacagi ve Salyandoz
BIRINCI BOL @YV \
Kurbaga Bacag ve Salyangoz °(;in reKlilikler

Kurbaga bacag ve salyangoz

MADDE 71 — (1) Insan tiiketimi igin k
isletmecisi; agagidaki gerekliliklere uymalidir$

a) Kurbaga ve salyangozlarin 6ldiiri
donatilmis bir tesiste gerceklestirilmeli

b) Kurbaga bacaklarin hazirlgfid:
kesimi ve kanlarinin akitilmasi i¢in takgis
hazirlama odasindan ayr1 olmagadt

c) Isletmede oldiiriil arkl1 bir sebepten 6len kurbaga ve salyangozlar, insan
titkketimi i¢in kullanilmam®l1
¢) Kurbaga vg sa zIM@Pnekleme yoluyla duyusal muayeneye tabi tutulmalidir. Eger

tehlike belirlenir ise, bu friinler insan tliketimi igin

g1 ve salyangoz hazirlayan gida
bu amagcla planlanmis, insa edilmis ve

y canl1 kurbagalarin depolanmasi, yikanmasi,
dilmis bir oda olmalidir. Bu oda, fiziksel olarak

bu muayene so
kullanilmamalidag. \

d) Kurbaga b%€a > hazirlanmalarini takiben bekletilmeden sadece akan igilebilir su ile
uzun ime sicakligina yakin bir sicaklikta sogutulmali, dondurulmali veya

den sonra, salyangozun hepatopankreasi bir tehlike olusturuyor ise
uzg r1 1 ve insan tiikketimi i¢in kullanilmamalidir.
3),9¢), (¢) ve (e) bentlerinde yer alan gereklilikler ayrica insan tliketimine sunulmasi

durumm@a helicidae, hygromiidae veya sphincterochilidae familyalarina ait diger
salyangozlara da uygulanir.

g) (a), (b), (c), (¢) ve (d) bentlerinde yer alan gereklilikler ayrica insan tiiketimine
sunulmasi durumunda ranidae familyasina ait pelophylax tiirii ve dicroglossidae familyasina
ait fejervarya, limnonectes ve hoplobatrachus tiirii kurbagalarin bacaklarina da uygulanir.

SEKIZINCI KISIM
Eritilmis Hayvan Yaglari ve Don Yagi Tortusu

BIRINCIi BOLUM



Eritilmis Hayvan Yaglar: ve Don Yag:
Tortusu icin Ozel Gereklilikler

Hammaddeleri toplayan veya isleyen isletmeler icin gereklilikler

MADDE 72 — (1) Gida igletmecisi, eritilmis hayvan yaglar1 ve don yagi tortusu iiretimi
icin hammaddeleri toplayan veya isleyen tesislerin asagidaki gerekliliklere uygunlugunu saglar.

a) Hammaddelerin toplandigi ve isleme tesislerine nakledildigi merkezler,
hammaddelerin 7 °C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta depolanmasini saglayacak imkanlara
sahip olmalidir.

b) Isleme tesisi;

1) Sogutma imkanlarina,

2) Eritilmis hayvan yaglarinin sevkiyat isleminin, sadece tankerlerle yapllma
sevkiyat odasma

s1 halinde

sogutma yapilmaksizin depolaniyor veya nakliye yapiliyorsa, sa
tesislerde (a) bendi ile (b) bendinin (1) numarali alt bendind€6ngors ogutma imkanlari
gerekli degildir.
Eritilmis hayvan yagi ve don yagi tortusu hazirl iciiadhiijyen gereklilikleri
MADDE 73 — (1) Hammaddeler asagida belirtilgn g iklereuygun olur:
a) Kesimhanede kesilen, 6liim oncesi ve 0li nrasiMAuayenede insan tiikketimi igin
uygun oldugu belirlenen hayvanlardan elde edllm i
b) Kan ve kirlilikten miimkiin oldugun
¢) Gida Isletmelerinin Kayit ve Ona
olarak kayit altina alinan veya onaylana
¢) Eritilene kadar 7 °C’den
nakledilmeli ve depolanmalidir.
hammaddeler aktif sogutulma nakleWilebilir ve depolanabilir.

sahip olmalidir. .
¢) Hammadde 73 {incii maddenin birinci fikrasinin (¢) bendi digrsekilde aktif

gelmelidir.
an bir i¢ sicaklikta ve hijyenik sartlarda,

gun olarak hazirlanan eritilmis hayvan yaglari, dordiincii
as1 durumunda ayni isletmede veya baska bir isletmede
irmek amaciyla rafine edilebilir.

&1, cesidine bagl olarak, EK-3’deki standartlari karsilar.

DOKUZUNCU KISIM
Islenmis Mide, Mesane ve Bagirsaklar

BIRINCI BOLUM
Islenmis Mide, Mesane ve Bagirsaklar
Icin Ozel Hijyen Gereklilikleri

Islenmis mide, mesane ve bagirsaklar

MADDE 74 — (1) Kilif amagli kullanim i¢in mideleri, mesaneleri ve bagirsaklari isleyen
gida isletmecisi, asagidaki gerekliliklere uygunlugu saglar:

a) Hayvan bagirsaklari, mesaneleri ve mideleri sadece agagidaki kosullarda piyasaya arz
edilir:

1) Kesimhanede kesilen, 6liim 6ncesi ve 6liim sonrasi muayenede insan tiiketimi igin
uygun oldugu belirlenen hayvanlardan elde edilmelidir.

2) Tuzlama, kurutma veya 1s1l islem uygulanmalidir.



3) (2) numarali alt bentte belirtilen islemlerden birine tabi tutulduktan sonra yeniden
bulagsmay1 onleyecek etkin tedbirler alinmalidir.

b) Ortam sicakliginda muhafaza edilemeyen islem goérmiis mideler, mesaneler ve
bagirsaklar; sevkiyatlarina kadar sogukta depolanmalidir. Ozellikle, tuzlanmayan veya
kurutulmayan tirtinler 3 °C’den yiiksek olmayan bir sicaklikta muhafaza edilmelidir.

ONUNCU KISIM
Jelatin ve Kolajen

BIRINCI BOLUM
Jelatin icin Ozel Gereklilikler
Jelatin
MADDE 75 — (1) Jelatin tireten gida isletmecisi, bu boliimdeki gerekliliklere uygunlugu
saglar.

Hammaddeler icin gereklilikler

MADDE 76 — (1) Gidada kullanim amaciyla jelatin iiretiminde, asagidaki hammaddeler
kullanilabilir.

a) Ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin deri ve spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikleri,

b) Kanatli hayvan derileri,

c) Tendonlar ve veterler,

¢) Balik deri ve kemikleri.

(2) Tabaklama islemi tamamlanmis olsun ya da olmasin herhangi bir tabaklama islemine
tabi tutulan deri ve postlarin kullanimi yasaktir.

(3) Birinci fikranin (a), (b) ve () bentlerinde siralanmig olan hammaddeler, kesimhanede
kesilen ve karkaslar1 6liim oncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiikketimi i¢in uygun oldugu
belirlenen hayvanlardan gelmelidir.

(4) Gidada kullanim amaciyla jelatin iretiminde kullanilacak olan hammaddeler
asagidaki gerekliliklere uygun olur:

a) Sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan baska herhangi bir muhafaza islemine
tabi tutulmamis olan hammaddeler, Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak kayit altina aliman veya onaylanan isletmelerden
gelmelidir.

b) Gidada kullanim amaciyla jelatin iiretiminde birinci fikranin (b) ve (c) bentlerindeki
islenmis hammaddeler kullanilabilir.

c) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandigi spesifik risk materyali olarak tanimlanmayan
kemikler.

1) Yaklasik 15 mm'lik parcalara ezme ve en az 70 °C sicaklikta 30 dakika veya en az 80
°C sicaklikta 15 dakika veya en az 90 °C sicaklikta 10 dakika sicak su ile yagdan arindirma ve
ardindan ayristirma, daha sonra yikama ve baslangi¢ sicakligi en az 350 °C olan bir sicak hava
akiminda en az 20 dakika veya baslangi¢ sicakligt 700 °C’den fazla olan bir sicak hava
akiminda 15 dakika boyunca kurutma iglemi,

2) En az 20 °C’lik bir ortalama sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede giineste kurutma
islemi,

3) Kurutmadan 6nce en az 1 saat boyunca pH nin 6’dan daha diisiik bir seviyesinde kaldig1
asit islemi.

¢) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandig ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri
ve kanatli hayvan derileri,



1) pH nin 12°den yiiksek bir seviyeye ¢ikarildigi alkali islemi ve ardindan en az 7 giinliik
bir siirede tuzlama iglemi,

2) En az 20 °C’lik bir sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede kurutma islemi,

3) En az 1 saat boyunca pH nin 5’den daha diisiik bir seviyesinde kaldig1 asit islemi,

4) En az 8 saat boyunca pH nin 12°den yiiksek bir seviyede kaldig1 alkali islemi.

d) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve (c¢) ve (¢) bentlerinde
belirtilenler digindaki herhangi bir igleme tabi tutulan spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikler, ¢iftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri, kanatli hayvan
derileri ve balik derileri.

e) (¢) bendinin (1) ve (2) numaral alt bentlerinde belirtilen islem siireleri nakliyede gegcen
stireyi de icerebilir.

) (¢) ve (¢) bentlerinde yer alan islem gormiis hammaddeler; kesimhanede kesilen ve
karkaslar1 6liim Oncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiiketimine uygun oldugu belirlenen
ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlar ve kanatlilardan elde edilmelidir.

(5) Yetkili mercinin izin vermesi ve asagidaki gerekliliklerin karsilanmasi halinde,
toplama merkezleri ve tabakhaneler de insan tiiketiminde kullanilacak jelatin {iretimi ig¢in
hammadde tedarik edebilir.

a) Kolay temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen sert zemine ve pliriizsiiz duvarlara sahip,
uygun durumlarda sogutma imkanlar1 olan depolama odalar1 bulunmalidir.

b) Depolama odalari, hammaddelere bulas1 kaynagi olmamasi i¢in, yeterli bir seviyede
temiz ve bakimli tutulmalidir.

¢) Bu maddeye uygun olmayan hammaddenin, bu tesislerde depolanmasi ve/veya
islenmesi halinde; kabul, depolama, isleme ve sevk periyodu boyunca bu maddeye uygun
hammaddeden ayr1 tutulmalidir.

Hammaddelerin nakli ve depolanmasi

MADDE 77 — (1) Hammadde, toplama merkezine veya tabakhaneye ve jelatin isleyen
tesislere sevk edilirken; 8 inci maddede 6n goriilen tanimlama isaretinin yerine, mense tesisi
belirten ve Ek-4’de yer alan bilgileri i¢eren bir belge, nakliye siiresince hammaddeye eslik eder.

(2) Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayrilislarindan itibaren 24 saat i¢inde
islenmeyeceklerse, sogutularak veya dondurularak nakledilir ve depolanir. Ancak yagi alinan
ve kurutulan kemikler veya ossein; tuzlanmis, kurutulmus, kireglenmis deriler; alkali veya asit
ile muamele edilen deri ve postlar ortam sicakliginda nakledilebilir ve depolanabilir.

(3) 17/12/2011 tarth ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirtirliige giren
Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Y&netmelikte yer
alan gerekliliklere aykirilik teskil etmeden, veteriner sagligi sertifikasi gerektiren insan
tiikketimine yonelik jelatin iiretiminde kullanilacak olan hammaddeler, varis yerindeki isletmeye
dogrudan nakledilmelidir.

(4) Hayvan hastaliklarinin yayilma risklerini 6nlemek i¢in tiim agamalarda hayvansal yan
iirlinlerin, atiklarin, kullanilmayan veya artan materyalin giivenli bir sekilde bertarafi dahil
olmak iizere gerekli tim 6nlemler alinir.

Jelatin iuiretimi icin gereklilikler

MADDE 78 — (1) Jelatin i¢in {iretim islemi asagidakileri saglar.

a) Diinya Hayvan Saglig1 Teskilatina gore kontrol edilebilir veya belirsiz BSE risk
statlisiindeki iilke veya bolgelerde dogan, yetistirilen veya kesilen hayvanlardan elde edilen tiim
gevis getirenlerin kemikleri; tiim kemik materyali ince olarak ezilir ve sicak su ile yagindan
arindirilir ve en az 2 giinliik bir siirenin tizerinde seyreltilmis hidroklorik asit (asgari % 4
yogunlukta ve pH < 1.5) ile muamele edilmesini saglayan bir isleme tabi tutulur.

b) (a) bendindeki islemi takiben asagidaki islemlerden herhangi biri uygulanir:



1) En az 4 saniye siiresince 138 °C’lik bir 1s1l islem asamasi ile en az 20 giinliik bir siire
icin doymus kireg soliisyonu ile alkali (pH > 12.5) islemi,

2) En az 4 saniye stiresince 138 °C’lik bir 1s1l islem asamasi ile en az 10 saat boyunca asit
(pH < 3.5) iglemi,

3) 3 bardan daha fazla bir basingta 133 °C’lik doymus buharla en az 20 dakika i¢in 1s1 ve
basing islemi,

4) Onaylanmis herhangi bir esdeger islem.

¢) (a) bendinde belirtilenlerin disindaki ham maddeler asit veya alkali ile bir igleme tabi
tutulur, bu islemi bir veya birden fazla durulama izler. Takiben pH ayarlanir. Jelatin 1sitmaya
tabi tutularak bir veya birden fazla ekstrakte edilir, bu islemi de filtrasyon ve 1s1l islem yoluyla
arindirma izler.

(2) Gida isletmecisi, hammadde ve {iretim isleminin insan tiikketimine yonelik jelatine
uygulanan gerekliliklere uygunlugunun saglanmasi sartiyla, insan tiikketimine yonelik olmayan
jelatini, insan tiiketimine yonelik jelatin ile ayni tesiste tiretebilir veya depolayabilir.

Nihai iiriinler icin gereklilikler

MADDE 79 — (1) Gida isletmecisi, jelatinin Ek-5’deki tabloda yer alan kalint1 limitlerine
uygunlugunu saglar.

Etiketleme

MADDE 80 — (1) Jelatinin ambalaj ve paketlerinde “Insan tiiketimine uygun jelatin”
kelimeleri ile tavsiye edilen tiiketim tarihini belirten ifade ve {irlin adinin yaninda elde edildigi
hayvan tiirii belirtilir.

IKINCI BOLUM
Kolajen Icin Ozel Gereklilikler

Kolajen

MADDE 81 - (1) Kolajen iireten gida isletmecisi, bu boliimdeki gerekliliklere uygunlugu
saglar.

(2) Kolajenden elde edilen {iriinler, bu boliimde yer alan gerekliliklere uygun kolajenden
uretilir.

Hammaddeler icin gereklilikler

MADDE 82 — (1) Gidada kullanim amactyla kolajen iiretiminde, asagidaki hammaddeler
kullanilabilir:

a) Ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin deri ve spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikleri,

b) Kanatli hayvan derileri,

¢) Tendonlar ve veterler,

¢) Balik deri ve kemikleri.

(2) Tabaklama islemi tamamlanmis olsun ya da olmasin herhangi bir tabaklama islemine
tabi tutulan deri ve postlarin kullanimi yasaktir.

(3) Birinci fikranin (a), (b) ve (¢) bentlerinde siralanmis olan hammaddeler, kesimhanede
kesilen ve karkaslar1 6liim oncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiikketimi i¢in uygun oldugu
belirlenen hayvanlardan gelmelidir.

(4) Gidada kullanim amaciyla kolajen iretiminde kullanilacak olan hammaddeler
asagidaki gerekliliklere uygun olur:

a) Sogutma, dondurma veya hizli dondurmadan baska herhangi bir muhafaza islemine
tabi tutulmamis olan hammaddeler, Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik hiikiimlerine uygun olarak kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden
gelmelidir.



b) Gidada kullanim amaciyla kolajen tiretiminde, birinci fikranin (b) ve (c) bentlerindeki
islenmis hammaddeler de kullanilabilir.

c) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen ve
asagidaki islemlerden birinin uygulandigi spesifik risk materyali olarak tanimlanmayan
kemikler.

1) Yaklasik 15 mm'lik parcalara ezme ve en az 70 °C sicaklikta 30 dakika veya en az 80
°C sicaklikta 15 dakika veya en az 90 °C sicaklikta 10 dakika sicak su ile yagdan arindirma ve
ardindan ayristirma, daha sonra yikama ve baslangi¢ sicakligi en az 350 °C olan bir sicak hava
akiminda en az 20 dakika veya baslangi¢ sicakligi 700 °C’den fazla olan bir sicak hava
akiminda 15 dakika boyunca kurutma iglemi,

2) En az 20 °C’lik bir ortalama sicaklikta en az 42 giinliik bir siirede giineste kurutma
islemi,

3) Kurutmadan 6nce en az 1 saat boyunca pH nin 6’dan daha diisiik bir seviyesinde kaldig1
asit iglemi.

¢) Yetkili merci tarafindan kayit altina alinan veya onaylanan isletmelerden gelen
asagidaki islemlerden birinin uygulandigi giftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri
ve kanatli hayvan derileri.

1) pH nin 12°den yiiksek bir seviyeye cikarildigi alkali islemi ve ardindan en az 7 giinliik
bir siirede tuzlama islemi,

2) En az 20 °C’lik bir sicaklikta en az 42 giinliik bir stirede kurutma islemi,

3) En az 1 saat boyunca pH nin 5’den daha diistiik bir seviyesinde kaldig1 asit islemi,

4) En az 8 saat boyunca pH nin 12’den yiiksek bir seviyede kaldig1 alkali islemi.

d) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik hiikiimlerine uygun
olarak kayit altina alinan veya onaylanan igletmelerden gelen ve (¢) ve (¢) bentlerinde
belirtilenler digindaki herhangi bir isleme tabi tutulan spesifik risk materyali olarak
tanimlanmayan kemikler, ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlarin derileri, kanatli hayvan
derileri ve balik derileri.

e) (¢) bendinin (1) ve (2) numarali alt bentlerinde belirtilen islem siireleri nakliyede gecen
stireyi de icerebilir.

) (¢) ve (¢) bentlerinde yer alan islem gérmiis hammaddeler. kesimhanede kesilen ve
karkaslar1 6liim Oncesi ve 6liim sonrast muayenede insan tiiketimine uygun oldugu belirlenen
ciftlikte yetistirilen gevis getiren hayvanlar ve kanatlilardan elde edilmelidir.

(5) Yetkili mercinin izin vermesi ve asagidaki gerekliliklerin karsilanmasi halinde,
toplama merkezleri ve tabakhaneler de insan tiiketiminde kullanilacak kolajen iiretimi i¢in
hammadde tedarik edebilirler:

a) Kolay temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen sert zemine ve piiriizsiiz duvarlara sahip,
uygun durumlarda sogutma imkanlari olan depolama odalar1 bulunmalidir.

b) Depolama odalari, hammaddelere bulas1 kaynagi olmamasi i¢in, yeterli bir seviyede
temiz ve bakimli tutulmalidir.

c¢) Bu maddeye uygun olmayan hammaddenin, bu tesislerde depolanmasi ve/veya
islenmesi halinde; kabul, depolama, isleme ve sevk periyodu boyunca bu maddeye uygun
hammaddeden ayr tutulmalidir.

Hammaddelerin nakli ve depolanmasi

MADDE 83 - (1) Hammadde, toplama merkezine veya tabakhaneye ve kolajen isleyen
tesislere sevk edilirken; 8 inci maddede on goriilen tanimlama isaretinin yerine, mense tesisi
belirten ve EK-4’de yer alan bilgileri igeren bir belge, nakliye siiresince hammaddeye eslik eder.

(2) Hammaddeler, temin edildikleri yerden ayriliglarindan itibaren 24 saat iginde
islenmeyeceklerse; sogutularak veya dondurularak nakledilir ve depolanir. Bununla birlikte,
yagi alman ve kurutulan kemikler veya ossein; tuzlanmis, kurutulmus, kireglenmis deriler;



alkali veya asit ile muamele edilen deri ve postlar ortam sicaklifinda nakledilebilir ve
depolanabilir.

(3) 17/12/2011 tarih ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirtirliige giren
Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenlenmesine Dair Y®6netmelikte yer
alan gerekliliklere aykirilik teskil etmeden, veteriner sagligi sertifikasi gerektiren insan
tiikketimine yonelik kolajen iiretiminde kullanilacak olan hammaddeler, varis yerindeki
isletmeye dogrudan nakledilmelidir.

(4) Hayvan hastaliklarinin yayilma risklerini 6nlemek i¢in tiim agamalarda hayvansal yan
iirlinlerin, atiklarin, kullanilmayan veya artan materyalin giivenli bir sekilde bertarafi dahil
olmak iizere gerekli tim 6nlemler alinir.

Kolajen iiretimi icin gereklilikler

MADDE 84 — (1) Kolajen igin iiretim islemi asagidakileri saglamalidir.

a) Diinya Hayvan Saghigi Teskilatina gore kontrol edilebilir veya belirsiz BSE risk
statiistindeki iilke veya bolgelerde dogan, yetistirilen veya kesilen hayvanlardan elde edilen tiim
gevis getirenlerin kemikleri; tiim kemik materyali ince olarak ezilir ve sicak su ile yagindan
arindirilir ve en az 2 giinliik bir siirenin iizerinde seyreltilmis hidroklorik asit (asgari % 4
yogunlukta ve pH < 1.5) ile muamele edilmesini saglayan bir isleme tabi tutulur. Bu islemi, asit
ve alkali kullanilarak pH ayarlamasini takiben,

1) Bir veya daha fazla c¢alkalama ve ardindan filtrasyon, ogiitme, ekstriiksiyon
islemlerinden en az birinin uygulandigi bir islem veya

2) Esdegerliligi onaylanmis herhangi bir islem uygulanir.

b) (a) bendinde belirtilenlerin disindaki hammaddeler, yikama, asit ve alkali kullanilarak
pH ayarlamasini takiben;

1) Bir veya daha fazla calkalama ve ardindan filtrasyon, 6giitme, ekstriiksiyon
islemlerinden en az birinin uygulandigi bir islem veya

2) Esdegerliligi onaylanmis herhangi bir islem uygulanir.

(2) Birinci fikrada belirtilen islemlere tabi tutulduktan sonra kolajene kurutma islemi
uygulanabilir.

(3) Gida isletmecisi, hammadde ve iiretim isleminin insan tiiketimine yonelik kolajene
uygulanan gerekliliklere uygunlugunun saglanmasi sartiyla, insan tiikketimine yonelik olmayan
kolajeni, insan tiiketimine yonelik kolajen ile ayni tesiste tiretebilir veya depolayabilir.

Nihai iiriinler icin gereklilikler

MADDE 85 — (1) Gida isletmecisi, kolajenin Ek-6’da yer alan kalinti limitlerine
uygunlugunu saglar.

Etiketleme

MADDE 86 — (1) Kolajenin ambalaj ve paketlerinde “Insan tiiketimine uygun kolajen”
kelimeleri ile liretim tarihini belirten ifade ve {iriin adinin yaninda elde edildigi hayvan tiirii
belirtilir.

\)" ONBIRINCI KISIM
Yiiksek Rafine Hayvansal Uriinler

BIRINCI BOLUM
Yiiksek Rafine Hayvansal Uriinler icin Gereklilikler

Yiiksek rafine hayvansal iiriinler icin gereklilikler

MADDE 87 — (1) Asagida yer alan yiiksek rafine hayvansal iriinleri tireten gida
isletmecileri, kullanilan hammaddelerin islenmesinde hayvan veya halk sagligi risklerinin
bertaraf edilmesini saglar.

a) Kondroitin stilfat,

b) Hyaluronik asit,



c¢) Diger hidrolize kikirdak {irtinleri,

¢) Kitosan,

d) Glukozamin,

e) Rennet,

f) Isinglass,

g) 13/10/2023 tarihli ve 32338 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde katki maddesi olarak izin verilen aminoasitler.

g) 29/12/2011 tarihli ve 28157 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Ydnetmeliginde
izin verilen aroma vericiler,

h) Yag tiirevleri.

(2) Birinci fikrada belirtilen yiiksek rafine hayvansal {iriinlerin iiretiminde kullanilan
hammaddeler asagidaki hayvan ve/veya iirlinlerden elde edilmelidir:

a) Kesimhanede kesilen ve karkaslar1 6liim oncesi ve 0lim sonrast muayenede insan
tilketimi i¢in uygun oldugu belirlenen gevis getiren hayvanlar ile tiiyleri dahil kanatl
hayvanlardan

b) Dordiincii kisim ikinci boliimde yer alan gerekliliklere uygun balik¢ilik tirtinlerinden.

¢) Asagida yer alan islemlerden birine tabi tutulmalart halinde; sekizinci kisimda yer alan
gerekliliklere uygun eritilmis hayvan yagi ve don yagi tortusundan veya yiinden:

1) En az 200°C’de, uygun basing altinda, en az 20 dakika boyunca transesterifikasyon
veya hidroliz (gliserol, yag asitleri ve yag asit esterleri).

2) 12 M NaOH ile 95°C’de, 3 saat boyunca aralikli bir islemde veya 140 °C’de, 2 bar
(2000 hPa) basingta, 8 dakika boyunca siirekli bir islemde sabunlastirma.

3) 160 °C’de, 12 bar (12000 hPa) basingta, 20 dakika boyunca hidrojenasyon.

(3) Insan sag1 aminoasit {iretiminde hammadde olarak kullanilamaz.

v Wﬁvci KISIM
ithalat
BIRINCI BOLUM
° ayvansal Gidalarin ithalati
anp i
MADDE &8 %
durumlarda ithalatNgerdgkYestirebilir:

idalarin  Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen
maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve gilincellenen hayvansal
1zin verilen lilke listesinde yer alan tilkelerden yapiliyorsa,

aki sartlar1 karsiliyorsa,

ansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen
gin 41 inci maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve gilincellenen hayvansal
gidanin ithalatina izin verilen isletme listesinde yer alan isletmelerde elde edilmis, hazirlanmig
ve sevk edilmisse,

2) Cig et, kiyma, hazirlanmis et karisgimlari, et {iriinleri ve MAE durumunda {iriin;
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Y&netmeligin 41
inci maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve giincellenen listede yer alan kesimhane
ve parcalama tesislerinden elde edilen etlerden iiretilmisse,

3) Canli ¢ift kabuklu yumusakcalar, derisi dikenliler, gomlekliler ve denizde yasayan
karmdan bacaklilar durumunda, Hayvansal Gidalarm Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel




Kurallar1 Belirleyen Yonetmeligin 43 iincii maddesine gore Bakanlik tarafindan hazirlanan ve
giincellenen listede yer alan {iretim alanindan elde edilmigse,

c¢) Hayvansal gida, 7 nci maddedeki saglik ve tanimlama isaretleri de dahil bu Y onetmelik
hiikiimlerini; Gida Hijyeni Yonetmeligi hiikiimlerini ve 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili
Resmi Gazete’de yaymmlanan Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin
Diizenlenmesine Dair Yonetmelikte gegen ithalat kosullarini karsilarsa,

¢) Uygulanabilir oldugunda Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel
Kurallar1 Belirleyen Yonetmeligin saglik raporu ve belgelere dair 44 iincii maddesindeki
gereklilikleri karsilarsa,

hayvansal gida ithalatin1 gerceklestirir.

(2) Hayvansal gida ithal eden gida isletmecisi asagidaki hususlari saglar: o

a) Uriinlerin Ulkeye Girisinde Veteriner Kontrollerinin Diizenkn

hazir bulundurulur. R
b) Ithalat, insan tliketimine yonelik hayvansal {iriinlerin ireti % agitim ve

girisinde hayvan sagligi kurallarina iliskin mevzuat hiikiimleri ile u C
c) Ithalattan sonra yapilan kontrol; Ugiincii kisim, dordiincii k¥gindNQe
kisim, yedinci kisim, sekizinci kisim, dokuzuncu kisim, onuncu@isim
ikte igeren gidalari ithal

gerekliliklere uygun olarak yiiriitiiliir.
(3) Bitkisel tirtinler ile hayvansal islenmis tirtinlerin§ 1SN
%, 1dflarin, birinci ve ikinci
la 1 gosteren uygun belge veya

eden gida isletmecisi, bu gidalarin icerdigi hayvanggl is
fikralardaki sartlar1 karsilamasini saglar. Bu sartlar 51
S

1 kisim, altinci
irinci kisimlardaki

saglik sertifikas1 sunar. Ancak bu belge ve sa s birinci fikranin (¢) bendinde
belirtilen formatta olmayabilir.

' M
eler
Belgeler
MADDE 89 — (1) Gida i

ecist yerektiginde ticlincli kisim, dordiincii kisim, besinci
kizinci kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on

kisim, altinct kisim, yeding® kit
birinci kisimlara uygun S edilen hayvansal gidaya eslik etmesi gereken ve bu
Yonetmelik ile Hayv 1 n Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen

Yonetmelikte beli clgwleri temin eder. Uygun durumlarda elektronik belgeler de
kullanilabilir.

(2) Birinci aNg “belirtilen belgelere iliskin usul ve esaslar Bakanlik tarafindan
belirlenir.

L) ONUCUNCU KISIM

.
Q Cesitli ve Son Hiikiimler
BIiRINCi BOLUM

Istisnai Uygulamalar

Istisnai uygulamalar

MADDE 90 — (1) Ugiincii kisim, dérdiincii kisim, besinci kisim, altinci kisim, yedinci
kisim, sekizinci kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlarda belirtilen
hayvansal gidalar i¢in 6zel hijyen gereklilikleri dikkate alinmak kaydiyla geleneksel gidalar ve
bu gidalarin iiretiminde altyapi, alet, ekipman ve {iretim yontemi ile piyasaya arzina iliskin
istisnai hiikiimler Bakanlik¢a yayimlanacak Teblig ile belirlenir.

(2) Ugiincii kisim, dordiincii kistm, besinci kisim, altinc1 kisim, yedinci kisim, sekizinci
kisim, dokuzuncu kisim, onuncu kisim ve on birinci kisimlarda belirtilen hayvansal gidalar i¢in



0zel hijyen gerekliliklerinin yerine getirilmesi hususunda cografi kisitlar1 bulunan bolgelerle
ilgili istisnai hiikiimler Bakanlik¢a yayimlanacak Teblig ile belirlenir.

(3) Bakanlik, ¢ig siit veya islenmemis kremanin dogrudan son tiiketiciye satisina
diizenleme getirebilir.

(4) Bakanlik, besinci kisimda belirtilen bakteri ve somatik hiicre sayisi a¢isindan kriterleri
karsilamayan ¢ig siitiin, en az 60 giinliik periyotta dinlendirilmesi ve olgunlastirilmasi sartiyla
Yonetmelik amaglarina aykir1 olmayacak sekilde peynir iiretiminde kullanimina izin verebilir.

IKINCI BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler
Avrupa Birligi mevzuatina uyum .
MADDE 91 — (1) Bu Yénetmelik, hayvansal gidalarin 6zel hijyen kur®ar in 29
Nisan 2004 tarihli ve 853/2004 sayil1 Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigj 3% ak
Avrupa Birligi mevzuatina uyum gergevesinde hazirlanmistir.

ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.
Yiiriirliikten kaldirilan yonetmelik

MADDE 93 — (1) 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayt i Gazete’de yayimlanan
Hayvansal Gidalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar: Yénetmeli% \ kaldirilmastir.
aldi

.
. )
Idari yaptirnm
MADDE 92 — (1) Bu Yonetmelige aykir1 davrananlar hakk ay1li Kanunun

Atiflar

MADDE 94 — (1) 93 iincii madde ile yiirtirlii k
bu Yonetmelige yapilmis sayilir.

Yiiriirliik

MADDE 95 - (1) Bu Yonetmeligin;

a) 60 mc1 maddesinin birinci fikr di, 61 inci maddesinin {i¢iincii fikras1 ve
90 1nc1 maddesinin dordincu fikrasi&1/1 rihinde,

b) Diger hiikiimleri yayimi tarthidgde

yiirtirliige girer.

Yiiriitme
MADDE 96 - (1) K etidglik hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani yiiriitiir.

n Yonetmelige yapilan atiflar

\ Ek-1
i ni sayist (her mililitrede) <100.000 (*)
ticre sayist (her mililitrede) <400.000 (**)

- Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi

“ Uretim miktarindaki mevsimsel degisikliklerin dikkate alinmasi i¢in Bakanlik tarafindan
baska bir yontem belirtilmedigi takdirde, ayda en az 1 numune ile 3 aylik bir periyodun
yuvarlanmis geometrik ortalamasi

(2) Diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit i¢in;

30 °C’deki koloni sayis1 (her mililitrede) <1.500.000 (%)




“ Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi

Ek-2

Inek disinda diger tiirlerden elde edilen ¢ig siit herhangi bir 1s1l islem igermeyen sit iiriinlerinin
iiretimi i¢in;

30 °C’deki koloni sayis1 (her mililitrede) <500.000 (%)

“ Ayda en az 2 numune ile 2 aylik bir periyodun yuvarlanmis geometrik ortalamasi c



Ek-3
Eritilmis hayvan yaglarinin, cesidine bagh olarak sahip olmasi gereken ﬂﬁr\
LN

Gevis Getirenler Domuz tiirii hazva iger hayvan yaglar

Yenilebilir don yagi Rafine icin | Yenilebilir yag uz Yenilebil | Rafine igin

don yag1 g1 ve |ir
Esas Diger Domuz g rafine
jus() 51(2 icin diger
yaglar
Maksimum Ugucu yag asitleri | 0.75 1.25 3.0 5 2.0 1.25 3.0
(m/m%oleik asit) s
Maksimum peroksit 4 meg/kg | 4 meg/kg | 6 meg/kg 4 meg/kg | 6 meg/kg | 4 meg/kg | 10 meg/kg

Toplam ¢o6ziilemeyen safligi | Maksimum % 0.15 aksimum % 0.5

bozan yabanci maddeler

Koku, tat, renk Normal

() Kalp, mide ve bagirsaklar, bobrekler gibi sigyr tiiril
odalarindan gelen yagin diisiik sicaklikta erit \ile el

yWgnlarin i¢ organlarinin ¢evresinden elde edilen taze yagin ve pargalama
edilen eritilmis hayvan yag1

(%) Domuz tiirii hayvanlarin yag dokula edilen eritilmis hayvan yagi.

N
&



Ek-4
Insan Tiiketimi Icin Amaclanan Jelatin veya Kolajen Uretimi I¢in Sevkedilen
Hammaddeye Eslik Edecek Ornek Belge

Ticari belgenin say1si:

1. Hammaddenin tanimi

Hammaddenin niteligi: .
Hayvan tiru: e
Paketleme ¢esidi:

Paketlerin sayist: R

Net agirlik (kg): Q
2. Hammaddenin mensei: %
Mense tesisin tipi/adi/adresi ve onay/kayit numarasi: \
Gonderenin ad1 ve adresi(*): @

3. Hammaddenin varis yeri: y

Hammaddenin varacagi liretim tesisiningipi 1 ve onay/kayit numarasi:

Alicinin adi ve adresi(?):

4. Nakil vasitasi:

vl tarthinde diizenlenmistir.

L Y %
* x Mense tesisin igletmecisi veya temsilcilerinin
ad1 soyadi1 kasesi ve imzast

(}) Mense tesis farkl1 ise
(%) Varis tesisi farkli ise



Ek-5

Jelatinin maksimum kalinti limitleri

Kalinti Limit

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0.5 ppm

Hg 0.15 ppnls
Cr 10 ppm

Cu 30,

Zn &\) M
SO2 (Avrupa Farmakopesi, son bask1) %
H202 (Avrupa Farmakopesi, son bask1) Q 0 ppm

N




Ek-6

Kolajenin maksimum kalinti limitleri

Kalinti Limit

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0.5 ppm

Hg 0.15 ppnls
Cr 10 ppm

Cu 30,

Zn &\) M
SO2 (Avrupa Farmakopesi, son bask1) %
H202 (Avrupa Farmakopesi, son bask1) Q 0 ppm

N




Ek-7

1. Maksimum 6 saatlik nakliye siiresi icin gereklilikler (1)

. Maksimum
Yuzey iinliik
. . | sicakhi@ina Maksimum &
- Yiizey sicakhgi - . . . ortalama
Hayvan tiirii sogutma icin nakliye hava .
2 . 9 karkas aerobik
maksimum sicakhigi (4) .
.. koloni sayisi
siire (3)
Koyun ve kegci 8 saat
Sigir 7°C 20 saat
Domuz 16 saat 18 4 kob/cm?

2. Maksimum 30 saatlik nakliye siiresi icin gereklilikler (

9 Maksimum
Yiizey \ giinlik
Hayvan Yiizey sicakhigina Merlkez da _si um | ortalama
tiirii sicakhig (2) sogutma icin | sicalig1 kliye hava karka_s
maksimum sicakhigi (4) | aerobik
siire (3) \ koloni sayisi
( § \ (5)I
o o o 0g10 4
Domuz 7°C 15 °C 6 °C kob/cm?

gereklilikler (1)

Maksimum
i giinliik
Havvan Yiize 5 Merkez Maksimum ortalama
tﬁri{iv s1' ) S icin | sicakhi@ nakliye hava | karkas
Ng\ " maksimum | (6) sicakhgi (4) | aerobik
siire (3) koloni sayisi
(5)
12 saat
logi0 3
15°C 3°C 2
24 saat kob/cm

(1) Etin araca yiliklenmesinin baslangicindan nihai teslimatin tamamlanmasina kadar izin
verilen maksimum siire. Etin araca yiiklenmesi, etin belirtilen yilizey sicakliina sogutulmasi
i¢in izin verilen maksimum siirenin Gtesine ertelenebilir. Bu durumda izin verilen maksimum
tagima siiresi, yiiklemenin ertelendigi siire kadar kisaltilmalidir.

(2) Yiikleme sirasinda ve sonrasinda izin verilen maksimum ytizey sicakligi; karkaslarin, yarim
karkaslarin, ¢eyrek karkaslarin ve ii¢ pargaya boliinmiis yarim karkaslarin en kalin kisminda
Olctiliir.



(3) Hayvanin kesim anindan yiiklemede izin verilen maksimum yiizey sicakligina ulagilana
kadar izin verilen maksimum siire.

(4) Yiiklemenin bagladig1 andan itibaren ve tiim nakliye siiresi boyunca etin maruz kalmasina
izin verilen maksimum hava sicaklig1.

(5) Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginin 2 ve 4 no’lu ekinde yer alan
numune alma ve analiz metotlar1 prosediirleri geregince gida isletmecisi tarafindan Bakanligin
uygun gorecegi sekilde degerlendirildigi iizere, ilgili hayvan tiirline ait karkaslar i¢in izin
verilen, birbirini takip eden 10 haftanin sonuglar1 kullanilarak kesimhane maksimum giinliik
ortalama karkas aerobik koloni sayisi.

(6) Yiikleme sirasinda ve sonrasinda izin verilen etin maksimum merkez sicakligi.



Ek-8

Canh Cift Kabuklu Yumusakc¢alar, Canh Derisi Dikenliler, Canhh Gomlekliler ve Canli Deniz

Karindan Bacaklilar icin Kayit Belgesi

I.1 Tedarikci 1.2 Ahc1 Gida Isletmecisi
Adi Adi

Adresi Adresi

Kayit veya Onay numarast Kayit veya Onay numarasi
Faaliyeti Faaliyeti

1.3 Mallarin tanim
Yetistiricilik tirtinii o Dogal Stok o
» GTIP numaras1 | tiirler | miktar | ambalaj/paket | parti | toplanma

isleminin sonlandigi tarih | yeniden yatirma igleminin yeri | grufflanwyihg
tarih | gruplandirma isleminin sonlandigi tarih | liretim @dn1 8ulanabilir oldugunda
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kar Belirleyen Yonetmelik

geregince toplananlar dahil saglik durumu.

1.4 Yatirma Alanindan L.5 Arind jiyat Merkezi/ Mezat
Evet o0 Hayir O Salonurfg
Yatirma alani Evet
Yatirma stiresi Art a/Se¥kiyat Merkezi/Mezat salonu
Baslama tarihi ast
Sonlanma tarihi N\ Gi thi
ki Tarihi
ridirma Siiresi
1.6 Araci Isletmeciden >
Evet o Hayir o
Adi
Adresi
Kayit veya On asl
Faaliyeti «
Varis Tari \\
Cikis Tagihi

i Beyan1: Sevkiyatin sevkinden sorumlu gida isletmecisi olarak asagida imzas

1.7 Tedar
ben, $ahip oldugum bilgi ve kaniya gore bu belgenin Birinci Boliimiinde yer alan
der gru ve eksiksiz oldugunu beyan ederim.

Tarih Imzalayanin Adi Imza




I1.1 Ahc1 Gida Isletmecisinin Beyani:

g :g Sevkiyatin kabuliinden sorumlu gida isletmecisi olarak asagida imzasi bulunan ben,
<;1 g sevkiyatin igletmeme .../..../.... tarihinde geldigini beyan ederim.

o
2 3| Imzalayanin Adi Imza
He=T
-

Aciklamalar:
| Aciklama L)

Belgenin bu boliimii canli ¢ift kabuklu yumusakca partisini s
tarafindan doldurulur.

Boliim 1- Tedarikgi
1da isletmecisi

1.1

Tedarikci

Mense isletmesinin adi ve adresi (uygun olacak Nn numarasi, sokak, cadde,
mahalle, ilge, il) belirtin.

Uretim alan1 olmas1 durumunda liitfen yetlgl mer afindan izin verildigi sekilde
alan1 belirtin.

Canl1 pectinidae, canli deniz karindan baca ya canli derisi dikenliler durumunda

toplandiklar1 alanin konumunu beligsn.

Uygulanabilir oldugunda isletmeni onay numarasini belirtin.

Faaliyeti belirtin.(Toplayici, Art a Merkezi, Sevkiyat Merkezi, Balik Hali veya
Arac1 Isletmecilerin yiiriittii al

Canli ¢ift kabuklu musakga® partilerinin  arindirma  merkezinden/sevkiyat
merkezinden/mezat an gonderilmesi halinde arindirma merkezi/sevkiyat
n umarasi ve adresini belirtin.

aldhlar1 disindan toplanan pectinidae ve suyu siizerek
arMdan bacaklilar1 ve derisi dikenlilerin mezat salonundan

nabilir oldugunda isletmenin kayit veya onay numarasini belirtin.
liyeti belirtin.(Toplayici, Arindirma Merkezi, Sevkiyat Merkezi, Isleme Tesisi veya
Araci Isletmecilerin yiiriittiigii faaliyetler)

Mallarin tanimi

Gerektigi sekilde iiriinlerin GTIP numaralarmi, tiirleri, miktari, paketleme tipini
(ambalajli, dokme vb.), partisini, toplanma tarihini, uygun duruma getirme isleminin
baslama ve sonlanma tarihini (uygulanabilir oldugunda), Uygun duruma getirme
isleminin yerini (uygulanabilir oldugunda iiretim alanmin smifi ve konumu veya
isletmenin onay numarasini belirtin), yeniden yatirma isleminin yerini (uygulanabilir
oldugunda {iretim alaninin sinifi ve konumu veya isletmenin onay numarasini belirtin),
gruplandirma igleminin baslama ve bitig tarihini (uygulanabilir oldugunda), iiretim




alanini ve mallarin saglik durumunu (uygulanabilir oldugunda iiretim alaninin sinifini)
belirtin.

Canli ¢ift kabuklu yumusakcalarin Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin
Ozel Kurallar1 Belirleyen Y énetmelik uyarinca toplanmis olmalar1 durumunda bu agikca
beyan edilecektir.

Canl ¢ift kabuklu yumusakcalarin gruplandirma islemi yapildiginda parti ayni iiretim
alanindan gelen ayn1 giin toplanan ayni tiirdeki ¢ift kabuklu yumusakegalari belirmelidir.

Bu boliimii doldururken ilgili olmayan bilgilerin {izerini ¢izin.
1.4 | Yatirma alanlarindan

Canli ¢ift kabuklu yumusakca partisinin bir yatirma alanindan géndeyil
yetkili merci tarafindan izin verildigi sekilde yatirma alanini ve
(baglama ve bitis tarihini) belirtin.

1.5 | Arindirma, Sevkiyat Merkezi veya Mezat Salonundan N

si halinde

Canlt ¢ift kabuklu yumusak¢a partilerinin arindirma C inden/sevkiyat
merkezinden/mezat salonundan gonderilmesi halinde ayffidirhg erkezi/sevkiyat
merkezi/mezat salonunun onay numarasi ve adresini belirtin%

ectin ve suyu siizerek
llerin mezat salonundan
resini belirtin.
suresini ve partinin arindirma

Smiflandirilmig iiretim alanlar1 disindan toplanan
beslenmeyen deniz karindan bacaklilart ve derisi
gonderilmesi durumunda mezat salonunun onay
Arindirma merkezinden gonderilmeleri halind§arin
merkezine girdigi ve ayrildigi tarihleri belirt

MZerini ¢izin.

1.6 | Araciisletmecilerden

Araci isletmecinin ad1 ve adres
mahalle, ilge, il) belirtin. gu
faaliyetini belirtin. o

1.7 | Tedarikg¢i beyani

cak sekilde bina numarasi, sokak, cadde,
oldugunda kayit veya onay numarasi ve

yumusakca partisinin alic1 gida isletmecisinin isletmesine vardigi

Canly cift
tagshi Bglirtin. ¥esisi bulunmayan araci isletmeci durumunda partinin satin alma tarihini
gh. ciin ad1 ve imzay1 igerir.




Ek-9
SAGLIK RAPORU
Kesimhane Disinda Acil Kesime Tabi Tutulan Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adz:
Rapor Numaras::

1. Hayvanlarin tanimlanmasi

L)
Tur: )
Hayvan sayist:
L)

Tanimlama isareti:

[N
Hayvanlarin sahibi: Q%
2. Acil kesimin yeri %

Acil kesim yerinin adresi:

Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*): %\

3. Hayvanlarin varis yeri

Hayvanlar.............cccooevevvevienennn. adresindeki$ v ...... kesimhanesine nakledilecektir.
Nakilde kullanilacak arag bilgileri: < x

4. Diger ilgili bilgiler: Q\

5. Beyan
Asagida imzas1 olan

nlarin  kesim Oncesinde yukarida belirtilen yerde,

-Yukarida tanimla
..... [eveid oo, (targh)’ t.N#........ muayene edildigini ve muayene sonucuna gore
hayvanlarin kesim § %ﬂ dugunu,

...... tarthinde ve saat.............. kesildigini, kesimin ve kanin

ana/hayvanlara asagida belirtilen tedavilerin uygulandigini;
- Bu hayvanlara iligkin kayitlar ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve bu
hayvanlarin kesimine engel teskil etmedigini,
beyan ederim.
Tarih: ..../../........
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir
(Resmi veteriner hekimin imzasi)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.



Ek-10
SAGLIK RAPORU

Oliim Oncesi Muayenesi Ciftlikte Yapilan Canli Hayvanlarm
Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adi:
Rapor Numarast:

1. Hayvanlarin tanimlanmasi .
)

Tir:

Hayvan sayisti: R

Tanimlama isareti: Q

2. Hayvanlarin mensei %
Mense ¢iftligin adresi:

Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*): %

3. Hayvanlarin varis yeri &

Hayvanlar...........ccccoevvveiiieiieniicieeieee, admgsind@”™ > ...l kesimhanesine
nakledilecektir. N
Nakilde kullanilan arag bilgileri:

4. Diger ilgili bilgiler

5. Beyan:

lar1 kesim Oncesinde yukarida belirtilen mense ciftlikte
............. muayene edildigini ve muayene sonucuna gore

$iskin kayitlarin ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve hayvanlarin
il etmedigini,

nciri bilgisini dogrularim.

Tarih: ..../../.......
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)

(*) Gerekli oldugunda
doldurulur.



Ek-11
SAGLIK RAPORU
Kaz Cigeri/Foie gras Uretimi Amaciyla Mense Ciftlikte Kesimi Yapilan Kanath

Hayvanlar ile Mense Ciftlikte Kesimi Yapilan ve I¢ Organlarimin Cikartilmasi
Geciktirilen Kanath Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adi: .
Rapor Numaras:: *

1. i¢ organlari ¢ikartilmamis govdelerin tammlanmasi * %
Tur: Q
Hayvan Sayis1:

2.1¢ organlari ¢ikartilmamis karkaslarin mensei
Mense ¢iftligin adresi:

3.1¢ organlar: ¢cikartilmams karkaslarin varis

I¢ organlar1 ¢ikartilmamus karkaslar ........ \ ......................................... adresindeki
................................ parcalama tesfgige ecektir.

4. Beyan
Asagida imzas1 bulunan
-Yukarida tanimlana

belirtilen mense ciftlikte \. Ng®....
sonucuna gore hayyan csihgg®in uygun oldugunu,
Sy vesgefahina iliskin agagidaki incelemelerin yapildigini;

Tarih: .../ ../ ..
Raporun hazirlandig: yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)



Ek-12

SAGLIK RAPORU
Mense Ciftlikte Kesilen Ciftlik Av Hayvanlarimin Kesimhaneye Nakli I¢in

Resmi veteriner hekimin adu:
Rapor Numaras::

1. Hayvanlarin tanimlanmasi

L)
Tur: )
Hayvan sayist:
Tanimlama igareti: R %

2. Hayvanlarin mensei

Mense c¢iftligin adresi: %
Hayvan barinaginin tanimlama isareti (*): \

3. Hayvanlarin varis yeri
Hayvanlar...........cccooooeveoieoiciiiieceeeeen, i LN kesimhanesine
nakledilecektir.

Nakilde kullanilan arag bilgileri:

4. Diger ilgili bilgiler

5. Beyan:
Asagida imzas1 bulungft b

ar1 kesim Oncesinde yukarida belirtilen mense ¢iftlikte

-Yukarida tanimlan
..... [evii vouuenn. (tarih)’ t.. . N...... muayene edildigini ve muayene sonucuna gore
hayvanlarin kesim ¢ Nl dugunu,

tlikte .............. tarthinde ve saat.............. kesildigini, kesimin ve

Tarih: ..../../.......
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)

(*) Gerekli oldugunda doldurulur.



Ek-13
SAGLIK RAPORU
Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeliginin 27 inci Maddesinin

Uciincii Fikrasinn (a) Bendindeki Hiikiimle Uyumlu Olarak Ciftlikte Kesilen
Hayvanlarin Kesimhaneye Nakli i¢in

Resmi veteriner hekimin adi: .
Rapor Numarast: A

1. Hayvanlarin taméimlanmasi ‘g %
Tiir: Q

Hayvan sayisti:

Tanimlama isareti: %
2. Hayvanlarin mensei \
Mense ¢iftligin adresi:

Hayvan barinagimin tanimlama isareti (*):

3. Hayvanlarin varis yeri

Hayvanlar........cccccooovvveieinennnnn ad r@ ................ kesimhanesine nakledilecektir.

Nakilde kullanilan arag bilgileri:

4. Diger ilgili bilgiler

5. Beyan:
gida 1 ulNgnamben,
af) hayvanlar1 kesim oOncesinde yukarida belirtilen mense giftlikte

..... [eviid e (ta at................. muayene edildigini ve muayene sonucuna gore
hayvanlar sim i¢chg uygun oldugunu,
nanense ciftlikte .............. tarihinde ve saat.............. kesildigini, kesimin ve

)
vanlara iliskin kayitlarin ve belgelerin yasal gereklilikleri sagladigini ve hayvanlarin
kesimine engel teskil etmedigini,

beyan ederim.

Tarih: ..../.../ ........
Raporun hazirlandig1 yer
Kase/Miihiir

(Resmi veteriner hekimin imzasi)






