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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik {htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 5282:2003’iin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
............... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 5282:2003'iin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da géz 6niinde
bulundurularak; yarar gortulen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; tretici, imalat¢i ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan gortslere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam
Bu standart, ketcabi kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlary’dir.

TS No Tiirkce adi ingilizce ad1
TS 382 Bezelye konservesi Canned peas
TSI1SO 763 Meyve ve sebze mamulleri- Hidroklorik | Fruit and vegetable products-
asitte ¢ozlinmeyen kil tayini Determination of ash insoluble in
hydrochoric acid
TS 1466 Domates salg¢asi ve pliresi Tomato paste and puree

TS 1728 1S0 1842

Meyve ve sebze lriinleri- Ph tayini

Fruit and vegetable
Determination of - pH

products-

arsenik, kursun, kadmiyum ve civanin
indiiktif cift plazma kiitle spektometri
uygulamasi (ICP-MS) ile tayini

TS 2664 Bitkisel siv1i yaghh barbunya pilaki | Canned stewed spotted-redbeans with
konservesi vegetable oil

TSEN 15763 Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing | Foodstuffs - Determination of trace
altinda parcalama isleminden sonra | elements - Determination of

arsenic,cadmium, mercury and lead in
foodstuffs by inductively coupled plasma
mass spectrometry (ICP-MS) after pressure
digestion

TS ENISO 6579-1*

Besin  zincirinin = mikrobiyolojisi -
Salmonella'nin tespiti, sayiml ve
serotiplendirmesi i¢in yatay ydntem -
Bolim 1: Salmonella spp.

Microbiology of the food chain - Horizontal
method for the detection, enumeration and
serotyping of Salmonella - Part 1: Detection
of Salmonella spp. (ISO 6579-1:2017)

tiirevlendirmeli ve immunoaffinite ile
kolondan geri almali yiiksek performanslh
s1v1 kromatografisi yontemi

TS 10818 Ketcap yapim kurallari Rules of Ketchup Production
Gida maddeleri - Findik, yerfistigi, antep | Foodstuffs - Determination of aflatoxin Bj,
fistigl, incir ve kirmizi toz biberde | and the sum of aflatoxin B1, Bz, G1 and, Gz in
Aflatoksin Bs ile Aflatoksin B1, Bz, G1 ve Gz | hazelnuts, peanuts, pistachios, figs, and
TS EN 14123 toplamlarinin  tayini - art kolon | paprika powder - High performance liquid

chromatographic method with post column
derivatisation and immunoaffinity column
cleanup

TSISO 21527-2

Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -
Maya ve kiiflerin sayimi i¢in yatay yontem
- Bolim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya
daha diisiik olan lriinlerde koloni sayim
teknigi

Microbiology of food and animal feeding
stuffs - Horizontal method for the
enumeration of yeasts and moulds - Part 2:
Colony count technique in products with
water activity less than or equal to 0,95

© TSE - Tim haklar saklidir.
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3 Terimler ve tanimlar

31
ketcap

olgun ve kirmizi renkli domates, domates suyu, domates konservesi, domates piiresi ve domates sal¢asi
gibi domates mamullerine gerekli teknolojik islemler uygulanarak ve icerisine katki maddeleri ile aroma
veren dogal maddeler katilarak ketcap yapim kurallarina (TS 10818) uygun olarak hazirlanan iirtin

3.2
lezzet, kivam ve aroma veren dogal maddeler

sakaroz, yemeklik tuz, kuru sogan veya sogan tozu, sogan piiresi, sogan 6ziitli, kuru sarimsak veya
sarimsak oziitl, 6giitillmiis act veya tath kirmizi biber veya biber salgasi dogal sebze sulari, gesitli
baharatlar, sirke vb. diger maddeler

3.3
katki maddeleri

gida mevzuatina uygun ketcaba katilmasina izin verilen maddeler

34
yabanci madde

ketcabin bilesiminde bulunmas1 gereken maddelerin disindaki goézle goriilebilir her tiirli madde,
domatesin kabuk ve cekirdegi ile lezzet ve aroma veren maddelerin tohum, kabuk ve c¢ekirdekleri de
yabanci madde sayilir.

4 Simiflandirma ve 6zellikler

4.1 Smiflandirma

4.1.1 Smflar

Ketcap tek smiftir.

4.1.2 Tipler

Ketcap tadina gore;

— Aal,

— Acasiz

olmak iizere iki tiptir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Ketc¢abin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmaldir.
Cizelge 1 — Ketcabin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger

Tat ve koku Ketcap kendine 6zgii tat ve kokuda olmal, kiiflenme, kokusma ve/veya
bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.

Renk ve goriinis Homojen goriinimde olmali, ambalaj acildifinda ketcap ylizeyinin
renginde koyu kahverenginden siyaha kadar degisen belirgin renk
degisikligi olmamalidir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

2 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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4.2.2 Fiziksel ve kimyasal ozellikler
Ketcabin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalidir.
Cizelge 2 — Ketcabin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
Ozellikler Sirlar
Suda ¢6ziinen kati madde (tuz haric), %(m/m), en az 23,0
Tuz (NaCl), (m/m), en ¢ok 3,0
pH degeri 3,5-4,2
Kabin dolum orani, %(m/m), en az 90,0
% 10’luk HCI'de ¢oziinmeyen kiil, %(m/m), en ¢cok 0,3
Kalay (mg/kg), en cok* 200,0
Kursun (mg/kg), en ¢cok 1,0
Aflatoksin B1, pg/kg, en ¢cok 50
Aflatoksin toplam (B1+B2+G1+G2 ), ug/kg, en ¢cok 10,0
*Teneke kutu icerisinde piyasaya sunulan ketcaplarda aranir.
4.2.3 Mikrobiyolojik 6zellikleri
Ketcabin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’te verilen degerlere uygun olmaldir.
Cizelge 3 — Ketcabin mikrobiyolojik 6zellikleri
Ozellik Sumr - | 7
Salmonella spp 5 0 0/25( g - ml'de)
Maya ve kiif 5 2 102 103

n: analize alinacak numune sayisi,

c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,
M: “c” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir .

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ketcabin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin madde numaralar1 Cizelge 5’te

verilmistir.

© TSE - Tim haklar saklidir.
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Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralar:

Ozellik Ozellik Madde No Muayene ve Deney

Madde No
Duyusal muayene 4.2.1 5.2.2
Suda ¢6ziinen kati madde (tuz haric) tayini 4.2.2 5.3.1
Tuz tayini 4.2.2 5.3.2
pH degeri tayini 422 5.33
Kabin dolum orani 4.2.2 5.34
% 10’luk HCI'de ¢6ziinmeyen kil 4.2.2 535
Kalay tayini 4.2.2 5.3.6
Kursun tayini 422 5.3.7
Aflatoksin tayini 422 5.3.8
Salmonella spp. aranmasi 4.2.3 5.3.9
Maya ve kiif sayimi 423 5.3.10
Ambalaj 6.1 521
[saretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambal3j bliytikligi, tipi, imalat tarihi, parti, seri veya kod numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye
sunulan ketcaplar bir parti sayilir ve partiden numune TS 382’ye gore alinir..

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalajlar bakilarak ve tartilarak muayene edilir ve sonuglarin Madde 6.1 ve Madde 6.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Ketcabin duyusal 6zellikleri bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonuglarin Madde
4.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler
5.3.1 Suda ¢bziinen kati madde (tuz haric) tayini

Suda ¢oziinen kat1 madde (tuz harig) tayini, TS 1466’ya gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.2 Tuz tayini

Tuz tayini, TS 2664’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.3 pH degeri tayini

pH tayini, TS 1728 ISO 1842’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.4 Kabin dolum orani tayini

Kabin dolum orani tayini, TS 2664’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

4 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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5.3.5 %10’luk HCI'de ¢6ziinmeyen Kkiil tayini

%10’luk HCl'de ¢oziinmeyen kiil tayini, TS ISO 763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.6 Kalay tayini

Kalay tayini, TS EN 15763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 Kursun tayini

Kursun tayini, TS EN 15763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Aflatoksin tayini

Aflatoksin tayini, TS EN 14123’e gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Salmonella spp. aranmasi

Salmonella spp. aranmasi, TS EN ISO 6579-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.10 Maya ve Kiif sayim
Maya ve kiif sayimi, TS ISO 21527-2"ye yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarim gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz
Ket¢ap, mevzuata uygun ambalajli olarak piyasaya arz edilir.
6.1 Ambalajlama

Ketcap, ketcabi etkilemeyen, ketcaptan etkilenmeyen uygun teneke kutu, cam kap veya plastik
maddelerden yapilmis ambal3jlarda piyasaya arz edilir. Bu ambalijlar, gerektiginde daha biiyiik dis
ambalijlara da konulabilir. Ketcap ambalajlar1 bombaj yapmamis olmalidir.

© TSE - Tim haklar saklidir. 5
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6.2 Isaretleme

Ketcap ambalajlari iizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilir, basilir veya etiket olarak takilir.

— Firmanin ticari unvani ve adresi veya kisa adi ve adresi veya tescilli markas,
— Bustandardin isaret ve numarasi (TS 5282 seklinde),

— Mamuliin ad1 (Ketcap),

— Tipi (Acily, Acis1z),

— Parti ve/veya seri/kod numaralarindan en az birisi,

— Netkiitlesi (g veya kg olarak),

— Gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,

— Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Dis ambalajlar lizerine malin adi, firmanin adi1 veya tescilli markasi ve adresi standardin isareti ve
numarasl, icteki ambalaj kiitlesi ve adedi yazilmalidir.

Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢enin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Tasima ve muhafaza

Ketcaplar ve ambaljjlari, isleme yerlerinde, depolarda ve tasimalarda saglik sartlarina uygun ortamda
bulundurulmalidir. Ambalajlanmis ketcaplar, havalandirma, rutubet ve sicaklik bakimindan uygun
depolarda muhafaza edilmeli, giines 1s1g1n1n ambalaja dogrudan gelisine izin verilmemeli, yagmur altinda
birakilmamali ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilmamalidir. Cam ambaldj i¢inde bulunanlarin ters
cevrilmesi 6nlenmelidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi ketcap icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
ketcabin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

Thracatta ambalaj biiyiikliigii alici firmanin istegine gore hazirlanir.

6 © TSE - Tum haklar1 saklidir.
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Kaynaklar

Tiirk Gida Kodeksi - Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi (29.12.2011 tarih ve 28157 /3.miikerrer
sayili Resmi Gazete)

Tiirk Gida Kodeksi - Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi (30.06.2013 tarih ve 28693 sayili Resmi
Gazete)

Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi (26.01.2017 tarih ve
29960 miikerrer sayili Resmi Gazete)

Tirk Gida Kodeksi Gida Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik (05.04.2018
tarih ve 30382 sayili Resmi Gazete)

Cemeroglu, B. Ve Acar, ], 1986 Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi Gida Teknolojisi Dernegi.
Yayin No: 6

Luit, B.S. and Daoud, H.N. 1971. Effect of temperature and holding time on pectin enzymes in
tomato pulp. J. Food. Sci. 36, 1039-1043.

LUH, B.S. and Woodroof, ].6. 1975. Commercial Vegetable Processing AVI Publishing Co. Westport,
Conn

© TSE - Tim haklar saklidir. 7



