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TURK STANDARDI TASARISI tst 12001

Onsoz

Bu standart; Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 12001:1996'nin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik
Kurulu'nun .......c....... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 12001:1996'nin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiyac ve imkanlarimiz 6n planda olmak {izere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan 6nce; lretici, imalatg1 ve tliketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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TURK STANDARDI TASARISI tst 12001

1 Kapsam

Bu standart, dut pekmezini kapsar. Diger meyvelerden yapilan pekmezleri kapsamaz.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alinti1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.

TS No

Turkce Ad1

ingilizce Ad

TS 545

Ayarl ¢cozeltilerin hazirlanmasi

Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TS 781 1SO 758

Sanayide kullanilan sivi kimyasal triinler -
20°C'da yogunluk tayini

Liquid chemical products for industrial
use- determination of density at 20 °C

TS ISO 763* Meyve ve sebze mamulleri- Hidroklorik|Fruit and  vegetable products-
asitte ¢coziinmeyen kiil tayini Determination of ash insoluble in

hydrochoric acid

TS 1466 Domates salgasi ve plresi Tomato Paste and puree

TS 2104 Belirtecgler, belirtec cozeltileri hazirlama|Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions

TS 3606 Gidalar - Metalik elementlerin tayini Foodstuff -Determination of metallic

elements

TS ENISO 3696 |Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan - |Water for analytical laboratory use -
Ozellikler ve deney metotlar: Specification and test methods

TS 3792 Uziim pekmezi Pekmez (Traditional Turkish grape juice

concentrate)

TS 13356 Balda hidroksimetilfurfural muhtevasinin|Determining the hydroxymethylfurfural
tayini - Yiksek performansli sivi|content of honey - High performance
kromatografisi (hplc) metodu liquid chromatography (HPLC) method

TS 13360 Bal - Serbest asit muhtevasinin tayini Determination of free acidity of honey

TS EN 15763*

Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing
altinda parcalama isleminden sonra
arsenik, kursun, kadmiyum ve civanin
indiiktif cift plazma kiitle spektometri
uygulamasi (1cp-Ms) ile tayini

Food stuffs - Determination of trace
elements - Determination of arsenic
,cadmium, mercury and lead in
foodstuffs by inductively coupled plasma
mass spectrometry (ICP-MS) after
pressure digestion

TS ISO 16649-
1*

Gida zinciri mikrobiyolojisi - Beta-
Glucuronidase-Positive Escherichia coli'nin
sayimi ic¢in yatay yontem - Bolim 1:
Membrenlar ve 5-Bromo-4-Chloro-3-
Indolyl beta-D-Glucuronide kullanilarak
44°c'da koloni sayim yontemi

Microbiology of the food chain -
Horizontal method for the enumeration
of beta-glucuronidase-positive
Escherichia coli - Part 1: Colony-count
technique at 44 degrees C using
membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronide
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tst 12001 TURK STANDARDI TASARISI
TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad
TSISO 21527-1|Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -|Microbiology of food and animal feeding
Maya ve kiiflerin sayimi i¢in yatay yontem |stuffs -- Horizontal method for the
- Bolim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yliksek|enumeration of yeasts and moulds -- Part
olan lirtinlerde koloni sayim teknigi 1: Colony count technique in products

with water activity greater than 0,95

3 Terimler ve tanimlar

3.1
dut pekmezi

dut pekmezi, yabanci maddelerden arindirilmis taze dut veya dut kurusu sirasinin acikta ve/veya
vakumda belirli bir kivama kadar koyulastirilmasiyla elde edilen bir mamul

3.2
yabanci madde

meyve menseli ce

kirdek, yaprak ve lif parcalar1 dahil pekmezden baska her tiirlii madde

4 Siniflandirma ve o0zellikler

4.1 Simiflandirma

4.1.1 Siniflar

Dut pekmezi tek siniftir.

4.1.2 Tipler

Dut pekmezi ihtiva ettigi kuru maddeye gore;

- Tipl : Kiitlece en az %72 kuru madde bulunduran,
- Tipll : Kiitlece en az %65 kuru madde bulunduran

olmak tizere iki tipe ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal 6

zellikler

Dut pekmezinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Dut pekmezinin duyusal 6zellikleri

Ozellik

Deger

Tat ve koku

Kendine o6zgli tat ve kokuda olmali, acillasma, eksime ve kiiflenme,
kokusma, bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.

Renk ve gort

nis Kendine has goriiniiste, koyu kahverenginde ve homojen olmali, gozle
goriinir sekilde kiifli ve kirli olmamaldir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Fiziksel ozellikler

Dut pekmezinin fiziksel 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalidir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir.



TURK STANDARDI TASARISI tst 12001
Cizelge 2 — Dut pekmezinin fiziksel 6zellikleri
Ozellik Tip I Tip 11
Yogunluk, 20°C’da, g/ml, en az 1,37 1,34
4.2.3 Kimyasal 6zellikler
Dut pekmezinin kimyasal 6zellikleri, Cizelge 3'de verilen degerlere uygun olmahdir
Cizelge 3 — Dut pekmezinin kimyasal ézellikleri
.. Degerler
Ozellikler
Tip | Tip II
pH (20°C’da) 50-6,0 5,0-6,0
Suda ¢oziiniir kati madde (briks) % (m/m) en az 72 65
Invert seker, % m/m, 51,0 - 65,0 35,0-50,0
Toplam seker (invert seker cinsinden), % m/m, en ¢ok 66,0 60,0
Sakaroz, %m/m, en ¢ok 14 17
%?10’luk HCI'de ¢6ziinmeyen kiil, %m/m ,en ¢ok 0,3 0,3
Toplam kiil, %, en ¢ok 4,0 3,0
Hidroksimetilfurfural (HMF), mg/l, en ¢ok 75 75
Metalik maddeler
Arsenik (As), mg/kg, en ¢ok 0,2 0,2
Bakir (Ca), mg/kg, en cok 50 50
Cinko (Zn), mg/kg, en cok 5,0 5,0
Demir (Fe), mg/kg, en ¢cok 15,0 15,0
Kursun (Pb), mg/kg, en ¢ok 0,3 0,3

4.2.4 Mikrobiyolojik é6zellikler

Dut pekmezinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 4'de verilen degerlere uygun olmaldir.

Cizelge 4 — Dut pekmezinin mikrobiyolojik ézellikleri

Mikroorganizma n c m M
Maya ve kif 5 2 102 103
E. coli 5 0 <10t

n = Bir partiden alinacak deney numunesi sayisi

¢ = (M) degerinin bulunabilecegi en yliksek deney numune sayisi
m = (n - c¢) sayisindaki deney numunesinde bulunabilecek en ist sinir
M = (c) sayidaki deney numunesinde bulunabilecek en iist sinir

4.2.5 Tip o6zellikleri

Tip ozellikleri Cizelge 2 ve Cizelge 3'te verilmistir.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralar:

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralari Cizelge 5'te verilmistir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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Cizelge 5 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralar:

Ozellikler Ozellik Madde | Muayene ve Deney
No Madde No
Duyusal muayene 1.2.1.1 2.2.2
Fiziksel (yogunluk tayini) muayene 4.2.2 5.3.1
pH tayini 4.2.3 5.3.2
Suda ¢oziiniir katt madde (briks) tayini 4.2.3 5.3.3
Invert seker, 423 5.3.4
Toplam seker (invert seker cinsinden) tayini 4.2.3 5.35
Sakaroz tayini 4.2.3 5.3.6
%10’luk HCI'de ¢ozlinmeyen kiil tayini 4.2.3 5.3.7
Toplam kiil tayini 4.2.3 5.3.8
Hidroksimetilfurfural (HMF) tayini 4.2.3 5.3.9
Metalik maddeler tayini 4.2.3 5.3.10
Maya ve kiif sayimi 424 5.3.11
E. coli sayimi 424 5.3.12
Ambalaj 6.1 521
Isaretleme 6.2 5.2.1

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj bliyiikliigi, tipi, imal tarihi, parti seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye
sunulan dut pekmezi bir parti sayilir, partiden numune TS 3792'de belirtildigi sekilde alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlan ihtiva edip etmedigine
bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal 6zellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup
uymadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696’ya uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan reaktiflerin tlimi analitik saflikta olmaly, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e, belirteg cozeltiler TS 2104'e
gore hazirlanir.

5.3.1 Yogunluk tayini
Yogunluk tayini, TS 781 ISO 758’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

4 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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5.3.2 pH tayini
pH tayini, TS 13360’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Suda ¢oziiniir kati madde tayini

Suda ¢o6ziiniir kati madde tayini, Madde 5.3.2'de belirtilen ve pH tayini i¢in hazirlanan 1:1 numune
¢Ozeltisinin 20°C'da refraktometrede okunan briks (Bx) degerinin 2 ile carpilmasi sonucu bulunur ve
sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Invert seker tayini

Invert seker tayini, TS 1466'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Toplam seker (invert seker cinsinden) tayini

Toplam seker tayini, TS 1466’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 Sakkaroz tayini

Sakkaroz tayini, TS 1466’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 %10'luk HCI'de ¢6ziinmeyen Kkiil tayini

%10'luk HCl'de ¢oziinmeyen Kkiil tayini, TS ISO 763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.8 Toplam kiil tayini
Kiil tayini, TS 3792'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.9 Hidroksimetilfurfural tayini

Hidroksimetilfurfural tayini, TS 13356'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.10 Metalik madde miktar1 tayini

Genel metalik maddelerin tayini, (arsenik, bakir, ¢inko, demir, kursun her biri i¢cin) TS EN 15763’e gore
yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.11 Maya ve kiif sayimi

Maya ve kiif sayimi TS ISO 21527-1’e yapilir ve sonucun 4.2.1.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.12 E. coli sayimi

E. coli sayimi, TS ISO 16649-1’egore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adi,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 5
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— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; sagliga zararli olmayan ve dut pekmezinin 6zelliklerini koruyacak 6zellikte lakl teneke
kutu, cam kap, plastik kap veya mevzuatina uygun diger ambalajlar icinde, piyasaya arz edilir. Kiigtik
ambalajlar daha biiytlik dis ambalajlara konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmaldir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adj, adresi ve tescilli markas,
- Mamulin adj,

- Tipj,

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 12001 seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- NetKkiitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

—  Gerektiginde kullanim bilgisi ve /veya muhafaza sartlari,

—  Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirk¢e'nin yani1 sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Muhafaza ve tasima

Dut pekmezi isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kotii koku yayan, nemli, dut pekmezinin tat ve
diger 6zelliklerini etkileyebilecek maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Icinde dut pekmezi bulunan ambalajlarin muhafaza edilecegi depolar her tiirlii hayvan ve bocek girisine
ve yuvalanmasina engel olabilecek yapida, kapali ve hava dolasimli olmalidir. Ambalajlar ¢evresinde
serbestce hareket edebilecek sekilde istiflenmeli ve zemine temas etmemelidir. Dogrudan giines 15181
almayan yerlerde muhafaza edilmelidir.

7 Cesitli hiikkiimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi dut pekmezi icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
dut pekmezinin;

— Madde 4'teki ozelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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