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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 10939:1993’lin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
........... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 10939:1993'lin yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiyac ve imkanlarimiz 6n planda olmak {izere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan once; iiretici, imalatg1 ve tliketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart, findik krokanini kapsar

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin i¢erisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig: tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.

TS No

Tirkce Ad1

ingilizce Ad

TS 545

Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi

Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TSENISO 712

Tahil ve tahil iirtinleri - Rutubet muhtevasi
tayini - Referans metot

Cereals and cereal products -
Determination of moisture content -
Reference method

icindeki aflatoksin B1 ve toplam aflatoksin
(B1, B2, G1 ve G2) muhtevasinin tayini -
Yiiksek performansli swvi kromatografi
yontemi

TS 1466 Domates salcasi ve pliresi Tomato Paste and puree

TS 2104 Belirtecgler, belirtec cozeltileri hazirlama|Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions

TS 2131 ISO|Baharat ve cesni veren bitkiler- Toplam kiil | Spices and condiment- Determination of

928 tayini total ash

TS 2383 Biskiivi Biscuits

TS ENISO 3696 |Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan - |Water for analytical laboratory use -
Ozellikler ve deney metotlar: Specification and test methods

TS EN ISO|Hayvansal ve bitkisel kat1 ve siv1 yaglar -|Animal and vegetable fats and oils -

3960* Peroksit degeri tayini - Iyodometrik|Determination of peroxide value -
(gorsel) son nokta tayini lodometric (visual) endpoint

determination (ISO 3960:2017)

TS 4966 Gida Mamullerinde Ham Seltiloz Miktarinin | Food Products-Determination of Crude
Tayini-Degistirilmis Schrarrer Metodu Fibre Content-Modified Scharrer Method

TS EN ISO|Gida maddeleri - Hububat, sert kabuklu|Foodstuffs - Determination of aflatoxin

16050 yemis ve bunlardan fretilmis {riinler|B1, and the total content of aflatoxins B1,

B2, G1 and G2 in cereals, nuts and
derived products - High-performance
liquid chromatographic method

TS 1SO 16649-
1*

Gida zinciri mikrobiyolojisi - Beta-
Glucuronidase-Positive escherichia
coli'nin sayimi i¢in yatay yontem - Boliim 1:
Membrenlar ve 5-Bromo-4-Chloro-3-
Indolyl beta-D-Glucuronide kullanilarak
44°c'da koloni sayim yontemi

Microbiology of the food chain -
Horizontal method for the enumeration
of beta-glucuronidase-positive
Escherichia coli - Part 1: Colony-count
technique at 44 degrees C using
membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronide

TS No

Tiirkce Ad1

ingilizce Ad1
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TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad

TS ISO 21527-2| Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi -|Microbiology of food and animal feeding
Maya ve kiiflerin sayimi i¢in yatay yontem |stuffs - Horizontal method for the
- Bolim 2: Su aktivitesi 0,95'e esit veya|enumeration of yeasts and moulds - Part
daha diistik olan iirtinlerde koloni sayim|2: Colony count technique in products
teknigi with water activity less than or equal to
0,95

TS EN ISO|Yagl tohum kiispeleri-Yag muhtevasinin|QOilseed meals - Determination of oil
22630* tayini-Hizli ekstraksiyon metodu content - Rapid extraction method

TS EN ISO|Tahillar ve tahil iiriinleri - Numune alma | Cereals and cereal products - Sampling
24333

3 Terimler ve tanimlar

3.1
findik krokani

islenmis ic findigin kiyilmis tipinin teknigine uygun olarak beyaz seker, gerektiginde icme suyu ve katki
maddeleri ile karistirilip ve istendiginde ¢cesni maddeleri ilave edilerek sekillendirilmesi ile elde edilen
bir mamul

3.2
kiyilmis i¢ findik

TS 1917’de tarif edildigi sekliyle

3.3
cesni maddeleri

mevzuatina uygun krokana katilmasi kabul edilen ¢esni maddeleri

3.4
yabanci madde

katilmasina miisaade edilen katki maddesi ve ¢esni maddeleri disinda her tiirlii madde

4 Siniflandirma ve o6zellikler
4.1 Smiflandirma

4.1.1 Smmflar

Findik krokani tek siniftir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Findik ununun duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmahdir.

2 © TSE - Tim haklar:1 sakhdir.
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Cizelge 1 — Findik ununun duyusal ézellikleri

Ozellik

Deger

Tat ve koku

Kendine 0zgii tat ve kokuda olmali, eksime, kiiflenme, bdceklenme,
kokusma ve bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.

Renk ve goriiniis

Ayni goriiniis ve sekilde olmal, kirillmis, ezilmis ve pargalanmis

olmamaldir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Fiziksel ozellikler

— Findik krokaninin kalinlig1 en ¢ok: 1 cm olmalj,

— Ambalaji bozulmamis ve en ¢ok 3 parcaya ayrilmis olmak sartiyla, kiiciik tiiketici ambalajlari
arasindaki kirik krokan ihtiva eden ambalaj sayisi tiim ambalajin en ¢ok % 5 (adet/adet) olmali

dir.
4.2.3 Kimyasal 6zellikler

Findik krokaninin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Findik krokaninin kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Sirlar
Rutubet muhtevasi, %(m/m), en cok 2,5
Serbest yag asitleri (6ziitlenmis yagda oleik asit cinsinden), %(m/m), en ¢ok 1,5
Peroksit sayisi (6ziitlenmis yagda), miliesdeger, g/kg, en ¢cok 10
Yag muhtevasi, %(m/m), en az 25
Protein, %(m/m), en az 6
Ham seliiloz, %(m/m), en ¢ok 2
Toplam seker (sakkaroz cinsinden), %(m/m), en ¢ok 60
Kiil, %(m/m), en ¢ok 2
Aflatoksin B1, ppb, en ¢ok 5
Aflatoksin toplam (B1+B2+G1+Gz2) ppb, en ¢ok 10

4.2.4 Mikrobiyolojik é6zellikler

Findik krokaninin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3'de verilen degerlere uygun olmaldir.
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Cizelge 3 — Findik krokaninin mikrobiyolojik 6zellikleri

. Sinirlar
Ozellik

C m M
Maya ve kiif 2 102 103
E.coli 0 <10t

n: analize alinacak numune sayisi,

c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,

M: “c¢” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir.

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralari Cizelge 4'te verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no Muayene ve deney
madde no

Duyusal 6zellikler 421 522
Fiziksel 6zellikler 422 523
Rutubet muhtevasi 4.2.3 53.1
Serbest yag asidi tayini 4.2.3 5.3.2
Peroksit sayisi tayini 4.2.3 533
Yag muhtevasi tayini 4.2.3 534
Ham seliiloz tayini 423 535
Toplam seker (sakkaroz cinsinden) tayini 423 5.3.6
Kiil tayini 4.2.3 53.7
Aflatoksin B1

4.2.3 538
Aflatoksin toplam (B1+B2+G1+Gz2)
Maya ve kiif sayimi 424 5.3.9
E coli aranmasi 424 5.3.10
Ambalaj 6.1 521
[saretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj biiyiikliigii, tavsiye edilen tiiketim tarihi, seri/kod numarasi ayni olan ve bir defada
muayeneye sunulan findik krokan1 bir parti sayilir. Partiden numune TS EN ISO 24333’e gore alinir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlarn ihtiva edip etmedigine
bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal 6zellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup
uymadigina bakilir.

5.2.3 Fiziksel muayene (tanecik iriligi)

Fiziki muayene, kumpas ile 6lciilerek ve kirilmis krokan ihtiva eden kiiciik (tiiketici) ambalajlar ayrilip
sayilarak yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696’ya uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan reaktiflerin tiimii analitik saflikta olmali, ayarl ¢ozeltiler TS 545'e, belirteg ¢cozeltiler TS 2104'e
gore hazirlanir.

5.3.1 Rutubet tayini

Rutubet tayini, TS EN ISO 712'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.2 Serbest yag asidi tayini

Serbest yag asitleri tayini, TS 2383’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Peroksit sayisi tayini

Peroksit sayisi tayini numuneden dietil eter ile 6ziitlenmis yagda ve TS EN ISO 3960'e gore yapilir ve
sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Yag muhtevasi tayini

Yag tayini, TS EN ISO 22630’a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.5 Ham seliiloz tayini

Ham seliiloz tayini, TS 4966'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakailir.
5.3.6 Toplam seker (sakkaroz cinsinden) tayini

Toplam seker tayini, TS 1466’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilr.
5.3.7 Kiil tayini

Kil tayini, TS 2131 ISO 928'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Aflotoksin B ve aflatoksin toplam (B1+B2+G1+G?) tayini

Aflotoksin B1 ve toplam (B1+B2+G1+G2) tayini, TS EN ISO 16050’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e
uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.9 Maya ve kiif sayim

Kif sayimi, TS ISO 21527-2’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.10 E. coli sayimi

E. coli sayimi, TS ISO 16649-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
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5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmas,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktdrlerin mahzurlarim gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; sagliga zararli olmayan ve findik ununun 6zelliklerini koruyacak 6zellikte mevzuatina
uygun malzemeler kullanilir. Kiiciik ambalajlar daha biiyiik dis ambalajlara konulabilir.

6.2 isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adj, adresi ve tescilli markas,
- Mamulin ad,

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 10939 seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- Netkitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

—  Gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,

—  Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi.

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirk¢e'nin yani1 sira yabanci dillerde de yazilabilir.
6.3 Muhafaza ve tasima

Findik krokani isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kotii koku yayan, nemli, findik krokaninin tat
ve diger 6zelliklerini etkileyebilecek maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Icinde findik krokani bulunan ambalajlarin muhafaza edilecegi depolar her tiirlii hayvan ve bocek girisine
ve yuvalanmasina engel olabilecek yapida, kapali ve hava dolasimli olmalidir. Ambalajlar ¢evresinde
serbestce hareket edebilecek sekilde istiflenmeli ve zemine temas etmemelidir. Dogrudan giines 15181
almayan ve 259C'u gegmeyen sicakliktaki yerlerde muhafaza edilmelidir.
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Ambalajli findik krokaninin tasinmasinda kullanilacak araclar findik krokaninmi dis etkenlerden ve
yabanci madde bulasmasindan koruyabilecek 6zelliklere sahip olmalidir.
7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi findik krokani i¢in istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
findik krokaninin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,

— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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