11.2022 / 4693

TURK GIDA KODEKSI
MIKROBIYOLOJIK KRITERLER YONETMELIGI

BIRINCI BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tamimlar
Amag
MADDE 1- (1) Bu Yonetmeligin amaci; gidalarin mikrobiyolojik kriterleri ile gida
isletmecilerinin 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni
Yonetmeliginde belirlenen genel ve 6zel hijyen gerekliliklerini yerine getirirken uymasi ve uygulamasi
gereken kurallar1 belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2- (1) Bu Yo6netmelik, gidalarin mikrobiyolojik kriterleri ile gida isletmecilerinin
uymasi ve uygulamasi gereken kurallari kapsar.

(2) Bu Yonetmelik,

a) 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan ‘‘Hayvansal Gidalar I¢in
Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeliginde yer alan gidalara ait saglik standartlarina ve
mikroorganizmalarin kontrolii i¢in diger 6zel kurallarin belirlendigi mevzuata,

b) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan ‘‘Hayvansal Gidalarin
Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar1 Belirleyen Y&netmelik’te yer alan parazitlere,

¢) 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan ‘‘Insani Tiiketim Amagh
Sular Hakkinda Yo6netmelik’te yer alan mikrobiyolojik kriterlere,

¢) 5996 sayili ‘“Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida Ve Yem Kanunu’’ kapsaminda
yayimlanmisg olan diger mevzuatta yer alan mikrobiyolojik kriterlere,

iliskin hiikiimler sakli kalmak kosuluyla uygulanir.

Dayanak

MADDE 3- (1) Bu Yonetmelik,

a) 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem

Kanununun 21, 22, 23, 24, 29, 30, 31, 32 ve 34 iincli maddelerine dayanilarak,

b) 2073/2005/AT sayili Gida Maddeleri igin Mikrobiyolojik Kriterler Hakkinda Avrupa Birligi
Komisyon Tiiziigline paralel olarak,

hazirlanmstir.

Tanmimlar

MADDE 4- (1) 5996 sayil1 Kanunun 3 iincii maddesindeki tanimlara ilave olarak ikinci fikrada
yer alan tanimlar da gecerlidir.

(2) Bu Yonetmelikte gecen;

a) Bakanlik: Tarim ve Orman Bakanligini

b) Bagimsiz Sertifikalandirma Kurulusu: Alternatif metot iireten veya dagitan kurulustan
bagimsiz olan ve onaylanmis alternatif metodun EN ISO 16140-2 veya diger ilgili uluslararasi
standartlarda yer alan gerekliliklerini yerine getirdigini kanitlayan, sertifika seklinde yazili bir giivence
saglayan kurulusu,

c) Bebek gidalari: 2/7/2019 tarihli ve 30819 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan “Tiirk Gida
Kodeksi Bebek ve Kiiciik Cocuklara Yénelik Gidalar ile Viicut Agirligi Kontrolii I¢in Diyetin Yerini
Alan Gidalar Yonetmeligi’nde tanimlanan bebeklerin 6zel beslenme ihtiyaclarini karsilamak amaciyla
iretilen gidalari,

¢) EN ISO 16140-2’de atif yapilan gida: 5996 sayili Kanunun 3 iinci maddesinin birinci
fikrasinin yirmi dordiincii bendinde tanimlanan gidayz,

d) Filizler: Tohumlarin ¢imlenmesi ve suda veya baska bir besi ortaminda gelisirken, asil
yapraklar gelismeden once hasat edilmesiyle elde edilen ve tohum dahil biitiin haliyle tiiketilmesi
amaclanan Uriini
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e) Gida giivenilirligi kriteri: Piyasaya arz edilen {iriinlere uygulanan ve bir {iriiniin veya bir gida
partisinin kabul edilebilirligini tanimlayan kriteri

f) Mikroorganizma ve bunlarin toksin ve metabolitleri: Bakteri, viriis, maya, kiif, alg, parazitik
protozoa, mikroskobik parazitik helmint ve bunlarin toksinleri ve metabolitlerini,

g) Mikrobiyolojik kriter: Mikroorganizmalarin varligina/yokluguna ya da sayisina ve/veya
bunlarin kiitle, hacim, alan veya parti birimi bagina toksinlerinin ve metabolitlerinin miktarina dayal
olarak bir iirliniin, bir gida partisinin veya islemin kabul edilebilirligini tanimlayan kriteri,

g) Mikrobiyolojik kriterlere uygunluk: 5996 sayili Kanun ve ilgili mevzuat ile Bakanlik
talimatlarina goére numunelerin alinmasi, analizin yapilmas1 ve diizeltici faaliyetlerin yerine getirilmesi
sirasinda elde edilen verilerin Ek-1, Ek-2 ve Ek-3’de yer alan uygun veya kabul edilebilir sonuglari
saglanmasini,

h) Numune: Bir popiilasyondan veya énemli bir miktardaki maddeden; incelenen popiilasyon
veya maddenin belirli bir 6zelligi hakkinda bilgi saglamak ve s6z konusu popiilasyon veya madde
hakkinda veya bunlarin iiretim siireci hakkinda alinacak karara esas teskil etmek amaciyla farkli
yontemler kullanilarak segilen bir veya birden fazla birimden olusan seti veya maddenin bir kismini,

I) Ozel tibbi amagh gidalar: Hastalik, rahatsizlik veya tibbi durumdan etkilenen veya bu
nedenlerle beslenme bozuklugu olan kisilerin beslenme gereksinimlerini karsilamak amaciyla
hazirlanan ve tibbi gézetim altinda kullanilmasi1 gereken gidalari,

j) Parti: Aynmi kosullar altinda belirli bir islemden elde edilen ve tanimli bir iiretim periyodu
icerisinde belirli bir yerde iiretilen, iiriinlerin bir grubunu veya setini,

k) Raf dmrii: 26/01/2017 tarihli ve 29960 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeliginde tanimlanan son tiikketim tarihi veya tavsiye edilen tiiketim
tarihi ile uyumlu olan siireyi

1) Temsili numune: Alindig1 partinin 6zelliklerini tagiyan, partinin her bir pargasi veya birincil
numunesinin her birinden rastgele sec¢ilen baslangic numunesi ile ayn1 olasiliga sahip numuneyi,

m) Tiketime hazir gida: Gida isletmecisi tarafindan; gidanin mikrobiyal yiikiini elimine
edecek veya kabul edilebilir seviyeye diisiirecek pisirme veya herhangi baska bir isleme ihtiyag
olmaksizin, dogrudan insan tiiketimine sunulmasi amaglanarak tiretilen gidayi,

n) Ureticinin iiretim islemi giivencesi: Y®onetim sistemi, onaylanmis alternatif metodun EN ISO
16140-2 tarafindan istenen 6zelliklere uygun kalmasini garanti eden ve alternatif yontemdeki hata ve
kusurlarin 6nlenmesini saglayan iiretim siirecini,

o) Uretim hijyeni kriteri: Uretim isleminin kabul edilebilirli§ini gdsteren, piyasada yer alan
iiriine uygulanmayan, bu kriterin tizerindeki degerlerde 5996 sayili Kanun ile uyumlu iiretim hijyenini
saglamak icin diizeltici faaliyetlere ihtiya¢ duyulan indikator bulagsma degerini,

ifade eder.

IKiNCi BOLUM
Genel Hiikiimler

Genel hiikiimler

MADDE 5- (1) Gida isletmecisi 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde belirlenen genel ve 6zel hijyen gerekliliklerini yerine
getirirken bu Yonetmelikte gidalar i¢in belirlenen mikrobiyolojik kriterlere uymak zorundadir.

(2) Gida Isletmecisi; gidalarin Ek-1, Ek-2 ve Ek-3’de belirlenen mikrobiyolojik kriterlere
uygunlugunun saglanmasindan sorumludur.

(3) Bu yonetmeligin Ek-1’inde belirlenen gida giivenilirligi kriteri; bir iiriiniin veya partinin
giivenilirliginin degerlendirilmesinde kullanilir ve raf 6mrii boyunca gegerlidir. Bu kriteri saglamayan
iirlin; piyasaya arz edilemez. Piyasaya arz edilen {iriin ise 5996 sayili Kanunun 22 inci maddesi geregi
piyasadan toplatilir ve gerekli durumlarda geri ¢agrilir.

(4) Bu yonetmeligin Ek-2’sinde belirlenen tretim hijyeni kriteri; iiretim basamaklarini
dogrulamak adina belirlenen kriter olup bu kriterin saglanmadigi durumlarda; iiriin hijyenini
gelistirmek i¢in EK-2’de yer alan tedbirler alinir.
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(5) Perakende dahil iiretim, isleme ve dagitimin her bir basamagindaki gida isletmecisi;

a) Gida ve ham maddenin temini, taginmasi ve islenmesi sirasinda Ek-2’de yer alan iiretim
hijyeni kriterlerine,

b) Dagitim, depolama ve kullanimin 6ngoériilen sartlari da dikkate alinarak {iriiniin raf omrii
boyunca uygulanan ve Ek-1’de yer alan gida giivenilirligi kriterlerine,

c) 5996 sayili ‘“Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi, Gida Ve Yem Kanunu’ kapsaminda
yayimlanmis olan diger mevzuatlar kapsaminda yer alan mikrobiyolojik kriterlere,

uygunlugunu saglamak, i¢cin 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Gida Hijyeni Yonetmeliginde belirlenen iyi hijyen uygulamalar ile birlikte tehlike analizi ve kritik
kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayal1 prosediirlerinin bir pargasi olarak tedbirler alir.

(6) Bakanlik, 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin
Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik hiikiimlerine gore bu Yonetmelikte belirlenen mikrobiyolojik
kriterlere uygunlugu dogrularken, giivenilir oldugundan siiphelendigi gidanin iiretimini kontrol etmek
veya risk analizi kapsaminda bagka mikroorganizma, bunlarin toksin veya metabolitlerini denetlemek
amaciyla daha ayrintili tetkikler icin numune alip analiz yapabilir. Bu amacla Ek-3’te yer alan kriterler
dikkate alinir.

(7) Gida isletmecisi; Ek-2’de yer alan iiretim hijyeni kriterlerine uygunlugu saglamak i¢in EK-
4’te belirlenen kurallara gére numune alinmasinin temininden sorumludur.

(8) Gida isletmecisi; bu Yonetmelik yilikiimliiliiklerini yerine getirmek iizere Bakanlik
tarafindan cikarilan iyi hijyen uygulama kilavuzlarini da kullanabilir.

Kriterlere iliskin analizler

MADDE 6- (1) Gida isletmecisi; iyl hijyen uygulamalarina ve HACCP ilkelerine dayali
prosediirlerinin gecerli kilindigini veya dogrulandigin1 gostermek icin Ek-1, Ek-2 ve Ek-3’de yer alan
mikrobiyolojik kriterlere yonelik uygun analizlerin gergeklestirilmesini saglar.

(2) Gida isletmecisi; Ek-1, Ek-2 ve EK-3’de belirlenmis numune sayisindan az olmamak
sartiyla en uygun numune alma sikligma karar verir. Gida isletmecisi bu karari; gidanin tiiketim
talimatlarim1 da dikkate alarak, iyi hijyen uygulamalarina ve HACCP ilkelerine dayali olusturulan
prosediirlerine gore verir.

(3) Numune alma sikligi; gida giivenilirligi tehlikeye girmeyecek sekilde, gida isletmesinin
bliytikliigii, 6zelligi ve yapisina gore belirlenebilir.

(4) Bu Yonetmelik kapsamindaki gidalardan Ek-1°de belirtilen (n) sayida numune alinir.
Ancak gida satis ve toplu tiiketim yerlerinden bir adet numune almip, "M" degerine gore
degerlendirilir.

UCUNCU BOLUM
Numune Alma ve Analiz Metotlar1 I¢in Ozel Hiikiimler

Numune alma ve analiz metotlar:
MADDE 7- (1) Ek-1, Ek-2, EK-3 ve Ek-4’de belirlenen numune alma planlart ve metotlari ile
analiz metotlar1 referans metot olarak kullanilir.

(2) Kriterlerin saglandigin1 garanti etmek amaciyla numune alinmasi gerektiginde bu
numuneler; iiretim alanlarindan ve tiretimde kullanilan ekipmanlardan alinir. Buna gore;

a) Numune almada, ISO 18593 sayili standart, referans metot olarak kullanilir.

b) Insan saghig1 agisindan Listeria monocytogenes riski olusturabilecek tiiketime hazir gida
ireten gida isletmecisi, numune alma planlarinin bir pargasi olarak iiretim alanlarindan ve
ekipmanlarindan Listeria monocytogenes i¢in de numune alir.

c) Cronobacter spp. riski agisindan kurutulmus bebek ve devam formiilleri iireten gida
isletmecisi, numune alma planlarinin bir pargasi olarak Enterobacteriaceae icin iiretim alanlar1 ve
ekipmanlarindan da numune alir.

(3) Gida isletmecisi HACCP ilkelerine dayali prosediirlerin etkinligini geriye doniik
kayitlariyla gosterebiliyorsa, Ek-1 ve Ek-2’de belirlenen numune alma planlarindaki numune sayist
azaltilabilir.
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(4) Analizin amaci, Ozellikle bir islemin veya bir gida partisinin kabul edilebilirligini
belirlemek ise Ek-1 ve Ek-2’de belirtilen numune alma planlar en diisiik say1 olarak kabul edilir.

(5) Gida isletmecisi, bu Yonetmelikte belirtilenlerin disinda diger bir numune alma ve analiz
metodunu kullanabilir. Bu takdirde, kullandig1 metotlarin en az esdeger garantiyi sagladigin1 Bakanlik
yetkilisine kanitlamak zorundadir. Buna gore;

a) Bu metotlar, alternatif numune alma asamalarin1 ve yeni analiz metotlarinin kullaniminm
igerebilir.

b) Ek-2’de yer almayan mikroorganizmalar ve ilgili mikrobiyolojik limitlerin yani sira
mikrobiyolojik olmayan analizlerin yapilmasina sadece iiretim hijyeni kriterleri i¢in izin verilir.

¢) Alternatif analitik metotlarin kullanimai;
-- EN 1SO 16140-2 standardinda yer alan protokole gore, EK-1, EK-2 ve EK-3’de belirlenen spesifik
referans metoda karsi onaylanmasi ve
-- EK-1, EK-2 ve EK-3’de belirlenen ve gida isletmecisi tarafindan uygunlugu dogrulanan, ilgili
mikrobiyolojik kritere 6zgii gida kategorisi i¢in veya EN ISO 16140-2 de bahsi gegen gida igin
onaylanmasi sartiyla kabul edilebilir.

¢)Alternatif analitik metotlar yerine tescilli metotlar;
EK-1, EK-2 ve EK-3’de belirlenen mikrobiyolojik kriterler ile uygunlugunun dogrulamasi i¢in spesifik
referans metoda kars1t EN ISO 16140-2’ye veya diger ilgili uluslararasi standartlarda yer alan protokole
gore EK-1, EK-2 ve Ek-3’de belirlenen spesifik referans metoda karsi onaylanmasi ve Bagimsiz
sertifikalandirma kurulusu tarafindan sertifikalandirilmasi sartiyla kullanilabilir.

d)Tescilli metodun sertifikasyonu;
En az bes yilda bir yenileme prosediirleri dogrultusunda yeniden degerlendirmeye tabidir,
Ureticinin iiretim isleminin giivencesinin degerlendirildigini gdsterir ve
Metodun {iiretim siirecinin kalite yonetimi hakkinda bir hiikiim ve tescilli metodun gecerli
sonuclarinin bir dzetini veya bu metodun bir referansini igerir.

e) Gida isletmecisi, yukarda tanimlanan onaylanmis veya sertifikalandirilmis metotlarin
disindaki analiz metotlarini kullanmak isterse, bu metotlar uluslararasi kabul edilmis protokollere goére
onaylanir ve kullanimlar1 Bakanlik tarafindan yetkilendirilir.

D(")lgDI"JNCI“J BOLUM
Ozel Hiikkiimler

Uygun olmayan sonuclar

MADDE 8- (1) Analiz sonuglari, Ek-1, EK-2 ve Ek-3’de belirlenen kriterlere uygun degilse
gida isletmecisi, HACCP ilkelerine dayali prosediirlerinde tanimladig1 diizeltici faaliyetler ve tiiketici
sagligimi korumak icin gerekli diger faaliyetler ile birlikte ikinci, iiglincii ve dordiincii fikralarda
belirtilen tedbirleri alir.

(2) Gida isletmecisi, mikrobiyolojik bulagsmanin yeniden olugmasini engellemek amaciyla
uygun olmayan sonuglarin sebebini bulmak i¢in; HACCP ilkelerine dayali prosediirlerin veya diger 1yi
hijyen uygulamalarinin gelistirilmesini igeren tedbirleri alir.

(3) Ek-1’de yer alan gida giivenilirligi kriterleri analiz sonuglar1 uygun degilse, 5996 sayili
Kanunun 22 nci maddesi geregi, iiriin veya parti toplatilir ve gerekli durumlarda geri ¢agrilir. Ancak
sadece gidayi iireten gida isletmecisi tarafindan yapilmasi sartiyla;

a) Piyasaya arz edilen ancak heniiz perakende asamasinda olmayan ve gida gilivenilirligi
kriterlerini yerine getirmeyen {irlinler, s6z konusu tehlikeyi ortadan kaldirmak amaciyla ilave islemlere
tabi tutulabilirler.

b) Insan veya hayvan sagligi igin bir risk yaratmamasi, iyi hijyen uygulamalari ve HACCP
ilkelerine dayanan prosediirlerde onceden yer almasi ve Bakanlik tarafindan izin verilmesi halinde
baslangicta belirlenmis olan amaci disinda bagka bir amag i¢in kullanabilir.

(4) Gida isletmecisi iiretim hijyeni kriterleri uygun degilse, Ek-2’de belirtilen tedbirler alinir.
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Analiz Sonuclarinin Takibi
MADDE 9
Gida isletmecileri, analiz sonuglarindaki degisimleri analiz ederler. Uygun olmayan
sonuglara yonelik bir degisim gozlemlediklerinde, mikrobiyolojik risklerin olusmasin1 onlemek ve
durumu diizeltmek amaciyla gecikmeksizin uygun dnlemleri alirlar.

Degerlendirme
MADDE 10
Bu Yonetmelik, bilim, teknoloji ve metodolojideki ilerlemeler, gidalarda ortaya cikan
patojenik mikroorganizmalar ve risk degerlendirmelerinden elde edilen bilgiler dikkate alinarak
gozden gecirilir. Ozellikle sigir, koyun, keci, at, domuz ve broiler karkaslarinda Salmonella spp.
varhig ile ilgili kriterler ve kosullar, Salmonella spp. prevalansinda gozlenen degisiklikler 1s18inda
revize edilir.

Etiketleme

MADDE 11- (1) Salmonella spp. i¢in Ek-1 ve Ek-2’deki gerekli sartlar1 yerine getiren,
pisirilerek tiiketilmek amaciyla iiretilen ve piyasaya arz edilen kiyma, hazirlanmis et karisimlari ve et
iiriinlerinde, tiiketiciyi bilgilendirmek amaciyla, tiiketilmeden Once tamamen pisirilmesi gerektigi
konusunda, iiretici tarafindan agik bir sekilde etiketlenir.

BESINCI BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler

Idari yaptirnmlar
MADDE 12- (1) Bu Yonetmelige aykiri davrananlar hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili
maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum
MADDE 13 — (1) 2073/2005/AT sayili Gida Maddeleri I¢in Mikrobiyolojik Kriterler Hakkinda
Avrupa Birligi Komisyon Tiiziigiine paralel olarak, hazirlanmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE (1) Bu Yénetmeligin yayim tarihinden 6nce faaliyet gostermekte olan gida
isletmecileri, bu Yonetmeligin Madde 7- (5) c, ¢ ve d bentlerinde belirtilen alternatif analiz metotlarina
31 Aralik 2023’e kadar uymak zorundadir.

Yiiriirliikkten kaldirilan mevzuat
MADDE 14 —(1)29 /12/2011 tarihli ve 28157 3. Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ytriirliikten kaldirilmastir.
Yiirirlik
MADDE 15 (1) Bu Yonetmelik yayim tarihinde yliriirliige girer.
Yiiriitme
MADDE 16 (1) Bu Ydnetmelik hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakani yiiriitiir.
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EK-1

GIDA GUVENILIRLiGI KRITERLERI

Gida Mikroorganizmalar/ toksinler/ | Numune Limitler (%) Referans metot (%)
metabolitler alma plani
@)
n c m M
1.1. Siit, siit iiriinleri ve siit bazh tiriinler
1.1.1. Pastorize siit Enterobacteriaceae 5 <10 kob/mL ISO 21528-2
1.1.2. Fermente siit iiriinleri (kefir, yogurt, E. coli (%) 5 <0,3 ISO 7251
meyveli vb yogurtlar, ayran vb)
1.1.3. Krema ve liriinleri
1.1.3.1. Krema (pastorize) Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 | 0 bulynmamal EN/ISO 11290-1
1.1.3.2. Tereyagi ve siiriilebilir siit tiriinleri | Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103 EN/ISO 6888-1 veya 2
ve sadeyag Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.1.3.3. Kaymak Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103 EN/ISO 6888-1 veya 2
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 | 0 bulunmamals EN/ISO 11290-1
1.1.4. Siittozu ve krema tozu, dondurma igin | Enterobacteriaceae 5 0 10! kob/g EN/ISO 19020
toz kanigimlar, peyniralt suyu tozu, yayikaltt |\ o127 ozitif stafilokoklar 5 | 2 100|107 EN/ISO 6888-1 veya 2
suyu tozu ve slit bazli toz iiriinler, kazein ve
kazeinat Salmonella spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.1.5. Peynir (eritme peynir hari¢ diger tiim | Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 10? 10° EN/ISO 6888-1 veya 2
peynirler) Salmonella spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 bulunmamals EN/ISO 11290-1
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1.1.6. Eritme peynirler ve eritme peynir Stafilokokal enterotoksinler 5 25 g’da bulunmamali EN/ISO 19020
tiriinleri E. coli (%) 5 <0,3 EMS/g 1SO 7251
L. monocytogenes 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 11290-1
bulunmamali
1.1.7. Koyulastirilmis siit E. coli (%) 5 0 <0,3 EMS/g-ml 1SO 7251
Salmonella spp. 5 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.1.8. Dondurma ve siitlii buz Enterobacteriaceae 5 2 10? 102 ISO 21528-2
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 | 0 bulynmamal EN/ISO 11290-1
1.2. Yumurta iiriinleri (pastorize ve Enterobacteriaceae 5 2 10! 102 ISO 21528-2
dondurulmus yumurta, yumurta tozu vb.) | oo 5n6115 spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.3. Et ve et iiriinleri
1.3.1. Kiyma, hazirlanmis kirmizi et Aerobik koloni sayisi 5 2 5x10° 5x10° ISO 4833-1/2
karigimlart ve hazirlanmis kanatl eti salmonella spp. 5 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
karigimlari bulunmamali
E. coli 0157 5 W ISO 16654
1.3.2. Cig kirmizi et Salmonella 5 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
E. coli 0157 5 bulunmamal: SO 16654
Salmonella Typhimurium ©®, 25 g-mL’de 2
1.3.3. Cig kanath eti (°) Salmonella Enteritidis S 0 bulunmamali EN/ISO 6579-3()
Aerobik koloni sayisi 5 2 5x10° 5x10° ISO 4833-1/2
1.34. Mekanik olarak ayrilmus kirmuzi 8 Ve | qa1monelia spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
mekanik olarak ayrilmis kanatli eti (MAE)
bulunmamali
E. coli 0157 5 0 25 g-mL’de ISO 16654
bulunmamali

11.2022 / 4693
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1.3.5. Et uirtinleri

1.3.5.1. Is1l islem gérmemis et iriinleri

1.3.5.1.1. Kiirlenmis ve kurutulmus et Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 10 EN/ISO 6888-1 veya 2
riinleri (pastirma, vb.) Siilfit indirgeyen anaerob bakteri | 5 102 10° SO 15213
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
Salmonella spp. 5 0 EN/ISO 6579-1
1.3.5.1.2. Fermente et iiriinleri (sucuk vb.) || 000 io0anae 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 11290-1
: yiog bulunmamali
E. coli 0157 5 0 ISO 16654
1.3.5.2. Is1l islem gormiis et Griinleri (sosis, | Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
salam, kavurma, doner, kofte, jole iskembe L. monocytogenes 5 0 bulunmamali EN/ISO 11290-1
vb.) :
E. coli 0157 5 0 25 g-mL’de ISO 16654
bulunmamali
1.3.6. Hayvansal Diger Uriinler
1.3.6.1. Jelatin ve kollajen Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.4. Balik¢ilik iiriinleri, canh ¢ift kabuklu
yumusakecalar, canh deniz kestaneleri,
canh gomlekliler ve canh deniz karindan
bacaklhlar
1.4.1. Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, canli | E. coli () 5 1 230 700 EN/ISO 16649-3
deniz kestaneleri, canli gomlekliler ve canli EMS/100 | EMS/100
deniz karindan bacaklilari g g
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.4.2. Balik¢ilik tiriinleri
1.4.2.1. Taze sogutulmus baliklar Histamin (*°) 9 2 100 200
mg/kg mg/kg EN/ISO 19343
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V.cholera @

25 g-mL’de

5 0 ISO 21872-1
bulunmamali
H (11) _ )
V. parahaemolyticus 5 0 25 g-mL’de 1SO 21872-1
bulunmamali
1.4.2.2. Dondurulmus baliklar Histamin (1) 9 2 100 200
mg/kg mg/kg EN/ISO 19343
1.4.2.3. Taze sogutulmus/dondurulmus ¢ift | E. coli 0157 5 0 1ISO 16654
kabuklu yumusakgalar, derisi dikenliler, 11 )
gomlekliler ve deniz karindan bacaklilar1 L. monocytogenes () > 0 25g-mL’de EN/ISO 11290-1
Salmonella spp. ¢V 5 0 bulunmamali EN/ISO 6579-1
V.cholera ¢V 5 0 ISO 21872-1
V. parahaemolyticus®V 5 0 1ISO 21872-1
1.4.2.4. Enzimle muamele edilmis salamura | Histamin (*) 9 2 200 400 EN/ISO 19343
balik¢ilik tirtinleri (1.4.2.5. hari¢) mg/kg mg/kg
1.4.2.5. Fermentasyon yontemiyle iiretilen | Histamin 1 0 400 EN/ISO 19343
balik soslar1 mg/kg
1.4.2.6. Islenmis ¢ift kabuklu yumusakgalar | Histamin (%9 9 2 200 400
(kara midye, kill1 midye, akivades, kidonya, mg/kg mg/kg EN/ISO 19343
|st|r|dye, kum midyesi vb.), kabuklular E. coli 0157 (1?) 5 1SO 16654
(kerevit, karides, 1stakoz, yenge¢ vb.),
karindan bacaklilar (deniz salyangozu vb.), | L. monocytogenes (*?) 5 EN/ISO 11290-1
kafadan bacaklilar (ahtapot, miirekkep ,
balig1, kalamar vb.), derisi dikenliler, Salmonella spp. 5 | 0 b251 g-mL del EN/ISO 6579-1
gomlekliler, baliklar uiunmamat
V.cholera (%) 5 | 0 1SO 21872-1
V. parahaemolyticus(*?) 5 0 ISO 21872-1
1.4.2.7. Konserve balike¢ilik iirtinleri Histamin (*) 9 2 200 400
mg/kg mg/kg EN/ISO 19343
1.4.2.8. Balik yumurtasindan elde edilmis Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
havyar ve havyar benzeri {iriinler L. monocytogenes 5 bulunmamali EN/ISO 11290-1
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1.5. Et suyu tabletleri, tozlari, kuru

formdaki ¢orbalar, cesniler, krem santi, 25 g-mL’de i
soslar gibi toz ve tablet formdaki diger Salmonella spp. > 0 bulunmamali EN/ISO 6579-1
gida karigimlari
1.6. Hububat ve firincilik iiriinleri
1.6.1. Tahil unlar1, soya unu ve diger unlar | Koliform bakteri 5 2 103 104 ISO 4832
(patates unlar: dahil) Kiif 5 | 2 10° 108 1SO 21527-1 veya 2
1.6.2. Ekmek ve ekmek ¢esitleri, pide, Siinme (rop) sporu (%) 5 2 45x10° | 1,1x10* TS 5000
bazlama, simit, lavas, pogaca vb. Kiif 5 2 102 10 1SO 21527-1 veya 2
1.6.3. Yufka, kadayif vb. Koliform bakteri 5 2 102 103 ISO 4832
Kiif 5 2 103 10 ISO 21527-1 veya 2
1.6.4. Tahil gevrekleri, irmik, tim tane Koliform bakteri 5 2 10? 10° ISO 4832
iriinleri, miisli, misir gevregi, patlamis
muisir, piring patlagi, cips vb. tahil bazli
tirlinler (aromalilar dahil), insan tiiketimine Kiif 5 2 10° 10 ISO 21527-1 veya 2
sunulan kepek
1.6.5. Makarna, eriste vb. makarnacilik Maya ve kiif 5 2 102 103 ISO 21527-1 veya 2
trtinleri Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.6.6. Et, sebze ve diger dolgu maddeleri ile | Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 103 10 EN/ISO 6888-1 veya 2
doldurulmus makarna, manti benzeri Urinler | g1t indirgeyen anaerob bakteri | 5 103 10° ISO 15213
(¢ig, dondurulmus)
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.6.7. Et, sebze ve diger dolgu maddeleri ile | Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103 EN/ISO 6888-1 veya 2
df‘)ld“lmlmus makarna, manti benzeri riinler | gy 4 dirocyen anacrob bakteri | 5 | 2 102 108 IS0 15213
(firnlanmg) (sadece et i¢erenlerde)
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
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1.6.8. Pizza, hamur ve hamur bazli Uiriinler | Kiif 5 2 103 10 ISO 21527-1 veya 2

(dondurulmus, pisime hazir) Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 10° 104 EN/ISO 6888-1 veya 2
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes (%) 5 0 bulynmamali EN/ISO 11290-1

1.6.9. Hafif firincilik diriinleri

1.6.9.1. Sade kek, sade biskiivi, sade Koliform bakteriler 5 10? 102 ISO 4832

krakerler vb., kaplamali, dolgulu ve/veya | o) ) h0114 spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1

cesnili biskiiviler, kekler ve krakerler ve bulunmamalt

gofret (sade, kremali, dolgulu, kaplamali

vb.)

1.6.9.2. Tartlar ve yas pastalar (kremali, Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103 EN/ISO 6888-1 veya 2

cikolatali, dolgulu, meyveli vb.) E. coli (%) 5 0 <03 1SO 16649-3
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 0 bulynmamal EN/ISO 11290-1

1.6.10. Nisasta E. coli (%) 5 0 <10! ISO 16649-1 veya 2

1.7. Meyve ve sebzeler ile bunlarin

islenmis iiriinleri

1.7.1. Yikanmis, dograma ve paketleme Salmonella spp. 5 0 EN/ISO 6579-1

isleminden ge¢mis, ayr1 ayr1 veya 12 25 g-mL’de )

karistirilmis ¢ig sebzeler ile dondurulmusg L. mohocytogenes ) > 0 bulunmamali EN/ISO 11290-1

veya kurutulmus sebzeler E. coli 0157 5 0 ISO 16654

1.7.2. Kurutulmus veya dondurulmus Kiif 5 2 3 4 ISO 21527-1 veya 2

) . 10 10

meyveler (Kuruyemislerde dahil)

1.7.3. Filizler () Salmonella spp. 5 EN/ISO 6579-1
Shiga toxin iireten E. coli 5 0 25 g-mL’de CEN/ISO TS (**)
(STEC) 0157, 026, 0111, bulunmamali
0103, 0145 ve 0104:H4

1.7.4. Recel, marmelat ve piireler Kiif 5 2 10? 10° ISO 21527-1 veya 2
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1.8. Baharat

1.8.1. Baharat, bitki ve/veya bunlarin Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 103 104 EN/ISO 6888-1 veya 2
ﬁl)r;slmlarl (toz, macun formlari, karigimlari B. cereus 5 2 108 10 EN/ISO 7932
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.9. Meyve sulari, alkolsiiz icecekler ve
benzerleri
1.9.1. Dogrudan sikilmis, pastorize Salmonella spp. 5 0 EN/ISO 6579-1
edllmemls", sogukta muhafaza edilmesi L. monocytogenes 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 11290-1
gereken, tiiketime hazir meyve ve sebze bulunmamali
sulari E. coli 0157 5 0 ISO 16654
1.9.2. Icecek tozlar Koliform bakteriler 5 2 10! 10? ISO 4832
1.10. Kahve ve cay
1.10.1. Cay (yesil, siyah), bitki ve meyve Kiif 5 2 103 10 ISO 21527-1 veya 2
caylari ve bunlarm karigimlar: (siizen poset | gz 5ne115 spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
caylar dahil)
bulunmamali
1.10.2. Kavrulmus kahve ¢ekirdegi,
kavrulmus oglitilmis kahve, kahve ekstraktt | o300 pakteriler 5 | 2 10* 102 ISO 4832
ve aromatize kahve bileseni igeren tiiketime
hazir kahve
1:1 1. Kalfa? ve k.akao iriinleri, cikolata ve Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
cikolata iiriinleri bulunmamali
1.12. Sekerli iiriinler
1.12.1. Helva, pekmez, lokum, baklava ve | Kiif 5 2 102 103 ISO 21527-1 veya 2
diger serbetli tatl}lar, ezme, cezerye, findik E coli 5 0 <10t 1SO 16649-1 veya 2
ve fistik ezmeleri, sekerlemeler vb.
1.12.2. Tiikketime hazir tatl soslar Kiif 5 2 10? 102 ISO 21527-1 veya 2

1.13. Hazir yemekler
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Stafilokokal enterotoksinler 5 0 | 25 g’da bulunmamal EN/ISO 19020
1.13.1. Tiiketime hazir (pisirilmis) her tiirli B. cereus 5 102 10 EN/ISO 7932
et ve sebze yemegi vb. :
25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
Salmonella spp. 5 0
bulunmamali
E. coli 5 2 <10! 10? ISO 16649-1 veya 2
1.13.2. Titketime hazir her tiirlii salata, Stafilokokal enterotoksinler 5 | 0 |25g¢dabulunmamah EN/ISO 19020
sarkiiteri liriinleri ve soguk mezeler vb.
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 5 0 bulunmamali EN/ISO 11290-1
1.13.3. Tiiketime hazir (pisirilmis) her tirlic | E. coli 5 0 <10t ISO 16649-1 veya 2
unty mamul (makarna, her tiirlii brek, Stafilokokal enterotoksinler 5 | 0 |25¢dabulunmamali EN/ISO 19020
lahmacun, pide, pizza, mant1 vb.)
B. cereus 5 2 10? 103 EN/ISO 7932
salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.13.4. Tiiketime hazir (pisirilmis) her tiirlii | Stafilokokal enterotoksinler 5 25 g’da bulunmamali EN/ISO 19020
tath (puding, muhallebi, krema, asure, su Salmonella spp. 5 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
mubhallebisi vb.) bulunmamali
1.14. Ozel beslenme amach gidalar
1.14.1. Bebek formiilleri ve devam |B. cereus 5 5x10! 5x10? EN/ISO 7932 (%)
formiilleri, 6 aydan kiigiik bebekler i¢in 6zel | ooy ohacter spp. 10 | 0 10 g-mL’da EN/ISO 22964
tibbi amagh diyet gidalar (*°) bulunmamali
Salmonella spp. 10 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
L. monocytogenes 10 | o bulunmamals EN/ISO 11290-1
1.14.2. Bebek ve kiigiik ¢ocuk ek gidalari B. cereus 5 2 102 103 EN/ISO 7932
(6zel tibbi amagl: diyet gidalar dahil) Enterobacteriaceae (') 5 0 10 g-mL’da EN/ISO 21528-1
bulunmamali
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1

11.2022 / 4693
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L. monocytogenes 5 0 bulunmamali EN/ISO 11290-1
1.15. Diger gidalar
1.15.1. Tuz Koliform bakteriler 5 2 10* 10° ISO 4832
1.15.2. Soya siitii ve soyali iiriinler E. coli 5 <10! 10? ISO 16649-1 veya 2
Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.15.3. Soya siitii (toz formda) Koliform bakteriler 5 2 102 103 ISO 4832
1.15.4. Mayonez ve mayonez igeren salata | Koagulaz pozitif stafilokoklar 5 2 102 103 EN/ISO 6888-1 veya 2
soslari Salmonella spp. 5 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamali
1.15.5. Salata ve yemek soslari, domates Kiif 5 10? 103 I1ISO 21527-1 veya 2
bazl soslar (ketgap, soya sosu, hardal, nar | o1 elia spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
eksisi vb dahil)
bulunmamali
1.15.6. Tereyag hari¢ hayvansal yaglar Aerobik koloni sayisi 5 2 10 10° ISO 4833-1/2
1.15.7. Siit esasli olmayan yenilebilir buzlar | Enterobacteriaceae 5 2 102 103 ISO 21528-2
(meyveli buz, sorbe ve digerleri) salmonella spp. 5 | 0 25 g-mL’de EN/ISO 6579-1
bulunmamal:
1.15.8. Kahve beyazlaticisi E. coli 5 0 <10! ISO 16649-1/2
1.15.9. Takviye Edici Gidalar E. coli 5 0 <10! ISO 16649-1/2
1.15.10. Ekmek mayasi (yas ve kuru) Siinme (rop) sporu (%) 5 3 95 210 TS 3522
1.15.11. Siiriilebilir yaglar, margarin ve Koliform bakteriler 5 2 10t 102 ISO 4832
yogun yaglar Kiif 5 2 10 102 ISO 21527-1 veya 2

1.16 Gida Katki Maddeleri

TGK Gida Katki1 Maddelerinin
Spefikasyonlar1 Hakkinda

Y onetmelikte yer alan
Mikrobiyolojik kriterler ve
limitler kullanilir.
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(1) n: Numune sayisi; ¢: m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi

(2) Aksi belirtilmedikge limit kob/g-mL olarak degerlendirilir. kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde) 1.3.3, 1.4.2.4, 1.14.1, 1.14.2, 2.2.9
noktalar1 i¢in m=M

(3) Bu yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.

(4) En Muhtemel Say1 (EMS) Yontemi

(5) Bu kriter; damizlik tavuk (Gallus gallus) siiriilerinden, yumurtaci tavuklardan, broillerden ve damizlik ve etlik hindi siiriilerinden elde edilen
¢ig ete uygulanir.

(6) S. Typhimurium’a, monofazik Salmonella Typhimurium 1,4,[5],12:i: dahil

(7) EN 1SO 6579-1 metodu izolasyon, EN ISO 6579-3 metodu ve White Kauffmann-Le Minor semasi serotiplendirme i¢in kullanilir.

(8) E. coli fekal kontaminasyon indikatorii olarak kullanilir. Numune; kas/yag doku ve intravalvular sivinin her ikisinden birlikte alinir

(9) Her bir numune, EN/ISO 6887-3’¢ gore her bir hayvanin minimum sayisindan olusur

(10) Yiiksek miktarda histidin igeren 6zellikle Engraulidae, Scombridae, Clupeidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scrombressosidae familyasina
ait balik tiirlerinde aranir. Perakende asamasinda tek bir numune alinabilir. Tespit edilen deger >M olmadig: siirece parti giivenilir kabul
edilir.

(11) Cig tiiketilmek tizere 1s1l islem uygulanmadan tiiketime hazir gidalarda bakilacaktir.

(12) Bu yénetmeligin MADDE 4- (2) (m) bendinde tanimlanan “tiiketime hazir gida” kapsamindaki gidalar igin bu kritere bakilir. Ornegin; L.
monocytogenes 'i elimine etmek icin 1s1l islem veya baska bir islem gorecek olan, islemden sonra yeniden kontaminasyonun miimkiin
olmadig1 gidalar i¢in bakilmaz. (6rnegin, 1s1l islem gorecek paketli iiriinler)

(13) Salmonella spp. ve STEC elime edecek islemden gegmis olan filizler harig.

(14) STEC O104: H4’ iin saptanmasi i¢in Verotoxigenic E. coli (VTEC) dahil olmak iizere Escherichia coli i¢in Ulusal Referans Laboratuvari
(UGRL) tarafindan yapilan en son uyarlama dikkate alinir.

(15) Gida isletmesinde iiriin iiretiminde Enterobacteriaceae ve Cronobacter spp. arasinda korelasyon kurulana kadar, bu iki mikroorganizma i¢in
paralel analizler yiritiilir. Gida igletmesinde test edilen numunelerinden herhangi birinde Enterobacteriaceae tespit edilirse, o parti
Cronobacter spp. icin de test edilmelidir. Enterobacteriaceae ve Cronobacter spp. arasinda boyle bir korelasyonun olup olmadigin1 Bakanliga
sunmak gida isletmecisinin sorumlulugundadir.

(16) Numuneden hazirlanan 1 mlI’lik diliisyon bir adet 140 mm ¢apli Petri kabina veya 3 adet 90 ml’lik Petri kabina inokiile edilir.

(17) Bu yonetmeligin MADDE 4- (2) (m) bendinde tanimlanan “tiikketime hazir gida” kapsamindaki gidalar i¢in bu kritere bakilir. Tiiketime
hazir olmayan gidalarda bakilmaz. Ornegin; Enterobacteriaceae 'y1 elimine etmek igin 1s1l islem veya baska bir islem gérecek olan, islemden
sonra yeniden kontaminasyonun miimkiin olmadig1 (6rnegin, 1s1l iglem gorecek paketli iiriinler) gidalar.
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Analiz sonuglariin degerlendirilmesi

Bu limitler, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.

Canli ¢ift kabuklu yumusakgalar, canli deniz kestaneleri, canli gomlekliler ve canli deniz karindan bacaklilari igin E. coli;

— Eger bes numunede kabuklar arasi sivida ve kas/yag dokuda < 230 EMS/100 g veya bes numuneden birinde > 230 EMS/100 g ancak < 700
EMS/100 g ise UYGUN

— Eger bes numuneden herhangi birinde > 700 EMS/100 g veya bes numuneden en az ikisinde > 230 EMS/100 g ise UYGUN DEGIL
— Eger belirlenen biitiin degerler < limit ise UYGUN

— Eger belirlenen biitiin degerler > limit ise UYGUN DEGIL

Farkli gida kategorilerinde Salmonella spp.;

— Eger belirlenen biitiin degerlerde bu bakteri tespit edilmezse UYGUN

— Eger herhangi bir numunede bu bakteri tespit edilirse UYGUN DEGIL

Farkli gida kategorilerinde Listeria monocytogenes;
— Eger belirlenen bitiin degerlerde bu bakteri tespit edilmezse UYGUN
— Eger herhangi bir numunede bu bakteri tespit edilirse UYGUN DEGIL

Farkl1 gida kategorilerinde Staphylococcal enterotoxins;

— Eger tiim numunelerde enterotoksin tespit edilmezse UYGUN

— Eger herhangi bir numunede enterotokisn tespit edilirse UYGUN DEGIL

— Bebek formiilleri ve devam formiilleri, 6 aydan kiiciik bebekler icin zel tibbi amacli diyet gidalar (**) Cronobacter spp.;
— Eger tim numunelerde bu bakteri tespit edilmezse UYGUN

— Eger herhangi bir numunede bu bakteri tespit edilirse UYYGUN DEGIL

Balik iiriinlerinde Histamine;
Histidin igerigi yiiksek balik tiirlerinden elde edilen balik {iriinlerindeki (balik {iriinlerinin fermentasyonu sonucu iiretilen balik soslar1 harig);
— Eger asagidaki sartlar saglaniyorsa UY GUN;
1. tespit edilen ortalama deger <m
2. Eger en fazla c sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda
3. belirlenen higbir limit M degerini agmiyorsa
— Eger ortalama deger > m ise veya ¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise veya bir veya daha fazla
deger > M ise UYGUN DEGIL

Balik iiriinlerinin fermentasyonu sonucu {iretilen balik soslar1 i¢in Histamine;
— Eger belirlenen deger < limit ise UYGUN
— Eger belirlenen deger > limit ise UYGUN DEGIL
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URETIM HIJYENI KRITERLERI
2.1. Et ve et uriinleri
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Numune Sonuclarin
Mikroorganizmalar alma plam Limitler (%) Kriterin uygun
Gida I toksinler/ @) Referans metot | uygulana | ¢ikmamasi
metabolitler n c m M ® cagl halinde
basamak alinacak
tedbirler
Aerobik koloni 3,5 log kob/cm? | 5,0 log kob/cm? ) 11 14
2.1.1. Sigir, koyun, say1si @) @) EN IS0 4833-1 ) ™)
kegi ve at karkas1 (%) 2 2
Enterobacteriaceae (14)5 log kob/cm ?4)5 log kob/em® 1 £\ 150 21528-2 ) *
Aerobik koloni 4,0 log kob/cm? | 5,0 log kob/cm? ) 11 14
2.1.2. Domuz karkas1 | sayisi @) @) EN 1SO 4833-1 ) )
4 2 2
0 Enterobacteriaceae ?4)0 log kob/cm ?4)0 log kob/em* 1 £\ 150 21528-2 ) *
2.1.3. Sigir, koyun, 50 e | Her bir karkas icin test edilen ) 1 15
kegi ve at karkas1 Salmonella spp. ©) 20) yiizeyinde bulunmamalidir. EN 150 6579-1 ) )
50 &y | Her bir karkas i¢in test edilen i 1 16
2.1.4. Domuz karkas1 | Salmonella spp. ©) 30 yiizeyinde bulunmamalidir, EN 1SO 6579-1 *9) *°)
. - Numunelerin boyun derilerinden
i;gfro”er vehindi | o imonella spp. (7) 5(35(; 5 (%) | alinip birlestirilerck olusturulan 25 | EN 1SO 6579-1 ) )
g numunede bulunmamalidir.
';erlzlb'(‘s‘)ko'o”' 5 | 2 |5x10°koblg 5x10° kob/g EN ISO 4833-1 () )
2.1.6. Kiyma Y
E. coli (&) () 5 | 2 |5x10'koblg | 5x10%koblg | po0 OTEVERL a3 &)
™
o)} : )
R | 517 Mekanik olarak g;rlzlb'k koloni 5 | 2 |5x105koblg | 5x10Skoblg | EN ISO 4833-1 () &)
AN | ayrilmis et -
N E. coli () 5 | 2 |5x10'koblg | 5xl0%koblg | 50 OORTIVSR) ) &)
N




2.1.8. Hazirlanmis et

5x102 kob/g —

5x10° kob/g —

ISO 16649-1 veya

i (9 13 17
karigimlari E. coli () > 2 cm? cm? 2 ) )
2.1.9. Broiler karkas1 | Campylobacter spp. ?5()) (2100) 1x10° kob/g EN ISO 10272-2 *?) (*9)

(1) n=Numune sayist; ¢ = m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi
(2) Madde 2.1.3-2.1.5 ve 2.1.9 maddelerindeki gidalar igin m=M, kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)
(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmig en son halleri kullanilir.

(4) m ve M limitleri sadece karkasa zarar veren metotla alinan numunelere uygulanir. Bu limit, giinliik ortalama deger olup bu deger, analizlerin
ortalamalarinin hesaplanmasi ile elde edilen sonugtur.
(5) 50 adet numune, bu Yonetmelikte yer alan numune alma kurallar1 ve sikligina gére birbirini takip eden 10 numune alma anindan/periyodundan

elde edilir.

(6) Salmonella spp.” nin varliginin belirlendigi numune sayisi. Salmonella spp.” nin yayginligini azaltmada gosterilen ilerleme dikkate alinarak c
sayist yeniden gozden gegirilmelidir. Gida isletmecisi Salmonella spp.” nin prevelans: diisiik ise bu degerlendirmeden 6nce daha diisiik ¢

say1s1 kullanabilir.

(7) Salmonella spp. izole edildigi zaman, Ek-1"de 1.3.3°de yer alan gida giivenilirligi kriteri ile uyumlu oldugunu dogrulamak iizere, bu izolat igin
Salmonella Typhimurium ve Salmonella Enteritidis i¢in daha ileri serotiplendirme yapilir.
(8) Bu kriter tiiketici talebi tizerine hazirlanan ve bekletilmeden satilan kiyma i¢in uygulanmaz.

(9)E. coli burada fekal kontaminasyon indikatorii olarak kullanilmaktadir.

(10) 31.12.2024 tarihinden sonra c=15 ve 31.12.2026 tarihinden sonra c=10 olarak uygulanr.

(11) Yiztlmeden sonra ancak sogutmadan 6nceki karkaslar
(12) Sogutmadan sonraki karkaslar
(13) Uretim isleminin sonunda

(14) Kesim hijyeni iyilestirilmeli ve tiretim kontrolleri gézden gegirilmelidir.

(15) Kesim hijyeni iyilestirilmeli, tiretim kontrolleri ve hayvanlarin orijinleri gézden gegirilmelidir.
(16) Kesim hijyeni iyilestirilmeli, iretim kontrolleri, hayvanlarin orijinleri ve orijin ¢iftlikteki biyogiivenlik dnlemleri gozden gegirilmelidir.
(17) Uretim hijyeni iyilestirilmeli ve ham madde segimi ve/veya orijini iyilestirilmelidir.

(18)

Analiz sonuglariin degerlendirilmesi

Bu limitler, birlestirilmis numuneler ile limit verilen karkaslar harig, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.
Analiz sonuglari, analiz edilen tiretim basamaginin mikrobiyolojik kalitesini gosterir.
Sigir, koyun, kegi, at ve domuz karkaslarinda Enterobacteriaceae ve aerobik koloni sayist,

— Eger giinliik ortalama deger < m ise UYGUN

— Eger giinliik ortalama deger m ile M arasinda ise KABUL EDILIR

— Eger giinliik ortalama deger >M ise UYGUN DEGIL

11.2022 / 4693
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Karkaslardaki Salmonella spp.
— Eger Salmonella spp. varlig1 en fazla ¢ sayidaki numunede tespit edilirse UYGUN
— Eger Salmonella spp. varligi ¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunede tespit edilirse UYGUN DEGIL
Her bir numune alma periyodundan sonra, numune sayisini (n) belirlemek i¢in, son 10 numune alma periyodunun sonuglari degerlendirilir.
Kiyma, hazirlanmis et karigimlar1 ve mekanik olarak ayrilmis et (MAE) igin E. coli ve aerobik koloni sayist;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya ¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise
UYGUN DEGILDIR
Broiler karkasinda Campylobacter spp.;
— Eger maksimum c/n degeri > m ise UYGUN
— Eger c/n degeri > m ise UYGUN DEGIL

11.2022 / 4693
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2.2. Siit ve siit iiriinleri

Numune alma imitler (2 Sonuclarin
. : lam (%) Limitler (°) I uygun
Mikroorganizmal P Kriterin
i Referans metot < ¢ikmamasi
Gida ar/ toksinler/ 3 uygulanacagi .
) ®) halinde
metabolitler n C m M basamak
alinacak
tedbirler
2.2.{. .Pastorlze"s%t ve dlgei E4nterobacter|aceae 5 0 10" kob/mL EN 1SO 215282 (10) (12)
pastdrize sivi siit rtinleri (%) *)
2.2.2. Isil islem uygulanmis siit veya 2 3
; . . 10 10 ISO 16649-1
. 5 6 (13)
peynir alt1 suyundan tretilen E. coli (°) 5 2 koblg kobg veya 2 ®)
peynirler
o : Koagulaz pozitif 10 10°
2.2.3. Cig siitten yapilan peynirler stafilokoklar 5 2 kob/g kob/g EN/ISO 6888-2
2.2.4. Pastorizasyondan daha diisiik
sicakliklarda 1s1] islem uygulanmis
. . . . 7 (11) 14)
siitten iretilen peynirler (*) ve Koagulaz pozitif 107 10° | EN/SO 6888-1
pastorizasyon veya daha yiiksek . 5 2
4 stafilokoklar kob/g kob/g veya 2
sicakliklarda 1s1l islem uygulanmis
slit veya peynir alt1 suyundan
iiretilen olgunlastirilmis peynirler (7)
2.2.5. Pastorizasyon veya daha
yiiksek sicakliklarda 1s1] iglem
uygulanmis siit veya peynir alti Koagulaz pozitif 5 ) 10? 102 EN/ISO 6888-1 (10) (14)
suyundan tiretilen olgunlastiriimamus | stafilokoklar kob/g kob/g veya 2
yumusak peynirler (taze peynirler)
()
2.2.6. Cig siit veya pastorizasyondan
daha diisiik sicakliklarda 1s1l islem E. coli (%) 5 2 10t 102 ISO 16649-1 veya (10) 13)
uygulanmus siitten tiretilen tereyagi ' kob/g kob/g |2
ve krema
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Enterobacteriaceae

1 - (10 (15)
2.2.7. Siit tozu ve peynir alt1 suyu @) S 0 10" kob/g EN IS0 21528-2
tozu (%) Koagulaz pozitif 5 5 10t 10? EN/ISO 6888-1 (10) (14)
stafilokoklar kob/g kob/g veya 2
1 2 (10)
2.2.8. Dondurma ve dondurulmus Enterobacteriaceae 5 2 10 10 EN I1SO 21528-2 (13)
stitli tathlar kob/g kob/g
2.2.9. Kurutulmus bebek formiilleri | Enterobacteriaceae 10 0 10 g’da ISO 21528-1 (10) ®)
N ) . . bulunmamali
(6zel tibbi amagh diyet gidalar dahil) Ex10t Ex102
iicii ici - © (10) 1)
(6 aydan kiiciik bebekler i¢in) Bacillus cereus 5 1 kob/g kob/g EN/ISO 7932
2.2.10. Kurutulmus devam Enterobacteriaceae 5 0 10 g’da EN 1SO 21528-1 (10) ®
formiilleri bulunmamali

(1) n = Numune say1si; ¢ = m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi

(2) Madde 2.2.1, 2.2.7, 2.2.9 ve 2.2.10 igin m=M, kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)

(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.

(4) Bu kriter, gida endiistrisinde ileri isleme tabi tutulacak tiriinlere uygulanmaz.

(5) E. coli burada hijyen indikatorii olarak kullanilmaktadir.

(6) Numune, iiretim islemi boyunca E. coli sayisinin en yiiksek oldugu tahmin edilen basamaktan alinmalidir. E. coli sayist genellikle, E. coli
gelisimini desteklemeyen peynirler igin, olgunlagsma periyodunun basinda en yiiksektir. E coli gelisimini destekleyen peynirler igin ise bu
genellikle olgunlagma periyodunun sonudur.

(7) Gida isletmecisi tarafindan Bakanlik yetkilisine gosterilmesi halinde; stafilokokal enterotoksin olusum riski tasimayan peynirler harig

(8)Bulagmayi en aza indirmek i¢in iiretim hijyeni iyilestirilmelidir. Enterobacteriaceae ve Cronobacter spp. arasindaki korelasyon fabrika diizeyinde
ayr1 olarak olusturulmamigsa bu mikroorganizmalarin analizleri paralel olarak yiiriitiillir. Analiz edilen herhangi bir iiretim numunesinde
Enterobacteriaceae tespit edilirse, o parti Cronobacter spp. i¢in de analiz edilir. Enterobacteriaceae ve Cronobacter spp. arasindaki
korelasyonun var oldugunun Bakanlik yetkilisine gdsterilmesi gida isletmecisinin sorumlulugundadir.

(9) 1 mL inokuliim, 140 mm ¢apindaki 1 adet Petri kutusuna veya 90 mm ¢apindaki 3 adet Petri kutusuna inokiile edilir.

(10) Uretim isleminin sonunda

(11) Uretim islemi boyunca stafilokoklarin sayismin en yiiksek oldugu tahmin edilen {iretim basamagi

(12) Hammaddenin kalitesinin yani sira 1s1l islem uygulamasinin etkinligi kontrol edilmeli ve yeniden bulasma 6nlenmelidir.

(13) Uretim hijyeni ve hammaddenin secimi iyilestirilmelidir.

(14) Uretim hijyeni ve hammaddenin secimi iyilestirilmelidir. Eger bu limit, 10° kob/g’1 asarsa o parti, stafilokokal enterotoksin agisindan analiz
edilmelidir.

(15) Is1l islem uygulamasinin etkinligi kontrol edilmeli ve yeniden bulagsma dnlenmelidir.

11.2022 / 4693
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(16) Uretim hijyeni ve hammadde se¢imi iyilestirilmistir. Yeniden bulasma énlenmelidir.

Analiz sonu¢larinin degerlendirilmesi
Bu limitler, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.
Analiz sonuglari, analiz edilen {iretim basamaginin mikrobiyolojik kalitesini gosterir.
Kurutulmus bebek formiileri (6zel tibbi amagh diyet gidalar dahil) (6 aydan kiiciik bebekler) ve kurutulmus devam formiileri i¢in Enterobacteriaceae
sayl1st;
— Eger tespit edilen biitiin degerler bakterinin olmadigini gosteriyorsa UYGUN
— Eger herhangi bir numunede bakteri varlig1 tespit edilirse UYGUN DEGILDIR
E. coli, Enterobacteriacae (diger gida gruplari igin) ve koagulaz pozitif stafilokok sayist;
— Eger belirlenen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya c¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise UYGUN
DEGILDIR
Kurutulmus bebek formiileri (6zel tibbi amach diyet gidalar dahil) (6 aydan kiiciik bebekler) i¢cin B. cereus sayisi;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya c sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise
UYGUN DEGILDIR
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2.3. Yumurta iiriinleri

Mikroorganizmala Numune Kriterin S 1
ge alma plam Limitler (%) Referans < OnugTarin aygun
Gida r/ toksinler/ O metot (%) uygulanacag | ¢ikmamasi halinde
metabolitler basamak alinacak tedbirler
n c m M
2.3.1. Yumurta . 10 kob/g - | 10% kob/g - EN ISO 4 .
driinleri Enterobacteriaceae 5 2 mL mL 91528-2 @) ®

(1) n = Numune sayisi; ¢ = m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi
(2) kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)

(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.

(4) Uretim isleminin sonunda

(5) Is1l islem uygulamasinin etkinligi ve yeniden kontaminasyonun engellendigi kontrol edilmelidir.

Analiz sonuglarmin degerlendirilmesi
Bu limitler, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.
Analiz sonuglari, analiz edilen tiretim basamaginin mikrobiyolojik kalitesini gésterir.
Yumurta iiriinleri i¢in Enterobacteriaeae sayist;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN

— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya c¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise

UYGUN DEGILDIR
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2.4. Su uriinleri

Mikroorganizmal | Ornekleme I 5 Kriterin Sonuclarin uygun
Gida ar/ toksinler/ plam (%) Limitler (*) Refera(rali metot uygulanacagi | ¢ikmamasi halinde
metabolitler n c m M basamak alinacak tedbirler
2.4.1. Pismis kabuklular : 10 ) 4 5
ve kabuklu E. coli 5 2 1 EMS/g EMS/g ISO TS 16649-3 @) ®)
yumusakealarin kabuklu  |'Koagulaz pozitif 102 EN/ISO 6888-1
ve kabuksuz liriinleri stafi?okokl%r 5 2 kob/g 10° kob/g veya 2 () ®)

(1) n = Numune sayisi; ¢ = m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi
(2) kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)
(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.
(4) Uretim isleminin sonunda

(5) Uretim hijyeni iyilestirilmelidir.

Analiz sonuglarmin degerlendirilmesi
Bu limitler, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.
Analiz sonuglari, analiz edilen tiretim basamaginin mikrobiyolojik kalitesini gésterir.
Pismis kabuklular ve kabuklu yumusakgalarin kabuklu ve kabuksuz iiriinler igin E. coli sayist;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya ¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise

UYGUN DEGILDIR

Pismis kabuklular ve kabuklu yumusakgalarin kabuklu ve kabuksuz iiriinleri igin koagulaz pozitif stafilokok sayisi;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya c sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise

UYGUN DEGILDIR
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2.5. Meyve, sebze ve bunlarin iiriinleri

Mikroorganizmalar/ | Numune alma - 5 Kriterin Sonuclarin uygun
Gida toksinler/ plam (%) Limitler (*) Refera(rali metot uygulanacag ¢ikmamasi halinde
metabolitler n Cc m M basamak alinacak tedbirler
Sofranms meyveve | E.col s | 2 | J0 | 100 | wotesl | o
£ 3 meyv ' kob/g kob/g veya 2
sebzeler
2.5.2. Tiikketime hazir
v : ) : 102 103 ISO 16649-1
4 5 6
pastorize edilmemis (%) | E. coli 5 2 koblg koblg veya 2 ) ®)
meyve ve sebze sulari

(1) n: Numune sayist; ¢: m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune sayisi

(2) kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)

(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.

(4) “Pastorize edilmemis” terimi; E. coli i¢in etkili bir zaman-sicaklik kombinasyonu ile saglanan pastérizasyona veya pastorizasyona esit
bakteriyal etkiye sahip oldugu onaylanmis diger bir isleme tabi tutulmamis olmasin1 ifade eder.

(5) Uretim islemi

(6) Uretim hijyeni ve ham maddenin se¢imi iyilestirilmelidir.

Analiz sonuglarinin degerlendirilmesi
Bu limitler, analiz edilen her bir numuneyi ifade eder.
Analiz sonuglari, analiz edilen tiretim basamaginin mikrobiyolojik kalitesini gésterir.
Tiiketime hazir dogranmis meyve ve sebzeler ve tiikketime hazir pastorize edilmemis meyve ve sebze sulari i¢in E. coli sayisi;
— Eger tespit edilen biitiin degerler < m ise UYGUN
— Eger en fazla ¢ sayidaki numunenin degeri, m ve M arasinda ve geriye kalan degerler ise < m ise KABUL EDILIR
— Eger bir veya daha fazla numunedeki deger; >M veya ¢ sayidaki numuneden daha fazla sayidaki numunenin degeri m ile M arasinda ise
UYGUN DEGILDIR
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EK-3
Patojen Mikroorganizmalarin Limitleri

Numune
_ _ alma plam | Limitler (?) Referans
Mikroorganizmalar Gida 0 Metot (%)
n c m M
Salmonella spp. Tiiketime hazir 5 0 | 229mlide | oh 65791
bulunmamali
wy - 25 g-mL’de EN/ISO
L. monocytogenes Tiiketime hazir 5 0 bulunmamals 11290-1
Termotolerant Tiiketime hazir 5 | o | 229Mde 55100700
Campylobacter spp. bulunmamali
E. coli 0157 Tiiketime hazir 5 o | 229mbide 1 qn 16654
bulunmamali
Tiiketime hazir
5 2 10° 10*
Koagulaz pozitif olmayan EN/ISO
. 6888-1 veya
stafilokoklar o ) 3
Tiiketime hazir 5 2 10 10 2
Tiiketime hazir 5 5 103 104
olmayan EN/ISO
B. cereus
) 7932
Tiiketime hazir 5 2 10? 103
Tiiketime hazir 5 2 103 104
e 1 olmayan
Siilfit indirgeyen anaerob ISO 15213
Tiiketime hazir 5 2 10? 103

(1) n: Numune sayist; ¢: m ile M limiti arasinda degere sahip olmasina izin verilen numune
sayl1st

(2) kob: Koloni olusturan birim (kat1 besiyerinde)

(3) Bu Yonetmelikte belirtilen Standartlarin yayimlanmis en son halleri kullanilir.
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EK-4
Numune alma kurallar1 ve analiz numunesinin hazirlanmasi

4.1. Genel numune alma Kkurallari ve analiz numunesinin hazirlanmasi

Numune alma ve analiz numunesinin hazirlanmasi i¢in 6zel bir kural yoksa ISO’nun
ilgili standardi ve Codex Alimentarius’un ilgili kilavuzu referans metot olarak kullanilir.

4.2. Kesimhanelerden ve kiyma, hazirlanms et karisimlari, mekanik olarak
ayrilms et ve ¢ig etin iiretildigi isletmelerden mikrobiyolojik numune alma kurallar:

4.2.1. Sigir, domuz, koyun, keci ve at karkaslarindan numune alma kurallari

Zarar veren veya vermeyen numune alma metotlari, numune alinacak kismin se¢imi ve
numunelerin depolanmasi ve tasinmast ile ilgili kurallar ISO 17604’de tanimlanmaktadir.

Her bir numune alma periyodu sirasinda rasgele 5 karkastan numune alinir. Numune
alma kismi, her bir kesimhanede kullanilan kesim teknigine gore segilir.

Enterobacteriaceae ve aerobik koloni sayimi analizi i¢in numune alinirken, her bir
karkasin dort farkli kasindan numune alinir. Numune alinirken zarar verecek metot
kullaniliyorsa, numune; toplamda 20 cm?’lik, zarar vermeyecek metot kullaniliyorsa gevis
getiren kiigiik hayvanlarin karkaslarinda 50 cm?’lik ve digerleri igin en az 100 cm?lik alani
temsil etmelidir.

Salmonella spp analizi i¢in numune alinirken, kazima siinger metodu kullanilir. Bunun
icin bulasmanin en yogun oldugu bolge segilir. Toplam numune alma alan1 en az 400 cm?’yi
kapsamalidir.

Numune karkasin degisik kisimlarindan aliniyorsa, analizden Once numuneler
birlestirilir.

4.2.2. Kanath karkasindan ve ¢ig kanath etinden numune alma kurallari

Kesimhanelerde Salmonella ve Campylobacter analizi igin biitiin haldeki kanath
karkasinin boyun derisinden numune alinir. Kesimhane ile bitisik olup sadece bu
kesimhaneden alinan eti pargalayan ve isleyen parcalama ve isleme tesisleri disindaki
parcalama ve isleme tesisleri de Salmonella analizi i¢in numune alir. Bu numunelerin
alinmasi sirasinda eger miimkiinse boyun derisi olan biitiin haldeki kanatli karkaslarina
oncelik verilir, ancak numunelerin ayrica derili ve/veya derisiz kanath karkas parcalar1 veya
¢cok az miktarda deriye sahip kanath karkas parcalarin1 kapsamasi ve se¢imin risk esash
olmas1 saglanir.

Kesimhaneler, Salmonella spp. serotipi bilinmeyen veya Salmonella Enteritidis ve
Salmonella Typhimurium i¢in pozitif olan siiriiden elde edilen kanath karkaslarinin numune
alma planlarina sahip olmalidir.

Kesimhanelerdeki kanatli karkasinda Salmonella ve Campylobacter icin; bu
Yonetmeligin EK-2 grup 2.1.5’de ve 2.1.9’da yer alan dretim hijyen kriteri analiz edilirken;
Salmonella ve Campylobacter testleri ayni laboratuvarda gerceklestiriliyorsa, sogutmadan
sonra her bir numune alma periyodunda en az 15 adet karkasin boyun derisinden rasgele
numune alinir. Analizden Once ayni orijine sahip siirliden alinan en az 3 adet kanath
karkasinin boyun derisi 26 g’lik tek bir numune olusturmak i¢in birlestirilir. Boylece bir
ornekten paralel olarak caligilacak Salmonella spp. ve Campylobacter analizi i¢in gerekli olan
5x26 g’lik numuneler elde edilir.

Numuneler, alindiktan sonra ve laboratuvara getirilirken 1°C’den diisiik ve 8°C’den
yiiksek olmayan sicaklik araliginda saklanirlar. Campylobacter analizi, numune biitiinliigiiniin
korunmasi amaciyla, numune alindiktan sonra 48 saat i¢inde gerceklestirilir. Sicakligi 0 °C’ye
ulasan numuneler, Campylobacter kriterine uyumu dogrulamak i¢in kullanilmaz. EK-2’deki
2.1.5 ve 2.1.9 satirlarinda belirlenen iiretim hijyeni kriterlerine ve EK-1’deki 1.3.3 satirinda
belirlenen gida giivenilirligi kriterine uyumu dogrulamak i¢in 5 adet 26 g’lik (5x26 g)
numune alinir.

Laboratuvarda baslangi¢ siispansiyonu hazirlamak icin 26 g’lik numune 9 hacim (234
ml) oda sicaklifina getirilmis buffered peptone water’a (BPW) aktarilir. Karigim yaklasik bir
dakika stomacher veya pulsifierde galkalanir. Stomacher torbasindan hava_uzaklastirilarak
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kopiik olusumu olabildigince engellenir. Bu baslangi¢ siispansiyonundan 10 ml (yaklasik 1 g)
bos bir steril tiipe aktarilir ve bu 10 ml’nin de 1 ml’si Campylobacter’ in selektif besiyerinde
saymmi i¢in kullanilir. Baslangi¢ siispansiyonunun kalani (250ml~25 g) ise Salmonella spp.
analizinde kullanilir.

Kesimhanelerdeki kanatli karkasinda Salmonella spp. ve Campylobacter i¢in EK-
2’deki 2.1.5 ve 2.1.9 satirlarinda belirlenen iiretim hijyen kriterleri analiz edildigi ve
Salmonella spp. ve Campylobacter i¢in bu testler iki farkli laboratuvarda test edildigi zaman,
her bir numune alma periyodu sirasinda en az 20 adet karkasin boyun derisinden sogutmadan
sonra rasgele numune alinir. Analizden 6nce ayni orjine sahip siiriiden alinan en az 4 adet
kanatli karkasinin boyun derisi 35 g’lik bir numune olusturacak sekilde birlestirilir. Boylece
(5x35 g)’lik boyun derisi numuneleri; Salmonella spp. analizi i¢in (5x25 g) ve Campylobacter
analizi i¢in (5x10 g) olacak sekilde boliiniir. Numuneler, alindiktan sonra ve laboratuvara
getirilirken 1°C’den diisik ve 8°C’den yiiksek olmayan sicaklik araliginda saklanirlar.
Campylobacter analizi, numune biitiinliigliniin korunmas1 amaciyla, numune alindiktan sonra
48 saat i¢inde gerceklestirilir. Sicakligi 0 °C’ye ulasan numuneler, Campylobacter kriterine
uyumu dogrulamak icin kullanilmaz. EK-2’deki 2.1.5 satirinda belirlenen tiretim hijyeni
kriterlerine ve EK-1’deki 1.28 satirinda belirlenen gida giivenligi kriterine uyumu dogrulamak
icin 5x25 g’lik numuneler kullanilir. EK-2°deki 2.1.9 satirinda belirlenen {iretim hijyeni
kriterlerine uyumu dogrulamak icin ise 5x10 g’lik numuneler kullanilir.

Kanatli karkasi1 disindaki ¢ig kanatl etinde Salmonella spp. analizi i¢in; ayn1 partiden
en az 25 g’lik 5 adet numune alinir. Derili kanatli etinden alinan numune; derinin miktarinin
numune birimini olugturmak i¢in yeterli olmadigi durumlarda, deri ve az miktarda da kanatl
eti icerir. Derisiz veya az miktarda deri iceren kanath etinden alinan numune; miimkiin
oldugunca derili kissmdan az veya yeter miktarda da et igerir. Kanathi etinden alinan
numuneler miimkiin oldugunca etin yilizeyinden alinir.

4.2.3. Numune alma kilavuzu

Karkaslardan numune almayla ilgili daha detayli kilavuzlar, 6zellikle numune alinacak
kisimlart ile ilgili olarak Gida Hijyeni Yo6netmeliginde ifade edilen iyi uygulama kilavuzlarina
dahil edilebilir.

4.2.4. Karkas, kiyma, hazirlanms et karisimlary, mekanik olarak ayrilmis et ve
¢ig kanath eti i¢cin numune alma sikhig

Kesimhane sahibi veya kiyma, hazirlanmis et karisimlari, mekanik olarak ayrilmis et
ve ¢ig kanatli eti iireten igletme sahibi gida isletmecisi, mikrobiyolojik analiz i¢in haftada en
az bir kez numune alir. Numune alma giinii, haftanin her bir glinlinii kapsayacak sekilde her
hafta degistirilir.

Kiyma ve hazirlanmis et karisimlart icin E. coli ve aerobik koloni sayis1 ve karkaslar
icin Enterobacteriaceae ve aerobik koloni sayisi; birbirini takip eden 6 hafta boyunca uygunsa
numune alma siklig iki haftada bire diisiirtilebilir.

Kiyma, hazirlanmis et karigimlari, karkas ve ¢ig kanatl eti i¢in Salmonella spp.
analizi; birbirini takip eden 30 hafta boyunca uygunsa numune alma sikligi iki haftada bire
diistiriilebilir. Ayrica ulusal ya da bolgesel Salmonella spp. kontrol programi varsa ve bu
program bu paragrafta tanimlanan bir numune alma planini i¢eriyorsa Salmonella spp. analizi
icin numune alma siklig1 diisiiriilebilir. Ulusal ya da bolgesel Salmonella spp. kontrol
programi kesimhane tarafindan satin alinan hayvanlardaki Salmonella spp. yayginligini diisiik
olarak gosteriyorsa numune alma siklig1 daha da diistirtilebilir.

Kanath karkaslarinda Campylobacter analizi birbirini takip eden 52 hafta boyunca
uygunsa, numune alma sikligi iki haftada bire diisiiriilebilir. Bakanlik tarafindan
onaylandiktan sonra, resmi veya resmi olarak taminmis bir ulusal veya bolgesel
Campylobacter kontrol programi mevcutsa ve bu program EK-2’deki 2.1.9 satirinda
belirlenen tiretim hijyeni kriteri uygunlugunu dogrulamak i¢in gerekli numune alma ve analiz
metoduna esdeger metotlart iceriyorsa, Campylobacter numune alma sikligi azaltilabilir.
Kontrol planinda yer alan siirii igerisinde diisiik seyreden Campylobacter bulasi seviyesi
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broilerlerin satin alindig1 ciftlikte de 52 hafta iizeri bir donemde aym disik seviyeyi
stirdiiriiyorsa numune alma siklig1 daha da disiiriilebilir. Yilin belli bir donemi boyunca
kontrol programi uygun sonuglar gosteriyorsa, Campylobacter analiz sikliginda Bakanlik
onaytyla donemsel farkliliklar belirlenebilir.

Ancak risk analizine dayali olarak degerlendirilen ve bunu takiben Bakanlik tarafindan
onaylanan, kiiciik kesimhaneler ve az miktarda kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve ¢ig
kanatl eti tireten isletmeler bu maddede belirtilen numune alma sikligindan muaftirlar.

4.3. Filizler I¢in Numune Alma Kurallan

'Parti'; filiz iiretmek amaciyla ayni isletmeden, ayni giin aym1 yere gonderilen, ayni
taksonomik isme sahip bir miktar filiz veya tohumu ifade eder. Bir veya daha fazla parti bir
sevkiyat olabilir. Bununla birlikte, ayn1 ambalajda karistirllmis ve birlikte g¢imlenmesi
amagclanan farkli bir taksonomik isme sahip tohumlar ve bunlarin filizleri de tek parti olarak
kabul edilir.

A. Genel Numune Alma ve Analiz Kurallar

1. Tohum Partisinin On Analizi

Filiz tireten gida isletmecileri tiim tohum partilerini temsil eden bir numunenin 6n
analizini gergeklestirir. Temsili numune 50 gr’lik alt numunelerden olusan tohum partisinin
agirlikca en az % 0,51 kadar olmasi veya Bakanlik¢a onaylanmis numune alma stratejisine
esdeger bir istatiksel yapiyla secilmis olmasi gerekir.

On testlerin yapilmasi amaci, gida isletmecisi temsili numunedeki tohumlari,
filizlenecek olan tohum partisinin geri kalaniyla ayni kosullar altinda filizlendirmelidir.

2. Filizlerden ve Kullanilan Sulama Suyundan Numune Alinmasi ve Analizi

Filiz ireten gida igletmecileri, filizlenme isleminin baslamasindan 48 saat dnce, Shiga
toksini tireten E. coli (STEC) ve Salmonella spp. bulma olasihiginin en yiiksek oldugu
basamakta en az ayda bir kez olacak sekilde mikrobiyolojik analiz i¢in numune alirlar.

Filiz numuneleri EK-1"deki satir 1.7.3’de yer alan gerekliliklere gore analiz edilir.
Filiz iireten gida isletmecisi kullanilan sulama suyuyla ilgili numune alma prosediirii ve
numune alma yerini iceren bir numune alma planma sahipse EK-1’deki satir 1.7.3°de
belirlenen numune alma gereklilikleri, filizleri sulamada kullanilan suyun 200 ml’lik 5 adet
numune analizi ile yer degistirilebilir.

Bu durumda, EK-1’deki satir 1.7.3’de belirlenen gereklilikler filizlerin sulanmasinda
kullanilan suyun analizine uygulanir ve 200 ml’de hi¢ bulunmayacak kriterine gore
degerlendirilir.

Bir parti tohum ilk kez test edilirken, mikrobiyolojik analizlerin EK-1’deki satir
1.7.3’deki degerlere uygun olmasi veya kullanilan sulama suyu analiz edildiginde 200 ml’de
hi¢ bulunmamas1 durumunda gida isletmecisi filizleri piyasaya arz edebilir.

3. Numune Alma Sikhig1

Filiz iireten gida isletmecileri, her haliikarda en erken filizlenme isleminin
baslamasindan 48 saat 6nce olmak iizere, Shiga toksini iireten E. coli (STEC) ve Salmonella
spp. bulma olasiliginin en yiiksek oldugu basamakta en az ayda bir kez olacak sekilde
mikrobiyolojik analiz i¢in numune alirlar.

B. Boliim A’da belirlenen Tohum Partilerine iliskin On Analizlerin Azaltilmasi

Filiz {ireten gida isletmecisi asagidaki sartlar1 karsiladiginda ve Bakanlik tarafindan
onaylandiginda Bo6liim A.1°de belirlenen numune alimindan muaf olur;

a)Bakanligin, gida isletmecisinin iiretim siirecindeki adimlar igeren, mikrobiyolojik
riski azaltan bir gida giivenilirligi yonetim sistemi uyguladigini onayladigi ve
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b) Gegmis veri kayitlari, onay verilmeden Onceki en az 6 ay boyunca isletmede
iretilen farkli filiz gesitlerine ait tiim partilerin EK-1’deki satir 1.7.3’de belirlenen gida
giivenilirligi kriterlerine uygunlugunu teyit ettigi
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