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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 5269:2015’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
....................... tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 5269:2015'in yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiya¢ ve imkanlarimiz 6én planda olmak iizere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
iilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina ¢alisilmistir.

Bu standart son seklini almadan once; iiretici, imalat¢1 ve tiiketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart, pirina yagini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta, diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlary’dir.

TS No Tiirkce ad1 Ingilizce ad

TS 342 Yemeklik zeytinyagi - Muayene ve | Methods of analysis for edible olive oils
deney yontemleri

TS 545 Ayarl ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for

volumetric analysis

TS EN ISO 660*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve sivi yaglar
- Asit sayisi ve asitlik tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of acid value and acidity

TSENISO 661

Hayvansal ve bitkisel yaglar - Analiz
numunesinin hazirlanmasi

Animal and vegetable fats and oils -
Preparation of test sample

TS EN SO 662*

Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi
yaglar- Rutubet ve ugucu madde tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of moisture and volatile
matter content

TS EN ISO 663*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
-Cozlinmeyen safsizlik muhtevasinin
tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of insoluble impurities
content

hazirlama yontemleri

TS 894 Yemeklik bitkisel yaglar-Muayene | Methods of Analysis for Edible Oils of
metodlari Vegetable Origin
TS 2104 Belirtegler - Belirteg ¢ozeltileri | Indicators - Methods of preparation of

indicator solutions

TS EN ISO 3656*

Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi
yaglar- Mor 6tesi absorbansinin 6zgiin
uv soniimlenmesi cinsinden tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of ultraviolet absorbance
expressed as specific UV extinction

TS EN ISO 3657*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Sabunlasma sayisinin tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of saponification value
(ISO 3657:2020)

TS EN ISO 3696

Su - Analitik laboratuvarinda
kullanilan-Ozellikler ve deney
metotlar

Water for analytical laboratory use -
Specification and test methods

TS EN ISO 3960*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Peroksit degeri tayini - Iyodometrik
(gorsel) son nokta tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of peroxide value -
Iodometric (visual) endpoint
determination

© TSE - Tum haklar1 saklidir.
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TS 4963 Hayvansal ve  bitkisel yaglar- | Animal and Vegetable Oils and Fats-
Sabunlagsmayan maddelerin tayini Determination of Unsaponifiable Matter
TS 5038 Hayvansal ve bitkisel yaglar-Sabun | Animal and Vegetable Fats and Oils-

miktarinin tayini

Determination of Soap Content

TS 7060 EN ISO
5555

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve sivi yaglar
- Numune alma

Animal and vegetable fats and oils -
Sampling

TS 7163 EN ISO
6800

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1vi yaglar
- Trigliserit molekiillerinin 2 -
Konumundaki yag asitleri bilesiminin
tayini

Animal and vegetable fats and oils-
Determination of the composition of
fatty acids in 2 - Position of the
trigliceride molecules

TS 11359

Ambalajlanmis madde ve mamuller -
Kiitle ve hacimlerinin kontrol esaslari

Determination of mass and volume of
the pre - packed goods

TSENISO 12193

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Dogrudan grafit firinli atomik
absorpsiyon spektroskopi ile kursun
tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of lead by direct graphite
furnace atomic absorption spectroscopy

TS ENISO 12228-
2*

Tek tek ve toplam sterol iceriginin
tayini-Gaz kromatografik yontem-
Boliim 2:Zeytin ve pirina yag1

Determination of individual and total
sterols contents - Gas chromatographic
method - Part 2: Olive and olive pomace
oils

TS EN ISO 12966-
1*

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Yag asidi metil esterlerinin gaz
kromatografisi - Bolim 1: Yag asidi

metil esterlerinin modern gaz
kromatografisine  iliskin  kilavuz
bilgiler

Animal and vegetable fats and oils - Gas
chromatography of fatty acid methyl
esters - Part 1: Guidelines on modern gas
chromatography of fatty acid methyl
esters

TS EN ISO 12966-
2*

Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi
yaglar- Yag asitleri metil esterlerinin
gaz  kromotografisi-Bolim  2:Yag
asitleri metil esterlerinin hazirlanmasi

Animal and vegetable fats and oils - Gas
chromatography of fatty acid methyl
esters - Part 2: Preparation of methyl
esters of fatty acids (ISO 12966-2:2017)

TS EN ISO 12966-
4%

Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi
yaglar- Yag asitleri metil esterlerinin
gaz kromotografisi -Boliim 4: Kapiler
gaz kromatografisi ile tayin

Animal and vegetable fats and oils - Gas
chromatography of fatty acid methyl
esters - Part 4: Determination by
capillary gas chromatography

TS EN ISO 15304

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar
- Bitkisel kat1 ve sivi yaglarda trans yag
asidi izomerleri iceriginin tayini - Gaz
kromatografik yontem

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of the content of trans
fatty acid isomers of vegetable fats and
oils - Gas chromatographic method

TSENISO 15788-
1

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve s1v1 yaglar

- Bitkisel S1V1 yaglarda
stigmastadienlerin tayini - B6lim 1 :
Kilcal kolonlu gaz kromatografi

yontemi (referans yontem)

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of stigmastadienes in
vegetable oils - Part 1: Method using
capillary - column gas chromatography
(Reference method)
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3 Terimler ve tanimlar

31

pirina (zeytin kiispesi)

zeytin agaci (Olea europaea L.) meyvesinin uygun yerlerde fiziksel islemler uygulanarak yaginin ve
suyunun biiytik kismi alinmis kiispesi

3.2
pirina yag1 (Karma pirina yag)

rafine pirina yag1 ve dogrudan gida olarak tiiketilebilecek naturel zeytinyaglar1 karisimndan olusan,
serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda 1.0 gramdan fazla olmayan, yemeklik olarak
kullanilabilen yag

3.3
ham pirina yagi

pirinadan elde edilen, rafine edilmemis, reesterifikasyon isleminden gegcmemis, diger yaglar ve karisimlari
ile karistirilmamis, dogrudan tiiketime uygun olmayan, rafinasyon veya teknik amaclh kullanima uygun yag.

3.4
rafine pirina yagi

pirina yaginin dogal trigliserit yapisinda degisiklige yol acmayan yontemlerle rafine edilmeleri sonucu
elde edilen, rengi acik saridan kahverengi sariya kadar degisebilen, serbest yag asitligi oleik asit cinsinden
her 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan, yemeklik olarak kullanilabilen yag.

3.5
yabanci madde
pirina yagina katilmasina miisaade edilen maddelerin disindaki gozle goriilebilir her tiirlii madde

4 Siniflandirma ve ozellikler

4.1 Simiflandirma
4.1.1 Smiflar

Pirina yag1 bilesimine gore;

— Sinif 1 - Ham pirina yagi

— Sinif 2 - Rafine pirina yag,

—  Sinif 3 - Pirina yag1 (Karma pirina yagi)

olmak tizere ti¢ sinifa ayrilir.

4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal 6zellikler

Pirina yaginin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalhdir.
Cizelge 1 — Pirina yaginin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger

Tat ve koku Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, acima, kiiflenme, kokusma ve/veya
bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.

Renk ve goriiniis Kendine 6zgli renkte ve homojen yapida olmalhdir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

© TSE - Tum haklar1 saklidir. 3
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4.2.2 Kimyasal 6zellikler

Pirina yaginin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Pirina yaginin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Deger
Ozellik Ham pirina - I-{afine ) Pirina Y.ag-l
Pirina Yagi (Karma pirina
yag)
Rutubet ve ucucu madde, % (m/m), en ¢ok 0,1
Coziinmeyen safsizliklar, % (m/m), en ¢ok 0,05 0,05
Peroksit sayisi, (miliesdeger 02/kg), en ¢ok - 5,0 15,0
Asit sayisi (oleik asit cinsinden), % (m/m), en ¢ok - 0,3 1,0
3Mumsu maddeler (Cao+Ca2+Ca4+Cs6), mg/kg >3504 >350 <350
Ultraviyole (UV) 1s1ninda 6zgiil sogurma*, 270 nm’de, - 2,00 1,70
en ¢cok
%1
(E )
1cm
AE (yaklasik 270 nm’de ultraviyole 1sininda 6zgiil - 0,20 0,18
sogurmadaki degisim), en cok
Sabun muhtevasi, % (m/m), en cok 0,005
Sabunlasmayan madde (petrol eterinde), g/kg, en ¢cok 30
Yag asitleri bilesimi, % (m/m) (toplam metil esteri olarak)
-Miristik asit (C14:0), en ¢ok 0,03
-Palmitik asit (C16:0) 7,00 - 20,0
-Palmitoleik asit (C16:1) 0,3-3,5
-Heptadekanoik asit (C17:0), en ¢ok 0,4
-Heptadesenoik asit (C17:1), en ¢cok 0,6
-Stearik asit (C18:0) 0,5-5,0
-Oleik asit (C18:1) 55,0-85,0
-Linoleik asit (C18:2) 2,5-21,0
-Linolenik asit (C18:3), en ¢ok 1,0
-Arasidik asit (C20:0), en ¢ok 0,6
-Gadoleik asit (C20:1), en ¢cok 0,5
-Behenik asit (C22:0), en ¢ok 0,3
-Lignoserik asit (C24:0), en ¢ok 0,2
Sterol bilesimi (Toplam steroliin kiitlece ytizdesi)
Toplam Sterol, (mg/kg, en az) 2500 1800 1600
-Kolesterol, en ¢ok 0,5
-Brassikasterol, en ¢ok 0,2
-Kampesterol, en ¢ok 4,0

-Stigmasterol Kampesterol i¢cin bulunan degerden daha kiigiik
olmalidir. (Ham pirina yaginda aranmaz)
-Delta-7-stigmastenol, %, en cok 0,5
-Beta-sitosterol + delta-5 avenasterol + delta- 5,23- 93,0
stigmastadienol + klerosterol + sitostanol + delta 5,24-
stigmastadienol, en az
-Eritrodiol + uvaol (toplam steroller igerisinde),
% (m/m), en az 4,54
Trans yag asitleri, % (m/m) (metil esteri olarak)
-Toplam transoleik izomerler (C18:1T), en ¢ok 0,20 0,40 0,40
-Toplam translinoleik + Translinolenik izomerler 0,10 0,35 0,35
C18:2T + C18:3T, en ¢ok
© TSE - Tiim haklar1 saklidir.
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Gergek ve teorik ECNY 42 trigliserit icerigi arasindaki 0,6 0,50 0,50
en biyiik fark

R12) orany, en az - 10 10
Kursun muhtevasi, mg/kg, en cok 0,10

1) Es deger karbon sayis1 42 olan trigliserit

yaglara uygulanir.
3)Bilgi icin verilmistir. “Ihracatta aranmaz”.

olmalidir.

2) R1 orani: Stigmasta-3,5-dien / kampesta-3,5-dien’dir ve stigmastadien icerigi 4 mg/kg’'dan fazla olan

4) 300 mg/kg ile 350 mg/kg arasinda mumsu maddelere sahip oldugunda, bu yagin ham pirina yagi olarak
tanimlanabilmesi icin, toplam alifatik alkol icerigi >350 mg/kg veya (eritrodiol + uvaol) igerigi >%3,5

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Pirina yaginin 6zellikleriyle bunlarin muayene ve deneylerine iliskin Madde numaralar1 Cizelge 3’de

verilmistir.

Cizelge 3 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no Muayene ve deney
madde no

Ambalaj muayenesi 6.1,6.2 52.1
Rutubet ve ugucu madde tayini 4.2.2 5.3.2
Coziinmeyen safsizliklar tayini 4.2.2 5.3.3
Peroksit tayini 4.2.2 5.34
Asit sayisi tayini 422 535
UV 1sininda 6zgtl sogurma tayini 4.2.2 5.3.6
Sabun muhtevasi tayini 4.2.2 5.3.7
Sabunlagsmayan madde tayini 4.2.2 5.3.8
Mumsu maddeler tayini 4.2.2 5.3.9
Yag asitleri bilesimi 4.2.2 5.3.10
Trigliseritlerin 2-konumundaki stearik ve palmitik asit 4.2.2 5.3.11
toplami tayini

Sterollerin tayini 4.2.2 5.3.12
Trans yag asitleri tayini 422 5.3.13
ECN 42 trigliserit tayini 4.2.2 5.3.14
Stigmastadienler (R1 orani) tayini 4.2.2 5.3.15
Kursun muhtevasi tayini 4.2.2 5.3.16

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj kiitlesi, sinifi, tavsiye edilen tiiketim tarihi ve parti, seri veya kod numarasi ayni olan
ve bir defada tiiketime sunulan pirina yaglari bir parti sayilir. Partiden numune TS 7060 EN ISO 5555’e

uygun olarak alinir ve sevk edilir.
5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi, TS 11359’a gore yapilir ve sonucun Madde 6.1 ve Madde 6.2'ye uygun olup

olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Pirina yaginin duyusal ve fiziksel muayenesi, TS 894'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup

olmadigina bakilir.

© TSE - Tum haklar1 saklidir.
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5.3 Deneyler

5.3.1 Analiz icin deney numunesinin hazirlanmasi
Analiz numunesi TS EN ISO 661'e gore hazirlanir.
5.3.2 Rutubet ve ug¢ucu madde tayini

Rutubet ve ucucu madde tayini, TS EN ISO 662'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3 Coziinmeyen safsizliklar tayini

Cozunmeyen safsizliklar tayini, TS EN ISO 663'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.4 Peroksit sayisi tayini

Peroksit sayisi tayini, TS EN ISO 3960'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.5 Asit sayisi tayini
Asit sayisi tayini, TS EN ISO 660'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.6 UVisininda 6zgiil sogurma tayini

UV 1isininda 6zgiil sogurma tayini, TS EN ISO 3656'ya gore yapilir. Ozgiil sogurmadaki degisim agagidaki
bagintiyla hesaplanir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

(Ez74 +E 266)
2

5.3.7 Sabun muhtevasi tayini

AE=E,; —

Sabun tayini, TS 5038’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Sabunlasmayan madde tayini

Sabunlasmayan madde tayini, TS 4963’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.9 Mumsu maddelerin tayini

Mumsu maddelerin tayini, TS 342'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.10 Yag asitleri bilesimi tayini

Linolenik asit tayini, TS EN ISO 12966-1 ve TS EN ISO 12966-2’ye gore hazirlanan numunelerde TS EN
ISO 12966-4’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.11 Trigliseritlerin 2-konumundaki stearik ve palmitik asit toplami tayini

Trigliseritlerin 2-konumundaki stearik ve palmitik asit toplami tayini, TS 7163 EN ISO 6800'e gore yapilir
ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.12 Sterollerin tayini

Sterollerin tayini, TS EN ISO 12228-2’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakailir.

5.3.13 Trans yag asitleri analizi

Trans yag asitleri analizi, TS EN ISO 12966-4’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

6 © TSE - Tum haklar: sakhidir.
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5.3.14 ECN 42 trigliserit tayini
ECN 42 trigliserit tayini, TS 342'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.15 Stigmastadienlerin tayini

Stigmastadienlerin tayini, TS EN ISO 15788-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.16 Kursun muhtevasi tayini

Kursun muhtevasi, TS EN ISO 12193’ye gore tayin edilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Madde 5.1'e gore alinan numuneler iizerinde bu standart kapsaminda bulunan muayene ve deneylerin
sonuglari standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

— Firmanin adi ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuvarin adji,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktdrlerin mahzurlarimi gidermek tizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz
6.1 Ambalajlama

Pirina yagl, mevzuata uygun ambalajlarda piyasaya arz edilir. Tlketici ambalajlar (kiiciik ambalajlar)
daha biiyiik dis ambalajlara da konulabilir.

6.2 Isaretleme

Pirina yaginin ambalajlari izerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilir, basilir veya etiket olarak takilir.

— Firmanin ticari unvani ve adresi veya kisa adi ve adresi veya tescilli markas,
— Bu standardin isaret ve numarasi (TS 5269 seklinde),
— Mamuliin ad1 (Pirina yagi),

—  Smifi
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— Uretim bélgesi veya yerel ismi (Istege bagh)
— Parti ve/veya seri/kod numaralarindan en az birisi,

— Netdolum hacmi ve/veya net kiitlesi (en az mL, L, g veya kg olarak) (ihracatta sadece o tlilkede gecerli
0lctl birimi yazilabilir),

— Gerektiginde kullanim bilgisi ve /veya muhafaza sartlari,
— Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi.
Bu bilgiler gerektiginde Tiirk¢enin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.

Pirina yag1 hi¢cbir zaman zeytinyagi olarak adlandirilmamali ve diger bitkisel yaglarla karistirilip piyasaya
sunulmamaldir.

Zeytinyagin1 ammsatacak imge ve simgeler kullanilmamalidir (ihracatta zorunlu degildir).
Not - [hracatta, parti, seri veya kod numaralarindan biri, 5000 mL dahil i¢ ambalajlar i¢in istege baglidir.

Mamuliin ihra¢ edilmesi durumunda, ithalatgi tilkenin talebi dogrultusunda yukaridaki bilgilerden
bazilari ¢ikarilabilir veya bunlara ilave bilgi eklenebilir.

6.3 Tasima ve muhafaza

Pirina yaginin 6zelliklerinin bozulmayacagi ve yabanci koku yayan maddelerin bulunmadig: Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginin Gidalarin Tasinmasi ve Depolanmasi boéliimiinde yer alan kurallara uygun olarak
nakledilmelidir.

7 Cesitli hiikkiimler

Imalatg1 veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi pirina yag icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
pirina yaginin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun
belirtilmesi gerekir.

Thracatta ambalaj biiyiikliigii alic1 firmanin istegine gore hazirlanir.
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