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GIDA SEKTÖRÜNDE YENİ TEKNOLOJİLER SEMİNERİ 

11 Haziran 2014 – Saat: 09:30  
Ege İhracatçı Birlikleri, İzmir 

 

 

09:30 – 09:45 Açılış 
Ekin Taşkın - Ege İhracatçı Birlikleri Proje Koordinatörü  
 

09:45 – 10:15 Soğuk Atmosferik Plazma – Karabiberin Mikrobiyal Kalitesini Artırmak İçin 
Yenilikçi Bir Yöntem  
Dr.-Ing. Kai Reineke (Ph.D) ve Dr. Oliver Schlüter - Leibniz Ziraat Mühendisliği 
Enstitüsü Almanya  
 

10:15 – 11:00 Kızılötesi ve Mikrodalga Dekontaminasyonu – Buhar Uygulamasına Alternatif 
mi Yoksa Tamamlayıcı mı?  
Sven Isaksson ve Lovisa Eliasson -  İsveç Gıda ve Biyoteknoloji Enstitüsü (SIK) 
 

11:00 – 11:15 Kahve Arası 
 

11:15 – 11:45 Gıda Sektöründe Yüksek Basınç CO2 Teknolojisi Uygulamalarında Son 
Gelişmeler  
Mariana Valverde - Ainia Teknoloji Merkezi İspanya 
 

11:45 – 12:15 Mikotoksin Yönetiminde Son Gelişmeler ve Dünya’daki Yasal Düzenlemeler  
 Dr. Imge Oktay Basegmez - Türkiye Bilimsel ve Teknolojik Araştirma Kurumu 
(TÜBİTAK) 
 

12:15 Kapanış 
 

 
 


