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Helal yiyecek ve igeceklerin hazirland:g, saklandigi ve sunuldugu
tesisler

1 Kapsam

ham maddeleri, yemeklerin hazirlama, saklama ve sunulma yontemlerini ve bu sureclerde gorev alan
personel ile kullantlacak arag, gereg ve tesis gerekiiliklerini kapsar.

Tesiste buttin alanlann helal gartlara uygun olmas) bu standardin uygulanmas! bakimindan ana hedeftir.

2  Atif yapilan standard ve/veya dokiimanlar

Asagida verilen, atif yapilan standardlarnn hakUmieri bu standardin hitkamleri saylir. Tarih belirtilen atiflarda,
daha sonra yapilan tadil ve revizyonlar uygulanmaz. Bununla birlikte, bu standarda dayal anlagmalarda
taraflara, agagida verilen standardiarin en yeni baskilarnim uygulama imkanimn aragtirmalar énerilir. Tarih
belirtilmeyen atiflarda, ilgili standardin en son baskist kullanihr. Biitin standardlann ylrirlitkte buiunan
baskilan TSE'den temin edilebilir.

TSE No Tiirkce adi ingilizee adi
TS QIC/SMIC 1 Helal gida genel kilavuzy General guidelines cn Halai food
TS EN I1SO Gida gavenligi yénetim sistemleri - Food safety management systems -
22000 Gida zincirindeki ttim kuruluslar igin Requirements for any organization in the
sartlar food chain

3  Terimler ve tarifler
Bu standard amaci bakimindan, agagdidaki terimler ve tarifler iie helal gidaya iliskin TS OIC/SMIIC 1 ve TS
EN ISO 22000 standardinda yer alan gida hijyeni ile ilgili terim ve tarifler gecerlidir.

3.1 Tesis

Farkh gida maddelerinin (et ve et (rdnleri, stit ve sut dronleri, kury baklagiller, sivi ve katy yaglar, meyve ve
sebzeler vb.) gesitli islemlerden (ayiklama, yikama, 6n pigirme, sogutma, pigirme, soslama, tekrar sofutma,
soguk muhafaza vb.) gecirilerek, hazirlanan yiyecek ve iceceklerin sakiandigi, misgterilerin titketmesi igin
servise vefveya dogrudan satisa sunuldugu yer.

3.2 Tiitketime hazir helal gida
TS OIC/SMIIC 1'de belirtilen helal gidalan kullanarak helal ydntemlerle hazirlanan Islami kurallara uygun
yiyecek ve icecek.

3.3 Bulagma
Fiziksel, kimyasal, biyolojik ve helal olmayan tehlike unsurlanindan herhangi birinin dogrudan veya capraz
bulagma yoluyla gidalara temas etmesi, karismas, etkilemesi veya hozmas.

4  Gereklilikler

4.1 Genel gereklilikler

a) Gida gavenilirligi helal gida haziriginin én kosuludur.

b) Gida guvenilirlidi ile ilgili botun tedbirler helal sartlarina uygun olmahdir.

¢) Helal gidafann hazirlanmasi, islenmesi, ambalajianmas;, taginmas ve depolanmasi TS EN 1SO 22000
ve difer ilgili kodekslerdeki hijyen ve sanitasyon kurallarina uyumlu bir sekilde yapiimairdir.

d) Hijyen ve sanitasyon icin kullanlan kimyasal maddeler ve malzemeler hela| gida sektoriinde kullanima
uygun oimalidr.
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4.2.3 Sunum béliimii

Yemek yenilen bélim asagida verilen gerekliliklere sahip olmalidir:

a) Yemek yenilen b&lum temiz, dizenli ve hijyenik olmahdir,

b) Yeterli aydinlatma olmaldir. :

c) Uygun bir havalandirma sisterni olmalidir.

d) Yemek yenilen kapail alana hicbir sekilde hayvanlana girmesine izin verilmemelidir, ‘

e) Yemek yenilen alanda veya gorilebilecek yerlerde Isiam'in ahlak aniayisina aykin oyun, eglence ve
gosteriler yapttmamalidir.

4.2.4 Tuvaletler

Tuvaletler agagida verilen gerekliliklere sahip almalidir:

a) Yeterli sayida, uygun hijyenik tasarimda ve her birinde el yikama, kurulama ve gerektigi yerde sanitize
etme clanaklan bulunan tuvalet bulunmaldir.

b) Bayan ve erkek tuvaletleri ayn olmalidir,

c) Tuvaletler yeme, icme ve gida alanlarinda uygun béiimlere yeriestiriimis olmall, kapisi gida pisirme,
hazirlama ve yeme alanina dogrudan agiimamalidir,

d) Tuvaletlerde temizlik malzemesi bulunmaldir.

e} Tuvaletler, atiklarin hijyen kurallarina uygun bir bigimde uzaklastinlacagi sekilde tasarlanmalidir.

4.2.5 Soyunma odalan

Soyunma odalari agagdida verilen gerekliliklere sahip olmalidir:

a) Hizmet yerinde caligan personel igin personel sayisi kadar soyunma dolabi bulunmali ve yeterii kiyafet
degistirme olanaklan sagtanmalidir.

b) Gerekii hijyen éniem ve uyarlan bulunmalichr,

4.3 Gida maddeleri (Hammadde) temini

Gida maddeleri asaida verilen gerekliliklere sahip olmahdir:

a) Kullanlan tom etler, sebze ve meyveler, gesniler, igme sular, mesrubatlar, gida katkilan dahil tim
hammaddeler helal belgesine sahip olmahdir.

b) Dondurulmus gidalar -18 °C'in altinda, taze ¢ij et, sebze ve meyveler ise 5 °C'in altinda muhafaza
edilmelidir, ' '

¢} Tum igme suyu ve mesrubatlara helal olmayan igecekierin (alkol vb.) karigmast énlenmelidir.

d} lgme suyu ve mesrubat kaplart yerden en az 60 cm yukanda oimalidir.

e} Ham madde, yardimcl madde ve katki maddeleri bozuimanin ve bulagmanin énlenebilecedi kosullarda
depolanmalidir.

f) Ham madde, yardimci madde ve katki maddeleri depoya girig sirasina gore kullandmalidir.

4.4 isleme gereklilikleri

4.4.1 Haziriama ve pigirme

Hazirlama ve pigirme agagida verilen gerekliliklere sahip olmalidir:

a) Pisirme ve hazirlama tezgahi yerden en az 60 cm yukanda clmalidir.

b) Yemek, uygun sicaklik dedereri kultanilarak pisirilmelidir. :

c) Hazirlanmig yemekler, servis 6ncesinde mutfakta bekletilecekse, servis edilene kadar uygun kosullarda
muhafaza edilmelidir.

d) Mamullerin hazilanmasi sirasinda icerijine helal olmayan herhangi bir madde katilmamal), hatayla
kangimi engelleyecek tedbirler alinmalidir.

e) Yiyecek ve igecekler, helal olmayan maizemelere bulasmamis donanim, arag ve geregler ile
hazidanmal, iglenmeli veya imal ediimelidir.

4.4.2 Gidalarin saklanmasi .
Son Oran, mikroorganizmalann bulagmasin velveya geligimini engelleyecek ve Grini bozulmaya, ambalaji
da hasara karsi koruyacak sekilde depolanmali. Ek olarak agafjida verilen gerekiiliklere sahip olmatdir;

a) Gida maddeleri birbirinin 6zelligini bozmayacak ve birbirinden etkilenmeyecek sekilde ve temizlik
malzemelerinden ayn yerlerde depolanmahdir.

b) Tuketime hazir gidalar uygun sicakbklarda saklanmalidir. Uriin 6zelligi géz oénine alinarak, derin
donduruimug dronler -18 °C den daha doguk stcaklikta muhafaza ediimelidir. Pisirilmis yemekler, oda
sicakliinda 2 saatten fazla sureyle bekletiimemelidir.

c) Depolama kaplar herhangi bir bulagmaya neden olmamalidir.

d)} Depolama yéntemi, depolanan gidanin trune uygun olmalidir,
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4.5.3 Servis personeli

Servis persaneli agadida verilen gerekliliklere sahip olmalidir:

a) Ktyafetleri temiz, diizenli ve ahiaki digtlere uygun oimalidir.

b) Hijyenik gerekiilikier yerine getirilmelidir.

c) Calisanin gida hijyeni egitimi aldigini gésteren bir kayit bulunmalidir. _

d) Cahganin ilgili oldugu alanda helal gida egitimi aldigin gosteren bir kayit buiunmalidir.

4.6 Hizmet donanimi gereklilikleri
4.6.1 Genel

4.6.1.1 Gida isleme, degerlendirme, dayanikh hale getirme, ambalajlama, eleme, 1sitma ve karighrma gibi ig
ve islemierde kullanitan her tirl alet ve donanimiar, ham madde ve Orund etkilemeyecek veya ham madde
ve urinden etkilenmeyecek yapt ve nitelikte pasianmaz gelik olmahdw. Pasl, kirdi ve defarme olmug
malzemeler kulianiimamahdir.

4.6.1.2 Helal gida islemede kullanilacak makineler, arag-geregier ve imalat hatlan Islami kurallara gore helal
olarak kabul ediimeyen matzemelerden yapiimig olmamat veya bunlar igermemelidir. Bunlar sadece helal
hizmetler icin kullaniimahidir,

4.6.1.3 Bakim ve onanmlar dizenli olarak yapilmall, bu amagia kulanilan her torlt kimyasal maddelerin ham
ve mamul madde ile temasi énlenmelidir.

4.6.1 Kullamlan donanim ve malzemeler
Asadida verilen gerekliliklere sahip oimalidir:

a) Tum islemler sirasinda kullanilan donamim ve malzemeler, helal olmayan maddelerden yapimig
olmahgir,

b) Donanin ve malzemeler gidada kullanima uygun olmalidrr.
c) Kolay temizienebilir oimaldir.
d) Sadece helal hizmetler igin kullandmahdir.

4.6.2 Donamim ve malzemelerin temizligi
Donanim ve malzemelerin temizligi sirasinda agagidaki gereklilikler saglanmalidir:
a) Temizlikte kullanilacak su dogal olmal, Mdstamel (kullanilmig) olmamal ve necasetten ari olmaldir.
b) Donanim ve malzemeler yerde yikanmamaiidir.
c) Arag ve gereclerin temizliginde varsa Islami kurallara uygun otomatik yrikama cihazlari ile yikanmal,
yikama cihazinin bulunmadigr durumlarda agadidaki kurallara dikkat edilmelidir.
- Temiz su ve Islami prensiplere uygun sabun veya bulagik deterjam kullaniimalidir.
- 2 kere temiz suyla yikanmali veya akan sudan gegiriimelidir.
d} Salgin sindirim sistemi hastatikianr olmasi durumunda, donanim ve malzemeler, kaynar su veya
dezenfektanlar ile sterilize edilmeli ve temiz su ile bir kez daha yilkanmalidtr.
e) Donammiar temiziendikten sonra, dezenfeksiyonu yapilmali ve kurutulmus olarak uygun yerde muhafaza
ediimelidir.

4.6.3 Donanim ve malzemelerin depolanmasi

Donanim ve malzemelerin depolanmas! asadida verilen gerekliliklere sahip olmaiidir:

a) Donanim ve malzemeler, temiz alanlarda uygun sartlarda saklanmalhdir.

b) Tum temiz malzemeler yerden en az 60 cm yukarida, tercihen kapall dolaplarda saklanmalidir.

4.7 Ambalajlama

Ambalajlama agagida verilen gerekliliklere sahip olmahdir:

a) Ambalaj malzemesi gidada kuflarima uygun ve hijyenik cimahdir. Ambalaj malzemesi urina etkilemedigi
gibi Griinden de etkilenmaelidir.

by Ambalaj malzemesi yetkili makamca Gretim veya ithalat izni verilmis Grin olmahdir.

c) Helal gidada kullanima uygun olmalidir.

d) Ambalaj malzemesi gerektiginde kullanilimadan &énce, helai ézellifini bozmayacak sekilde temizienmeli
velvaeya dezenfeksiyon iglemine tabi tutulmalidir,

e) BUthn ambalaj malzemeleri hijyenik sartfarda depolanmall, ambalajlama veya dolum alaninda sadece
kullanilacak olan ambalaj maizemeleri bulunmahdir.

B
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TS No

Tiirkge Adt

Ingilizee Adi

TS EN 1186-11

Gidalarla Temas Eden Madde ve
Mamautier Plastikler Kisim 11: 14C Eliketli
Yapay Trigliseritlere Gegen Maddelerin
Tayini

Materials and articles in contact with
foodstuffs - Plastics - Part 11: Test methods
far overail migration into mixtures of C-
labelled synthetic triglycerides

TS EN 1188-12

Gidatarla Temas Eden Madde ve
Mamiiller Plastikler Kisim 12: Dusgik
Sicaklikta Gegen Maddelerin Tayini

Materials and articles in contact with
foodstuffs - Plastics - Part 12; Test methods
for overall migration at low temperatures

TS EN 1186-13

Gidalarla Temas Eden Madde ve
Mamduller Plastikler Kisim 13: Y{ksek
sicaklikta toplam madde gegiginin tayini -
Deney yontemleri

Materials and articles in contact with
foodstuffs - Plastics - Part 13; Test methods
for overail migration into aqueous food
simulants by cell

TS EN 1186-14

Gidalaria Temas Eden Madde ve
Mamuiler Plastikler Kisim 14: Yagh
gidalarta temas eden maddelerle temas
eden plastiklerden toplam gegisinin tayini
icin izo-oktan ve %95 etanolli deney
ortami kullanilarak uygulanan ek deney
yontemleri

Materials and articles in contact with
foodstuffs - Plastics - Part 14: Test methods
for 'substitute tests' for overall migration
from plastics intended to come into contact
with fatty foodstuffs using test media iso-
octane and 95 % ethanaol

TS EN 1186-15

Gidalarla Temas Eden Madde ve
Mamouiler Plastikler Kisim 15: |zo-oktan
vefveya %95 etanolie yapilan hizli
ozutleme ile yagl gidalara gegigin tayini
icin uygulanan alternatif deney yéntemieri

Materials and articles in contact with
foodstuffs - Plastics - Part 15; Alternative
test methods to migration into fatty food
simuiants by rapid extraction into isc-octane
and/or 95 % ethanol

TS ENISO Kagrt hamuru, kagit ve karton - Sulu Pulp, paper and beard - Determination of
15320 dzitte pentaklorfenoltn tayini pentachlorophenol in an agueous extract
TS EN 12497 Kagit ve karton- Gidaiarla temas eden- Paper and board - Paper and board
Sulu ézitte crva tayini intended to come into contact with foodstuffs
- Determination of mercury in an aqueous
extract
TS EN 12498 Kagit ve karton- Gidalarla temas eden- Paper and board - Paper and board
Sulu 6zutte kadmiyum, kursun ve krom intended to come into contact with foodstuffs
tayini - Determination of cadmium and lead in an
aqueous extract
TS EN ISO/NEC | Uyguniuk dederiendirmesi - Yénetim Conformity assessment - Requirements for
17021 sistemlerinin tetkikini ve belgelendirmesini | bodies providing audit and certiflcation of
saflayan kurulusglar icin sartlar management systems
TS EN ISO/IEC | Deney ve kalibrasyon laboratuvararinin General requirements for the competence of
17025 yeterlilidi icin genel sartlar testing and calibration laboratories
TS ISO 2859-1 | Muayene ve deney icin numune aima Sampling procedures for inspection by
metotlarr - Nitel 6zelliklere gére - Balium 1: | attributes - Part 1: Sampling schemes
Parti partt muayene igin kabul kalite indexed by acceptance quality limit (AQL)
sininna gore (AQL) indekslenmis numune | for lot-by-lot inspection by attributes
alma programlari
tst 201289857 Gida ambalaj maizemelerinin Uretim ve Prerequisite programmes and design

tedarikinde gida glvenligi icin 6n
gereksinim programlan (OGP) ve tasanm
sartlars

requirements for food safety in the
manufacture and provision of food

packaging

3 Terimler ve tarifler

3.1 Helal Gida Ambalaji

Helal gidanin; igine konuldugu, helal gida ile dogrudan temasta olan plastik, cam, metal veya kagit esasl|
malzemelerden yapitan ve piyasaya arzinin saglandigs ambalaj.

3.2 Cok katmanh - Goklu malzeme
Katmanlarindan en az birinin plastik clmasi koguluyla, farkl cesitteki maizemelerin iki veya daha fazla
katmaninin bir araya gelmesiyle olusturuimus malzemeler.
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¥ d) Kagit ambalaj malzemesi Cizelge 1'de verilen kisitiama smniriarina ve Cizelge 2'de verilen safiik sinirnna
uygun oimalidir. Cizelge 1'de verilen degerler kagit-esashi malzemeler icin verilen spesifik migrasyon
limitleri olup, kuru gidalarla veya kabuklu, soyulan veya yikanan gidalaria temasta bulunan kagitiar igin
gerekli degildir.

Cizelge 1 - Kagit esasl ambalajlarin agir metal migrasyon degerleri

Madde Sinir deger (mg/dm” kadit ve karton)
Kadmiyum 0.002
Kursun 0.003
Civa 0.002

Cizelge 2 - Pentaklorofenol igin saflik sinin

Madde Sinir deger (mg/kg kagit ve karton)
Pentaklorofenol 0.15

4,2.3 Yapilig ozellikleri

a) Ambalaj malzemesi tzerine trinle ilgili bask yaprldiginda; baski mirekkebi ile cok kath malzemelerin bir
araya getiriimesinde kullanilan laminasyon tutkalinin gida ile dodrudan temas etmemesi islevsel

@ engelleyici katmanla saglanmalidir.

b) Tek kath plastik ambalaj malzemesine ust baski yapildiginda, dolayll gegis séz konusu olabilecegdinden

tek kath plastik ambalaj malzemesi kullaniimamalidir.

c) Ambalaj, Urln doldurulduktan sonra digariyla iligkisi kesilecek sekilde kapatitabilmelidir.

d) Dogrudan gida ille temas s6z konusu oldugunda, kullantlacak kagit ambalaj maizemesi, geri
déndgtiridmis kagittan Gretiimis olmamatidir,

e) Dogrudan gida ile temasin zorunlu oldugu durumlarda ise kullanilacak kagit ambalaj mevzuatina uygun
bir kaplama malzemesi ile kaplanmis cimalidir.

f) Metalden yapilan ambalajlar dogrudan gida ile temas etmemesi icin mevzuatina uygun bir kaplama
malzemesi ile kaplanmalidir.

4.2.4 Boyut ve toleranslar

Boyutlar, dolum yapilan makine sartlarina uygun olacak sekilde dretici ile satict arasinda yapilacak
stzlegmeye uygun olmahdir.

4.2.5 Ozellik muayene ve deney madde numaralan
Bu standardda verilen tzelliklerle ilgili muayene ve deney madde numaralan Cizelge - 3'te verilmistir.

Gizelge 3 - Ozeilik muayene ve deney madde numaralari

@ Ozellik Ozellik Madde No Muaysne ve deney madde No
Genel 4.2.1 5.2.1
Malzeme dzellikleri 422 5.3.1
Yapilig dzellikleri 423 521,532
Boyut ve toleranslar 424 5.2.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma
Bir defada muayeneye sunuian ayni simif malzemeler bir parti sayilir. Parti buyikl:gtne gore Cizelge-3'de
gosterilen miktarda numune TS ISO 2853-1'da agiklanan numune alma metoduna gore alinr,

Partlyi meydana getiren ambalaj veya ambalaj malzemesi bobini‘balyas! birden baglanarak 2,3,4,.....N
seklinde numaralanir veya numaralandigt varsayilarak, “N” partideki ambalaj veya ambaiaj malzemesi
bobini/balyas! sayisi ve "n" numune clarak alinmasi gerekli ambalaj veya ambaisj malzemesi bobini/balyas:
sayisi oimak (zere, (N/n)=r sayisi hesaplanir. Bulunan sayi { r ) tam sayi dedilse, tam sayiya tamamianir ve
( r ) inci ambalaj veya ambalaj malzemesi bobini/balyasi numune ofarak ayniir. Sayma ve ayirma islemi

Gizelge 4'e gore aynimasi gereken numune sayisina eriginceye kadar sirdorior,
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6 Piyasaya arz
Ambalaj ve ambalaj malzemesi piyasaya ambalajl olarak arz ediiir.

6.1 Ambalajlama
Ambalaj ve ambalaj malzemesi dolum noktasina kadar gida givenligini olumsuz etkilemeyecek, disaridan
helal olmayan madde girigini engelleyecek sekilde ambalajalanir,

6.2 Isaretleme

Ambalaj ve ambalaj malzemesi ilgili yasal sartlara uygun olarak isaretlenmeli ve Gzerinde en az asagidaki
bilgiter bulunmahidir:

- Firmanin ticari unvam, adi, adresi varsa tescilli markasi,

- Bu standardin isaret ve numarasi (TS ..... seklinde),

- Ambalajin adi ve spesifikasyonu,

- Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Net miktan (kg veya adet)

6.3 Muhafaza ve tagsima
Ambalajin ve ambalaj malzemesinin uygun sekilde muhafaza ve taginmasi saglanmalidir.

7 Cesitli hitkiimler

7.1 Uyguniuk beyani
Ambalajin ve ambalaj malzemesinin bu standard hikomlerine uygunlugunun beyan edilmesinin yani sira,

gida ile temas eden malzemelerin yasal sartlan kargtadidi magterilere ve yetkili makamlara yazili clarak
beyan edilmelidir.
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Kaynaklar
- Tiirk gida kodeksi etiketleme yanetmeligi,
- Tuork gida kodeksi gida ite temas eden madde ve malzemeler yénetmeligi,
- Turk gida kodeksi gida ile temas eden ﬁlastik madde ve malzemeler tebligi

- Tork gida kodeksi gida ile temas eden plastik madde ve malzemelerin bilesenlerinin migrasyon testinde
kullanitan gida benzerferi listesi tebligi.

TOTAL P.13



